
厨房设备定制 信诚厨具设备

产品名称 厨房设备定制 信诚厨具设备

公司名称 佛山市三水区信诚厨具设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 佛山市南海区盐步南国嘉上酒店用品城西区F25-
--26号

联系电话 13539324968 13539324968

产品详情

企业视频展播，请点击播放

视频作者：佛山市三水区信诚厨具设备有限公司

酒店中的厨房可以说是整个酒店厨房设备的部位，因为厨房是酒店中担任着顾客饮食方面的需求的地方
，如果有的酒店主要是以餐饮为主的营业，那么厨房就显得更加重要.酒店中的厨房在设计时，需要提供
一个的设计方案，然后再按照这个方案来进行装修，才能得到一个自己满意的厨房.那么酒店厨房设计方
案应该怎样制定呢?下面，就随小编来详细的介绍一下就是厨房应该怎样设计.

1确定厨房的位置及面积

对于酒店中的厨房设计来说，首先应该确定出酒店中厨房的位置以及面积.多层的酒店建筑一般是将厨房
设计在一层，而厨房的位置应该设计在酒店大厅的侧翼或是后方，同时选择的厨房位置还需要是合理规
划的与整体酒店的设计更合理.一般酒店中的厨房的面积在整体酒店面积的20%左右，但是不得低于10%
，合理的厨房面积能够使得整体酒店的运营得到正常化.

以下是高校食堂装修的设计方法查询
1、设计之前如果考虑给门添加阻尼或防撞条，厨房设备定制，关闭时就不会发出噪音。
2、台面过高过低都会增加腰背负担，计算合理的高度会提升厨房舒适度。 3、冰箱进厨房已是趋势，但
位置不宜靠近灶台，因为后者经常产生热量而且又是污染源，影响冰箱内的温度。



4、吊柜的柜门开启方式实际有很多种，选择适合自己家人身高的柜门，增加厨房的愉悦感。 5、厨房是
个潮湿易积水的场所，所有表面装饰用材都应选择防水耐水性能优良的材料。地面、操作台面的材料应
不漏水、不渗水。墙面、顶棚材料应耐水、可用水擦洗。
6、地柜如果多设计全拉式抽屉，会大大减少下蹲次数，减少劳作。

一、医院食堂厨房设计方案

在设计医院食堂厨房设计图时，应充分考虑以下4个方面:只有在充分考虑设计方案的情况下，才能使后
期的医院食堂畅通，只有医生和才能让医生和出院.并且为患者的家人提供更好的膳食.

1、通风性:一般设计排气量为油烟排风设备，按80%的排风设计补充风量.此外，还要考虑合理的房间通
风.只有医院厨房设备良好，才能让医院食堂厨师发挥得更好.

2、厨房地板:厨房地板必须使用防滑砖，在选择新颖实用的防滑砖之前，使用红钢砖仍然是一个有效的
举措.

3、用水明沟:厨房排水沟不应太浅，明渠表面应平整，高低无差别，做好露沟地面下的有机连接，做好
排水沟末端防老鼠的工作.

4、厨房灯光:厨房灯光要实用，热菜加工要用足够的光来处理，以把握菜肴色泽，案板切配要有明亮的
灯光，为了有效防止和追求精细的刀工，出菜找荷要有充足的灯光，减少混入餐厅和流入餐厅的碎片数
量.

厨房设备定制-信诚厨具设备(推荐商家)由佛山市三水区信诚厨具设备有限公司提供。佛山市三水区信诚
厨具设备有限公司为客户提供“烤鹅炉,蒸饭柜,燃气炉具,厨房设备定制”等业务，公司拥有“李大叔”
等品牌，专注于其它等行业。，在佛山市南海区盐步南国嘉上酒店用品城西区F25---26号的名声不错。欢
迎来电垂询，联系人：李先生。
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