
白酒贴牌代加工生产厂家白酒厂家振安5

产品名称 白酒贴牌代加工生产厂家白酒厂家振安5

公司名称 安徽省魏槽坊酒业有限责任公司

价格 228.00/件

规格参数 产地:古井镇
加工方式:贴牌代加工
品牌:魏槽坊

公司地址 亳州市谯城区古井镇减王路8号

联系电话  15656898868

产品详情

白酒贴牌代加工生产厂家白酒厂家振安5 原料高粱要先进行粉，目的是使颗粒淀粉暴露出来，增加原料
表面积，有利于淀粉颗粒的吸水膨胀和蒸煮糊化，糖化时增加与酶的接触，为糖化发酵创造良好的，但
原料粉碎要适中，粉碎过粗，蒸煮糊化不易透彻，影响出酒；原料粉碎过细，酒醅容易发腻或起疙瘩，
蒸馏时容易压汽，必然会加大填充料用量，影响酒的质量 挑选新鲜即将成熟的草莓，轻轻洗净，摘去果
蒂，沥干水分，小心不伤果实；桔子剥去皮，切成圆片;将草莓放入酒器中，加入白砂糖和桔片，加盖浸
泡，约3周后，草莓脱色，取出草莓和桔片，即可饮用 包装特色： 包装盒上所印刷的字和酒瓶标签上的
图案我们按照企业的要求进行设计，设计完以后给您过目，您满意了我们再进行制作生产 小小的桑葚是
我们儿时爱吃的水果，没想到会有这么多的功效，除此之外桑葚味甘，寒，具有补肝益肾，对疏通血管
，骏，治肝肾阴亏，，体虚体弱，便秘，鸣，关节不利有一定的辅助作用
以糯高粱为好，要求高粱籽粒饱满、成熟、干净、淀粉含量高 其次，半年发酵一般是4月入窑，10月开
窑(避过热季节)蒸馏；一年发酵是3月或11月入窑，到次年3月或11月开窑蒸馏 这些栖息微生物与香味，
又持继不断地往窖壁深入渗透，使窖泥微生物和乙酯等香味物质日积月累，不断，以糟养窖，以窖养酒
作为员工福利用酒，把企业关爱醉到员工心里，增加员工认同感，增强企业凝聚力，为企业发展加油 所
以趁此在中秋佳节，给家里准备一些有意义好酒吧，而家庭聚会定制酒，它能传达你对家人的关爱，并
且在定制酒的过程中，设计师会与你进行沟通，设计出一款结合中秋寓意的定制酒
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