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黄精酒生产加工应注意什么--黄南新闻资讯【汉庭酒厂】欧洲地区有一种酒----杜松子酒，用的是一种松
柏树的籽，这类松柏树叫杜松，杜松的根和茎都能够用于制酒。威士忌酒是用麦籽、燕麦片来水蒸气蒸
馏酿制的，这类酒还算非常好，终究用的是粮食作物。也有一种酒在深受青睐，那便是XO，也叫人头马
干邑，实质上便是白兰地酒。大家把这类酒作为很高端的白兰地，实际上单纯是由于人们在这方面的愚
昧了。什么是白兰地酒？白兰地便是干邑白兰地，干邑是法国的一个地区。白兰地酒是红葡萄酒水蒸气
蒸馏之后作出的酒。美国人把红提放到篦子里，让一群小女孩在上面用脚踩出果汁，葡萄汁发醇以后便
是红酒，糖份太高，随后再酿制它，让糖份降低，就叫干红葡萄酒，也就是红葡萄酒。把红酒水蒸气蒸
馏，就能造成白兰地酒。假如家中有一个蒸馏装置，你将红葡萄酒倒在里面，水蒸气蒸馏出的便是白兰
地酒。实际上这里边有一个物理基本原理----水的沸点是100度，而乙醇的沸点是78.3度。这就叫水蒸气蒸
馏。用一根细细管道把酒精蒸汽搜集起來，随后让它受冷凝固，获得的酒就叫纯粮白酒。这一全过程叫
馏酒，拥有纯粮白酒，人们的喝酒就产生了一个里程碑式的商品----烈酒。粮食酒作出40度以上的酒难以
，拥有纯粮白酒之后，酒的度数可以做得很高，40度，50度，60度，乃至70度，80度。全球的纯粮白酒
便是纯粮酒，人觉得，酒是乾坤之精粹，因此要用崇高的粮食作物来酿制。的酱香型酒是用制酒圣品----
高粱米先发醇再上甑水蒸气蒸馏，说白了甑，是古时候制酒水蒸气蒸馏时要的大不锈钢蒸锅。
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