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二、职工食堂厨房设计原则

1、餐厅：职工食堂厨房设计就餐区设计时应有足够的空间，保持餐厅内宽敞，通风，明亮，洁净等，餐
厅大门应保持畅通，方便人员集中和疏散。凉菜间，备餐间应采用单独房间，可以采用玻璃墙。

2、库房：库房应选用在方便进货及领用食材，保持道路畅通，在库房运输的走廊上宽度不低于1.5m。

3、粗加工间：应选用在方便食材进行分类，蔬菜进行茎类，去皮类进行加工，房间应保持有三个及以上
水池，方便清洗。应保持有足够的临时存放架，这样可以把清洗好的蔬菜进行临时存放。

4、精加工间：应设在方便操作人员对菜品进行切配，并设制有储藏柜这样可以把未使用的菜品进行存放
，保持洁净。

5、热加工间：热加工间是烹饪的重要场地，集中有炉灶，蒸煮，烤制等设备。热加工间设备在于结合使
用需要确定设备，加工间的窄面宽度不小于8米。

6、主食加工间：主副食品进行加工，主食是指面食、米饭，主食，加工间的宽度为8m



1、学校食堂装修，对于学生食堂在装修时候需要我们考虑好学生的年龄段，餐饮厨房设备工程定制，对
于小年龄段的学校餐厅装修应追求安全性、注重卫生的干净整洁以方便快捷卫生为主要原则，而高校食
堂装修则需要我们追求现代感、档次、舒适性，因为他们的消费能力和品位都相对来说较高。 2、工厂
职工食堂装修，食堂厨房设备工程定做，由于职工食堂的涉及面比较广泛，首先装修我们要结合企业的
性质和职工数量等等各方面的因素，工厂职工食堂装修不仅要融入企业的文化理念，同时提倡节约反对
铺张浪费也是餐厅内部的装饰要中重点体现，追求文化涵养和卫生环境的整洁卫生以及卫生的打扫的方
便快捷性。 3、企事业单位食堂装修，装修要符合单位的形象装修要朴素同时还要兼顾到舒适大方。随
着酒店业发展突飞猛进，国内外酒店管理公司在华厦大地这块充分商机市场上逐鹿市场。而作为酒店中
很重要一部分，特别在这崇尚餐饮文化的古老国度中，餐饮不单单是一个饮食而更是一个文化问题，酒
店餐饮作为酒店的食物加工、生产和服务部门，酒店厨房设备工程，业内竞争使经营手段不断调整，品
味产品档次不断升级，而作为提供餐饮出品物质保障的厨房，在竞争中更显得压力重重，责大。近年相
促流行，不断出新现代厨房、开放式厨房等设计概念既是餐饮竞争的产物，厨房设备工程，更是在竞争
形式下需要不断调整、完善厨房的功能，设计布局的新方向，使其在这样需求强烈、供给充裕形势下，
现代酒店不断完善厨房的设计和布局越发显得追切需要。 食堂厨房设备工程定做-厨房设备工程-佛山信
诚厨具设备(查看)由佛山市三水区信诚厨具设备有限公司提供。佛山市三水区信诚厨具设备有限公司是
一家从事“烤鹅炉,蒸饭柜,燃气炉具,厨房设备定制”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳
健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“李大叔”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，
用户至上”的原则，使信诚厨具设备在其它中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
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