
直供 Bear/小熊 SNJ-504 米酒酸奶机 微电脑式 1L容量

产品名称 直供 Bear/小熊 SNJ-504 米酒酸奶机 微电脑式
1L容量

公司名称 永康市芝英西卢忠昊机械配件厂

价格 107.00/台

规格参数 品牌:小熊
型号:SNJ-504
容量:501-1000ml（L）

公司地址 永康市芝英镇西卢村英基山13号

联系电话 86 0579 87455081 13967467376

产品详情

品牌 小熊 型号 SNJ-504
容量 501-1000ml（L） 功能 米酒、酸奶
控制方式 微电脑式 电源电压 220（V）
尺寸 254x24x180(mm 重量 2（KG）
额定功率 20（W）
产品说明：

多功能酸奶机snj-504的主要特点：1．精致设计、时尚外观。2．独特的防聚热结构设计，确保乳酸菌和甜酒
根酶的活性。3．一机多用，可做酸奶，也可以做甜酒。4．采用自动恒温的ptc发热体，安全节能，功率仅20
w。5．微电脑控制，温度控制精确。6．具有定时功能，酸奶或甜酒制作全自动完成。7．具有声音提醒功能,
使用更方便。

小熊酸奶机对比
型号 功 能 控制方式 额定容量 适合人数使用 额定功率 容器材质 颜 色产品重量
snj-10a 酸奶机 全自动 1l 3-4 15w fda认证的食品级塑料 绿色0.9kg
snj-10a 酸奶机 全自动 1l 3-4 15w 不锈钢内胆 粉色0.9kg
snj-10b 酸奶机 微电脑 1l 3-4 15w fda认证的食品级塑料 绿色1.0kg



snj-10c 酸奶机 微电脑 0.5l 1-2 15w fda认证的食品级塑料 粉色0.6kg
snj-10d 酸奶机 全自动 0.5l 1-2 15w fda认证的食品级塑料 粉色0.6kg
snj-20a 酸奶机 全自动 1.5l 3-6 20w fda认证的食品级塑料 橙色1.1kg
snj-20b 酸奶机 微电脑 1.5l 3-6 20w fda认证的食品级塑料 橙色1.1kg
snj-20c 酸奶机 微电脑 1l 3-4 20w 晶透玻璃容器 粉色1.6kg
snj-20d 酸奶机 全自动 1l 3-4 20w 晶透玻璃容器 粉色1.6kg
snj-501 米酒酸奶机 微电脑 1l 3-4 15w 不锈钢内胆 橙色0.9kg
snj-502 米酒酸奶机 微电脑 1l 3-4 20w 晶透玻璃容器 橙色2.0kg
snj-503 酸奶机 全自动 1l 3-4 20w fda认证的食品级塑料 白色1.0kg
snj-504 米酒酸奶机 微电脑 1l 3-4 20w 晶透玻璃容器 橙色1.83kg
snj-505 冰激淋酸奶机 全自动 0.5l 1-2 15w fda认证的食品级塑料 粉红0.85kg
全自动与微电脑的区别：微电脑的比全自动的温度控制更精确，且酸奶完成时会自动断电并有蜂鸣声提醒。

使用方法

1、把冷冻的酸奶发酵剂从冰箱拿出；2、用开水对酸奶机的容器进行杀菌消毒；3、在容器里倒入少量的
纯牛奶，再把酸奶发酵剂整小包倒入容器，用勺子或筷子充分搅拌均匀；4、把剩余的纯牛奶倒入容器，
用勺子或筷子再次搅拌均匀；5、把容器盖盖好，放入酸奶机本体内；6、冬天制作的时候，可以在本体
内加入温水；7、把酸奶机的上盖盖好；8、插好插头，酸奶机开始工作；微电脑酸奶机需要设定好发酵
时间（详情请参照使用说明书）；9、用纯酸奶作发酵源时，发酵时间6-8小时；用酸奶发酵剂作发酵源
时，发酵时间8-12小时；发酵时间会受环境温度及原料初始温度的影响，所以环境温度低或用冷藏的牛
奶制作时需适当延长时间。但最长不超过14小时。（用纯酸奶作发酵源时最长不超过10小时）10、发酵
好的酸奶凝结成“豆腐花”状，温度在40℃左右可立即食用。夏天的时候，放入冰箱冷藏下，酸奶香味
纯正，口感极佳；11、酸奶在食用前，可根据自己的口味要求填加水果汁、果糖、蜂蜜等进行调味后食
用；12、没有喝完的酸奶需要在4℃下冷藏。

温馨提示（1）酸奶冷藏的时间不能超过10天，在3天内食用最佳，因酸奶中的乳酸菌在这段时间活性最
高。（2）喝完酸奶后要及时漱口，或者最好使用吸管，可以减少乳酸接触牙齿的机会。因为乳酸对牙齿
有腐蚀作用。（3）白细绵密，诱着淡淡乳香的酸奶，充满了健康养身的奥秘，变化多端的食用方法更是
令人爱不释手。它还有意想不到的风貌正等着知音去发掘，只要了解它接触它，相信你一定会爱上这百
变的酸奶。

产品名称：米酒酸奶机

型 号：snj-504

容 量：1500ml

功 率：20w

适用人数：1-6人

包装规格：6台/箱

▲双容器：pp塑料内胆+玻璃内胆。

▲可做酸奶，也可以做甜酒。

▲独特的防聚热结构，确保乳酸菌和甜酒根酶的活性。▲陶瓷ptc发热体。▲微电脑控制，温度控制精确
。▲具有定时功能。▲酸奶制作完成蜂鸣声提示。



自制酸奶详细步骤：1. 把冷冻的酸奶发酵剂从冰箱拿出；2. 用开水对酸奶机的容器进行杀菌消毒；3. 在
容器里倒入少量的纯牛奶（牛奶、羊奶、奶粉、豆浆都可以当作酸奶的原料），再把酸奶发酵剂整小包
倒入容器，用勺子或筷子充分搅拌均匀；4. 把剩余的纯牛奶倒入容器，用勺子或筷子再次搅拌均匀；5.
把容器盖盖好，放入酸奶机本体内；6. 冬天制作的时候，可以在本体内加入温水；7.
把酸奶机的上盖盖好；8.
插好插头，酸奶机开始工作；微电脑酸奶机需要设定好发酵时间（详情请参照使用说明书）；9. 用纯酸
奶作发酵源时，发酵时间6-8小时；用酸奶发酵剂作发酵源时，发酵时间8-12小时；发酵时间会受环境温
度及原料初始温度的影响，所以环境温度低或用冷藏的牛奶制作时需适当延长时间，但最长不超过14小
时（用纯酸奶作发酵源时最长不超过10小时）；10. 发酵好的酸奶凝结成“豆腐花”状，温度在40℃左右
可立即食用，夏天的时候，放入冰箱冷藏下，酸奶香味纯正，口感极佳；11.
酸奶在食用前，可根据自己的口味要求填加水果汁、果糖、蜂蜜等进行调味后食用；12.
没有喝完的酸奶需要在4℃下冷藏。

【产品说明】

1．精致设计、时尚外观。2．独特的防聚热结构设计，确保乳酸菌的活性。3．透明上盖、容器盖，制作
状况一目了然。4．采用保鲜盒式容器设计，使酸奶在制作保鲜过程免受外界污染。5．采用可自动恒温
的ptc发热，安全节能，功率仅15w。6．与食物接触的容器采用通过美国fda认证的食品级安全材质。7．
容器采用宽口扁平化设计，便于清洗、放置和原料的加入，并绝不会翻倒。8．具有定时和数码显示功能
，酸奶制作完成后，会有蜂鸣声提醒，让你使用起来更加得心应手。

【注意事项】1．使用前应检查铭牌所标额定电压是否与您使用的电压一致。2．请勿在易燃物品附近使
用本机。3．禁止用湿手拨插电源插头，否则可能导致触电。4．产品严禁用水冲洗或浸入水中，以免破
坏电器性能。5．非电器专业人员切勿自行改装、拆卸或修理本产品。6．不要放在不稳定、潮湿或靠近
其它热源的地方使用，否则会受到损伤或发生故障。7．如电源线损坏，一定要向生产商或代理商更换，
以免发生危险。8．要保证酸奶机放在小孩接触不到的地方。特别是不小心碰触按键时，可能导致酸奶机
停止工作。

【清洗和保养】1．产品使用后，必须拔掉插头，然后待完全冷却后再开始清洗。2．用完后应及时清洗
，以免产品出现异味。3．不要用香蕉水、汽油、去污粉、硬质刷、不锈钢丝球等来擦试。4．产品的外
壳切勿水浸或用水淋洗，可用柔软湿布（拧干水）抹擦。5．产品长时间不使用时，请清洁擦净，装入包
装箱中，放于通风和干燥的地方，以免酸奶机受潮，影响使用。

【常见问题分析】1．指示灯或数码管不亮：2．是否停电？3．电源线是否插入插座中？4．电源插座是
否处于关闭状态？5．完成后牛奶没发酵成酸奶：6．时间控制或设定的是否太短？7．室内温度和牛奶温
度是否太低？（如果温度太低要适当的延长工作时间）8．完成后酸奶异味太重：9．时间控制或设定的
是否太长？10．购买的原料是否过期、变质。

【酸奶制作常见的问题以及原因】如果酸奶制成后，表现出来的绸度不够、质地不均匀，请检查以下事
项：a.加热过程中是否断电；b.用于做酸奶的原料奶是否新鲜；c.原料奶的温度是否超过40℃，酸奶的温
度是否超过40℃；d.酸奶桶清洗是否彻底、干净。备注：以上现象分析后仍无法排除或其它故障，请与
本公司维修点或经销商联系，严禁非专业人员对本机自行拆装。

【制作方法】1.将市场上买来的常温的鲜奶和纯酸奶按10：1的比例倒入酸奶桶内，搅拌均匀后盖好酸奶
桶盖，然后把酸奶桶放入酸奶机红外恒温箱内，盖好酸奶机的上盖，插上电源电源；2.开机，电源指示
灯亮，按电源键一次，进入时间的设置，根据面板介绍中介绍的方法设置制作的时间，时间的长短需根
据个人的口味及室温的不同进行设置，如要制作的稠一些，可将时间设置的长些，如室温较高，也会加



快酸奶的制成速度，一般设置4-7小时即可；3.时间设置好后按“启动”键启动酸奶机，此时设置的时间
将显示在led显示屏上，提示灯会不停地闪烁，表明酸奶机已处于工作状态。当到达设置的时间时，酸奶
机会发出“b、b、b”三声提示音，提醒您酸奶已制成；注：如时间设置好后没有按“启动”键启动酸奶
机，10秒后，led屏自动清零，酸奶机进入待机状态，此时可重新设置时间。4.如在制作过程中需要停止
制作，按下“电源”键即可使酸奶机回到待机状态，这时可根据需要重新设置时间。注：酸奶机在工作
的过程中除“电源”键以外的任何键都无效。

【性能特点】

1．精致设计、时尚外观。2．独特的均温结构设计，使容器内各处温度一致，以防局部高温杀死乳酸菌
，确保乳酸菌的活性。3．透明上盖、容器盖，可直接观察到容器内酸奶的发酵状况。4．采用保鲜盒式
容器设计，容器盖和容器之间有很好的密封性，使酸奶在制作及保鲜过程免受外界污染。5．采用可自动
恒温的陶瓷ptc发热，温度恒定准确，安全节能，功率仅15w。6．与食物接触的容器采用进口的并通过美
国fda认证的食品级pp级安全材质；7．容器采用宽口扁平化设计，便于清洗、放置和原料的加入，并绝
不会翻倒。8、42℃恒温控制，促进乳酸菌最佳活性化。小熊微电脑控制电路，四季皆可维持最佳恒温42
℃，让乳酸菌在最适合的环境温度下分裂繁殖，保持最佳活性9．微电脑控制，采用高精度ntc热敏电阻
探头，温度控制精确（仅适用于snj-10b snj-10c snj-20b snj-20c型）。10．具有定时和数码显示功能，酸奶
制作全自动完成（仅适用于snj-10b型）。11．酸奶制作完成时，会有蜂鸣声提醒，让你使用起来更加得
心应手（仅适用于snj-10b snj-10c snj-20b snj-20c型）。12．产品的塑料件采用精密模具加工，产品工艺精
致、配合均匀，表面光洁度高。13．该产品制作出的酸奶经广东省疾病防疫控制中心检测，乳酸菌含量
达9.3×108—1.2×109，比国家标准要求的1×106高3个数量级。

【商品名称】小熊酸奶机【商品型号】 snj-504【商品尺寸】25.4x25.4x18.0cm【内胆材质】双内胆
玻璃内胆1l、塑料内胆1.5l【额定容量】1.5l+1l【商品重量】毛重2.5kg
净重1.83kg【额定功率】20w【额定电源】220~50hz【商品功能】酸奶 米酒【可否定时】可定时

配有双内胆可以轮换制作，提高产品的使用率健康材质进口食品级材质，安全健康有保障独特的防聚热
结构设计确保乳酸菌和甜酒根酶的活性安全节能采用陶瓷ptc发热，安全节能保鲜盒式容器设计酸奶在制
作及保鲜过程免受外部环境的污染

产品说明：

多功能酸奶机snj-504的主要特点：1．精致设计、时尚外观。2．独特的防聚热结构设计，确保乳酸菌和甜酒
根酶的活性。3．一机多用，可做酸奶，也可以做甜酒。4．采用自动恒温的ptc发热体，安全节能，功率仅20
w。5．微电脑控制，温度控制精确。6．具有定时功能，酸奶或甜酒制作全自动完成。7．具有声音提醒功能,
使用更方便。

小熊酸奶机对比
型号 功 能 控制方式 额定容量 适合人数使用 额定功率 容器材质 颜 色产品重量
snj-10a 酸奶机 全自动 1l 3-4 15w fda认证的食品级塑料 绿色0.9kg



snj-10a 酸奶机 全自动 1l 3-4 15w 不锈钢内胆 粉色0.9kg
snj-10b 酸奶机 微电脑 1l 3-4 15w fda认证的食品级塑料 绿色1.0kg
snj-10c 酸奶机 微电脑 0.5l 1-2 15w fda认证的食品级塑料 粉色0.6kg
snj-10d 酸奶机 全自动 0.5l 1-2 15w fda认证的食品级塑料 粉色0.6kg
snj-20a 酸奶机 全自动 1.5l 3-6 20w fda认证的食品级塑料 橙色1.1kg
snj-20b 酸奶机 微电脑 1.5l 3-6 20w fda认证的食品级塑料 橙色1.1kg
snj-20c 酸奶机 微电脑 1l 3-4 20w 晶透玻璃容器 粉色1.6kg
snj-20d 酸奶机 全自动 1l 3-4 20w 晶透玻璃容器 粉色1.6kg
snj-501 米酒酸奶机 微电脑 1l 3-4 15w 不锈钢内胆 橙色0.9kg
snj-502 米酒酸奶机 微电脑 1l 3-4 20w 晶透玻璃容器 橙色2.0kg
snj-503 酸奶机 全自动 1l 3-4 20w fda认证的食品级塑料 白色1.0kg
snj-504 米酒酸奶机 微电脑 1l 3-4 20w 晶透玻璃容器 橙色1.83kg
snj-505 冰激淋酸奶机 全自动 0.5l 1-2 15w fda认证的食品级塑料 粉红0.85kg
全自动与微电脑的区别：微电脑的比全自动的温度控制更精确，且酸奶完成时会自动断电并有蜂鸣声提醒。

使用方法

1、把冷冻的酸奶发酵剂从冰箱拿出；2、用开水对酸奶机的容器进行杀菌消毒；3、在容器里倒入少量的
纯牛奶，再把酸奶发酵剂整小包倒入容器，用勺子或筷子充分搅拌均匀；4、把剩余的纯牛奶倒入容器，
用勺子或筷子再次搅拌均匀；5、把容器盖盖好，放入酸奶机本体内；6、冬天制作的时候，可以在本体
内加入温水；7、把酸奶机的上盖盖好；8、插好插头，酸奶机开始工作；微电脑酸奶机需要设定好发酵
时间（详情请参照使用说明书）；9、用纯酸奶作发酵源时，发酵时间6-8小时；用酸奶发酵剂作发酵源
时，发酵时间8-12小时；发酵时间会受环境温度及原料初始温度的影响，所以环境温度低或用冷藏的牛
奶制作时需适当延长时间。但最长不超过14小时。（用纯酸奶作发酵源时最长不超过10小时）10、发酵
好的酸奶凝结成“豆腐花”状，温度在40℃左右可立即食用。夏天的时候，放入冰箱冷藏下，酸奶香味
纯正，口感极佳；11、酸奶在食用前，可根据自己的口味要求填加水果汁、果糖、蜂蜜等进行调味后食
用；12、没有喝完的酸奶需要在4℃下冷藏。

温馨提示（1）酸奶冷藏的时间不能超过10天，在3天内食用最佳，因酸奶中的乳酸菌在这段时间活性最
高。（2）喝完酸奶后要及时漱口，或者最好使用吸管，可以减少乳酸接触牙齿的机会。因为乳酸对牙齿
有腐蚀作用。（3）白细绵密，诱着淡淡乳香的酸奶，充满了健康养身的奥秘，变化多端的食用方法更是
令人爱不释手。它还有意想不到的风貌正等着知音去发掘，只要了解它接触它，相信你一定会爱上这百
变的酸奶。

产品名称：米酒酸奶机

型 号：snj-504

容 量：1500ml

功 率：20w

适用人数：1-6人

包装规格：6台/箱

▲双容器：pp塑料内胆+玻璃内胆。

▲可做酸奶，也可以做甜酒。



▲独特的防聚热结构，确保乳酸菌和甜酒根酶的活性。▲陶瓷ptc发热体。▲微电脑控制，温度控制精确
。▲具有定时功能。▲酸奶制作完成蜂鸣声提示。

自制酸奶详细步骤：1. 把冷冻的酸奶发酵剂从冰箱拿出；2. 用开水对酸奶机的容器进行杀菌消毒；3. 在
容器里倒入少量的纯牛奶（牛奶、羊奶、奶粉、豆浆都可以当作酸奶的原料），再把酸奶发酵剂整小包
倒入容器，用勺子或筷子充分搅拌均匀；4. 把剩余的纯牛奶倒入容器，用勺子或筷子再次搅拌均匀；5.
把容器盖盖好，放入酸奶机本体内；6. 冬天制作的时候，可以在本体内加入温水；7.
把酸奶机的上盖盖好；8.
插好插头，酸奶机开始工作；微电脑酸奶机需要设定好发酵时间（详情请参照使用说明书）；9. 用纯酸
奶作发酵源时，发酵时间6-8小时；用酸奶发酵剂作发酵源时，发酵时间8-12小时；发酵时间会受环境温
度及原料初始温度的影响，所以环境温度低或用冷藏的牛奶制作时需适当延长时间，但最长不超过14小
时（用纯酸奶作发酵源时最长不超过10小时）；10. 发酵好的酸奶凝结成“豆腐花”状，温度在40℃左右
可立即食用，夏天的时候，放入冰箱冷藏下，酸奶香味纯正，口感极佳；11.
酸奶在食用前，可根据自己的口味要求填加水果汁、果糖、蜂蜜等进行调味后食用；12.
没有喝完的酸奶需要在4℃下冷藏。

【产品说明】

1．精致设计、时尚外观。2．独特的防聚热结构设计，确保乳酸菌的活性。3．透明上盖、容器盖，制作
状况一目了然。4．采用保鲜盒式容器设计，使酸奶在制作保鲜过程免受外界污染。5．采用可自动恒温
的ptc发热，安全节能，功率仅15w。6．与食物接触的容器采用通过美国fda认证的食品级安全材质。7．
容器采用宽口扁平化设计，便于清洗、放置和原料的加入，并绝不会翻倒。8．具有定时和数码显示功能
，酸奶制作完成后，会有蜂鸣声提醒，让你使用起来更加得心应手。

【注意事项】1．使用前应检查铭牌所标额定电压是否与您使用的电压一致。2．请勿在易燃物品附近使
用本机。3．禁止用湿手拨插电源插头，否则可能导致触电。4．产品严禁用水冲洗或浸入水中，以免破
坏电器性能。5．非电器专业人员切勿自行改装、拆卸或修理本产品。6．不要放在不稳定、潮湿或靠近
其它热源的地方使用，否则会受到损伤或发生故障。7．如电源线损坏，一定要向生产商或代理商更换，
以免发生危险。8．要保证酸奶机放在小孩接触不到的地方。特别是不小心碰触按键时，可能导致酸奶机
停止工作。

【清洗和保养】1．产品使用后，必须拔掉插头，然后待完全冷却后再开始清洗。2．用完后应及时清洗
，以免产品出现异味。3．不要用香蕉水、汽油、去污粉、硬质刷、不锈钢丝球等来擦试。4．产品的外
壳切勿水浸或用水淋洗，可用柔软湿布（拧干水）抹擦。5．产品长时间不使用时，请清洁擦净，装入包
装箱中，放于通风和干燥的地方，以免酸奶机受潮，影响使用。

【常见问题分析】1．指示灯或数码管不亮：2．是否停电？3．电源线是否插入插座中？4．电源插座是
否处于关闭状态？5．完成后牛奶没发酵成酸奶：6．时间控制或设定的是否太短？7．室内温度和牛奶温
度是否太低？（如果温度太低要适当的延长工作时间）8．完成后酸奶异味太重：9．时间控制或设定的
是否太长？10．购买的原料是否过期、变质。

【酸奶制作常见的问题以及原因】如果酸奶制成后，表现出来的绸度不够、质地不均匀，请检查以下事
项：a.加热过程中是否断电；b.用于做酸奶的原料奶是否新鲜；c.原料奶的温度是否超过40℃，酸奶的温
度是否超过40℃；d.酸奶桶清洗是否彻底、干净。备注：以上现象分析后仍无法排除或其它故障，请与
本公司维修点或经销商联系，严禁非专业人员对本机自行拆装。

【制作方法】1.将市场上买来的常温的鲜奶和纯酸奶按10：1的比例倒入酸奶桶内，搅拌均匀后盖好酸奶



桶盖，然后把酸奶桶放入酸奶机红外恒温箱内，盖好酸奶机的上盖，插上电源电源；2.开机，电源指示
灯亮，按电源键一次，进入时间的设置，根据面板介绍中介绍的方法设置制作的时间，时间的长短需根
据个人的口味及室温的不同进行设置，如要制作的稠一些，可将时间设置的长些，如室温较高，也会加
快酸奶的制成速度，一般设置4-7小时即可；3.时间设置好后按“启动”键启动酸奶机，此时设置的时间
将显示在led显示屏上，提示灯会不停地闪烁，表明酸奶机已处于工作状态。当到达设置的时间时，酸奶
机会发出“b、b、b”三声提示音，提醒您酸奶已制成；注：如时间设置好后没有按“启动”键启动酸奶
机，10秒后，led屏自动清零，酸奶机进入待机状态，此时可重新设置时间。4.如在制作过程中需要停止
制作，按下“电源”键即可使酸奶机回到待机状态，这时可根据需要重新设置时间。注：酸奶机在工作
的过程中除“电源”键以外的任何键都无效。

【性能特点】

1．精致设计、时尚外观。2．独特的均温结构设计，使容器内各处温度一致，以防局部高温杀死乳酸菌
，确保乳酸菌的活性。3．透明上盖、容器盖，可直接观察到容器内酸奶的发酵状况。4．采用保鲜盒式
容器设计，容器盖和容器之间有很好的密封性，使酸奶在制作及保鲜过程免受外界污染。5．采用可自动
恒温的陶瓷ptc发热，温度恒定准确，安全节能，功率仅15w。6．与食物接触的容器采用进口的并通过美
国fda认证的食品级pp级安全材质；7．容器采用宽口扁平化设计，便于清洗、放置和原料的加入，并绝
不会翻倒。8、42℃恒温控制，促进乳酸菌最佳活性化。小熊微电脑控制电路，四季皆可维持最佳恒温42
℃，让乳酸菌在最适合的环境温度下分裂繁殖，保持最佳活性9．微电脑控制，采用高精度ntc热敏电阻
探头，温度控制精确（仅适用于snj-10b snj-10c snj-20b snj-20c型）。10．具有定时和数码显示功能，酸奶
制作全自动完成（仅适用于snj-10b型）。11．酸奶制作完成时，会有蜂鸣声提醒，让你使用起来更加得
心应手（仅适用于snj-10b snj-10c snj-20b snj-20c型）。12．产品的塑料件采用精密模具加工，产品工艺精
致、配合均匀，表面光洁度高。13．该产品制作出的酸奶经广东省疾病防疫控制中心检测，乳酸菌含量
达9.3×108—1.2×109，比国家标准要求的1×106高3个数量级。

【商品名称】小熊酸奶机【商品型号】 snj-504【商品尺寸】25.4x25.4x18.0cm【内胆材质】双内胆
玻璃内胆1l、塑料内胆1.5l【额定容量】1.5l+1l【商品重量】毛重2.5kg
净重1.83kg【额定功率】20w【额定电源】220~50hz【商品功能】酸奶 米酒【可否定时】可定时

配有双内胆可以轮换制作，提高产品的使用率健康材质进口食品级材质，安全健康有保障独特的防聚热
结构设计确保乳酸菌和甜酒根酶的活性安全节能采用陶瓷ptc发热，安全节能保鲜盒式容器设计酸奶在制
作及保鲜过程免受外部环境的污染
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