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产品详情

动物油设备：加工不同种类的油品精炼油设备需要做出不同的调节

毛油经过了精炼油设备的加工后，能让油品达到一个更高的层次，但是我们精炼的油脂不同，和对市场
的需求变化不同，精炼的方式也会做出不一样的调节。打个比方说，对于精炼后的油脂需要进行煎炸，
那么就需要将它的烟点控制好，尤其是磷的含量一定要低。低于0.5ppm比较合适。如果精炼后的油脂用
于色拉调和等用途，烟点的要求就不用很高，磷的含量控制在2ppm就行。油脂的精炼效果好，是精炼过
程中每一个加工条件相互影响的，每提升一个精炼过程，都会让脱色，脱酸，脱臭等环节效果得到提升
。要控制好中和油的质量，将皂脚更大程度的清除，将磷的含量降到2ppm以下，将铁的含量降到0.2ppm
以下，将叶绿素的含量也降到0.05ppm之下。这些数值能满足油脂合格的标准，但是不同的炼油厂，动物
油炼油设备，使用的精炼生产线设备不同，都要做出相应的调节。

动物油设备厂家：油脂脱臭前为什么要进行脱色

油脂脱臭前为什么要进行脱色对油脂进行脱色，是加工食用油环节里很重要的一部分，为什么要在脱臭
前进行，是因为脱臭是末尾的一道环节，脱色可以将前面一些加工中不能消除的有害物质进行去除，给
成品油脂一个更加的品质。脱色在精炼油生产线中是倒数第二道环节，它将一些对油脂外观不好的杂质
去除。因为我们不管在提取植物油毛油还是动物油毛油的时候，都会产生很多杂质，也许是精炼油设备
中的分离物带来的杂质，也许是加工前就带来的杂质，这些杂物一定是要清理出去的，这样才能达到成
品精炼油的要求。脱色一般使用的是白土将油脂里面的色素吸附。通过脱色，深圳动物油设备，也能消
除一些叶绿素，动物油精炼设备厂家，微量的皂角和角质，也包括一些氧化物和少量的金属杂质。这些
都能对脱臭油的颜色造成影响。

动植物油设备：哪些油料不建议使用冷榨法？冷榨法有什么优点

像大豆、油菜籽、油茶籽等这些油料中的含油量高达百分之五十，所以可以直接放在榨油机内进行榨油



，动物油设备厂家称这种榨油方法为冷榨法。但并不是所有的油料都适合使用这种方法，一些含油量对
于百分之二十五的油料就一般不采用这种方法进行榨油，这主要和冷榨法的工艺效果有关。冷榨油的出
油率低，在榨油的过程中，大约有12%—20%的油脂成分被残留在了冷榨饼中，虽然很多企业提出可以加
大冷榨的压力或者增加榨油的次数来提高出油率，加工动物油设备，但因为会影响食用油的品质，所以
并没有得到大的认可。既然这样，为什么还是会有人选择冷榨法榨油呢？因为冷榨法有以下几个优点。1
.冷榨法采用的是低温冷榨的工艺，冷榨油并没有经过油脂精炼设备上的多道工序，所以避免了碱炼脱色
等环节上与一些化学物品的接触，更大程度上保留了油料中的营养成分。2.因为不用经过精炼的各道工
序，避免可某些化学产品的消耗，同时避免了经过化学反应产生的废料对环境的污染。3.与常规的精炼
食用油相比，冷榨油具有天然无污染，富含脂溶性营养成分以及天然风味等诸多优点，算得上是一种绿
色健康的食用油。

 

动物油精炼设备厂家-天丰粮机(在线咨询)-孝感动物油设备由河南天丰粮油机械有限公司提供。河南天丰
粮油机械有限公司是河南 安阳 ,机械加工的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实
守信的方针，满足客户需求。在天丰粮机领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创天丰粮机更
加美好的未来。同时本公司还是从事加工植物油生产设备，精炼植物油成套设备价格，榨油机厂家批发
的厂家，欢迎来电咨询。
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