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1、具体花费

一般来说像旧房改造它都是属于比较麻烦一项工程，特别对于二手厨房来说，会更加的麻烦。首先就是
要对它进行空间改造、水路改造和砖墙翻新这几处一定要提前做好准备和进行规划才行。比如说像对厨
房改造中，工厂厨房设备工程，要做就是对它的空间进行规划好和布局。一般来说这方面的费用大概是
在五千到八千元左右，其中具体的开销这个还是要根据你的更换电器和材料来定的。

2、增加热水管道

通常来说，旧厨房它们使用都是那种单路供水，因此在对厨房进行履的时候就要多增加一个热水管道。
如果你家中的卫生间空间不大的话，那么可以在把洗衣机摆放在厨房，这个时候就要安装一个水管，同
时还要地面增加一个地面排水管。这边提醒大家一下，它也是会受结构限制的，比如说像水路方面只能
改上水，不能改下水。

7、厨房内应配备灭火毯，用来扑灭各类油锅火灾。另外，厨房内还应该配置一定量的ABC干粉灭火器设
施，并应放置在明显部位，以备紧急时所需。

8、操作人员应及时关闭所有的燃气燃油阀门，切断气源、火源后方可离开。



9、每日收市前通知保安部做收市前防火安全检查。

10、严格遵守酒店消防安全管理规程。厨房员工要按照操作程序操作灶具等器材。如部门内发生火灾、
伤残等安全事故，根据情节轻重分别处以口头警告、书面警告、后警告、开除处理，在出现恶故时，厨
房设备，事故当事人及相关负责人重处，酒店保留追究责任的权利。

11、负责根据酒店安全管理规定管理好危险品仓库。

12、厨师长为本部门的防火安全责任人，餐厅厨房设备工程，则本部门出现责任事故，由本部的防火责
任人负责。

 

更大的改变是，很多商家在用具的设计上，已经开始考虑到人体工程学原理，快捷的工作线路、适中的
高度、方便的使用方法，地减轻厨师的劳动强度。以燃气灶为例，近年来，燃气灶经历了多次变革，其
功能更加完善、安全系数也更高。一方面它融合了燃气灶和电磁炉的优点制造出了“气电两用双能灶”
。另外，还配有电铁板烧，可以满足烧烤等更多的烹饪需求。

“这几年，我每筹备一家新的酒家，都会叫厨具厂派人过来，让他们根据我的要求设计，好多厨房设备
都是量身定做的。”说到厨具改革，中央厨房设备，近年来，酒店厨房设备的个性化越来越突出，多数
厨具厂都会上门为客户量身定做厨房设备。

 

中央厨房设备-信诚厨具设备(在线咨询)-厨房设备由佛山市三水区信诚厨具设备有限公司提供。行路致远
，砥砺前行。佛山市三水区信诚厨具设备有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更
矢志成为其它具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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