
意大利葡萄酒批发供应商 意大利葡萄酒批发 曼杜丽沙酒庄供应

产品名称 意大利葡萄酒批发供应商 意大利葡萄酒批发
曼杜丽沙酒庄供应

公司名称 广州曼杜丽沙贸易有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市白云区天健创意园6栋402a

联系电话 13922375559 13922375559

产品详情

意大利葡萄酒批发——广州曼杜丽沙贸易有限公司，是专门做葡萄酒批发的厂家

酒类品种繁多，意大利葡萄酒批发，由于葡萄栽培、酿酒工艺条件不同，产品风格也有所不同。

根据GB15037-2006至新酒类标准，葡萄酒是以鲜葡萄或葡萄汁为原料，经完全或部分发酵酿制而成的酒
精度不低于7.0%的酒类饮料。

根据葡萄酒颜色

1.白葡萄酒：白葡萄或皮红肉白葡萄分开发酵制成。酒色微黄带绿，意大利葡萄酒批发代理招商，近似
无色或浅黄，禾秆黄，金黄。如深黄、土黄、棕黄、褐黄等颜色，均不符合白葡萄酒的颜色要求。

2.红酒：采用皮红肉白或皮肉皆红的葡萄，由葡萄皮与汁混合发酵制成。天然深红宝石红、宝石红、紫
红或石榴红，若黄褐、褐褐、土褐等颜色，都不符合红葡萄酒的色泽要求。

3.桃红酒：用带色红葡萄经皮发酵或分离发酵制成。颜色有淡红色、桃红、桔红色或玫瑰红色。如果颜
色太深或太浅都不符合桃红葡萄酒的要求。这种类型的葡萄酒味道新鲜，有明显的果香，含单宁不宜过
高。玫瑰花、黑比诺、佳利酿、法国蓝等品种适合酿制桃红葡萄酒。另外红酒、白酒按一定比例勾兑也
可称为桃红葡萄酒。

欢迎咨询广州曼杜丽莎了解更多意大利葡萄酒批发



巴贝拉红葡萄——广州曼杜丽沙贸易有限公司，是专门做葡萄酒批发的厂家

食物搭配

温度55-58℃(13.7-14.4℃)

储存温度：55° F (13.7℃)

推荐搭配食物：番茄酱、意大利面、比萨饼、蓝纹奶酪

新世界风味：樱桃，草莓，肉豆i蔻，黑莓，意大利葡萄酒批发招商，丁香等

古老的世界风味：樱桃，树莓，泥土，香草，香料，矿物质等。

食品搭配：

Babella可以和意式菜搭配，尤其是用番茄酱做主调的菜式菜肴，来搭配主菜。比萨饼蘸着蕃茄酱、珍珠
鸡腿(Guinea Fowl)和鞑靼牛排(Carne All’ albese)都是巴贝拉葡萄酒的好伙伴。

在意式菜肴之外，巴贝拉葡萄酒还可以与红肉、蘑菇、草药、草本芝士如蓝纹干酪等食物搭配，因为巴
贝拉葡萄酒劲爽的酸度可以在菜肴中很好地驾驭油脂，避免太油腻。

若搭配一些含有酸樱桃、肉i桂、白胡椒、鼠尾草、茴香、肉豆i蔻、柑橘等香味的食物，则可以使巴贝拉
的风味更加突出，令人回味无穷。

欢迎咨询广州曼杜丽莎了解更多意大利葡萄酒批发

意大利葡萄酒批发——广州曼杜丽沙贸易有限公司，是专门做葡萄酒批发的厂家

葡萄酒

从整体上看，红酒的酿造与白葡萄酒相似，只是在发酵时，让葡萄的皮、肉、核一起发酵。连续几天至
三个星期的发酵，意大利葡萄酒批发供应商，可使葡萄酒产生酒香、香气和深红色。把葡萄皮分离出来
，观察它在酒桶里继续发酵。在装瓶之前，葡萄酒在橡木桶和酿酒罐中不断地成熟。程序如下：

首先是去梗，即将葡萄果粒从梳子状枝梗上去掉。由于枝梗含有特别多的丹宁酸，在酒液中有一种不愉
快的味道。

其次，挤压果粒。葡萄皮与葡萄肉同时被压榨成红葡萄酒，红葡萄酒中所含的红色素，在榨汁时会释放
出来。因此，所有的红葡萄酒都是红葡萄酒。

压榨及发酵。在榨出果汁之后，就可以得到酿造葡萄汁的原料。而酒中所含的酒汁，则是经过发酵作用
而成的酒。葡萄中的糖分在发酵后逐渐转化为酒精和二氧化碳。所以，发酵过程中糖的含量越来越少，



酒体的精i确度越来越高。在此基础上，通过缓慢的发酵过程，酿造出芬芳细致的红酒。

欢迎咨询广州曼杜丽莎了解更多意大利葡萄酒批发

意大利葡萄酒批发供应商-意大利葡萄酒批发-曼杜丽沙酒庄供应由广州曼杜丽沙贸易有限公司提供。广
州曼杜丽沙贸易有限公司是一家从事“红酒，葡萄酒”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，
稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“曼杜丽沙”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至
上，用户至上”的原则，使曼杜丽沙在葡萄酒、香槟中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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