
牛杂面加盟店 翟记襄阳牛杂面培训 襄阳牛杂面

产品名称 牛杂面加盟店 翟记襄阳牛杂面培训 襄阳牛杂面

公司名称 襄阳市高新技术开发区翟记牛肉面馆

价格 面议

规格参数

公司地址 高新技术开发区七里河路长春小区门面房8、9号

联系电话 13339816598 13339816598

产品详情

襄阳牛肉面哪好吃，襄阳牛肉面哪好吃，牛杂面培训电话，当我们吃面时，不仅会看到绿绿的葱花，黄
色的碱面，深红的牛肉，白色的豆芽外，还会看到一颗颗淡黄色的黄豆，有的是油炸黄豆，有的是卤黄
豆，有的是酱煮黄豆⋯⋯虽然黄豆做法不同，但是吃起来美味！在面中加豆子的特色面除了襄阳牛肉面
外，还有重庆小面，豌豆面，宜宾燃面，大同豌豆面，黄豆面⋯⋯这些各地特色面条中，有的是加入黄
豆与豌豆当面条的辅料；有的是加入豌豆粉与面粉混合，当主料面条来食用；无论加的是哪种豆类，牛
杂面加盟店，各有风味！ 

翟记襄阳牛肉面馆是集技术培训、后期服务为一体的以教学基地的培训机构，襄阳牛杂面，培训师傅具
有多年开店经验的师傅，真对学员一对一教学，手把手教学，直到学员学会为止，教学质量有充分的保
证;学员不用但心学不会的问题，学员学习期间不会再收任何费用。翟记襄阳牛肉面馆欢迎您的考察与学
习。湖北襄阳牛肉面培训，湖北襄阳牛肉面培训机构每天都有消费市场而且有发展前途的项目才是有“
钱”途的好项目。一直以来，襄阳牛肉面更多的出现在百姓的餐桌上，成为襄阳饮食文化重要的一部份
，流传至今。历史的年轮把这三百多年前的好面带到我们的面前，历经数代传承，始终保持传统风味。
在传承发展过程中，翟记襄阳牛肉面应势而生。它继承和挖掘了襄阳牛肉面传统风味，考究食材原料配
料，牛杂面技术培训，为襄阳人奉上地道的老襄阳味儿牛肉面。此面讲究的是：一是味香，二是味厚，
三是有味长。为关键的是汤要好喝，浇头要好吃。翟记襄阳牛肉面的汤用鲜的猪大骨小火熬制，红油更
是用了几十味对人体有益的中草药熬制而成，经过千万遍料汤创新的不断改进，终于成功研制出属于自
己制作的口味清油养生面。 牛杂面加盟店-翟记襄阳牛杂面培训-襄阳牛杂面由襄阳市高新技术开发区翟
记牛肉面馆提供。襄阳市高新技术开发区翟记牛肉面馆为客户提供“襄阳牛肉面培训,襄阳豆腐面培训,襄
阳炸酱面培训”等业务，公司拥有“襄阳翟记牛肉面,翟记牛肉面馆”等品牌，专注于教育、培训等行业
。，在高新技术开发区七里河路长春小区门面房8、9号的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：翟记牛肉
面。
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