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产品详情

影响精炼油设备压榨取油的两个必要条件

   精炼油设备压榨取油的过程中，温度、水分等因素都可能影响取油效果，因此想要达到好的炼油效
果，通常需要具备两个必要的条件，即内部条件和外部条件。    内部条件即物料条件，在精炼油的时
候，受压物料的粘度越低，流油越短或者物料排除的毛细管直径越大数量越多，越有利于压榨。  
外部条件主要包括温度、压力、水分等。    1.温度：当温度过低时，炒的时间会短，物料不能完全的
被破坏，油脂制取的不；温度过高时，炒的时间会比较长，物料就会被炒焦。    2.压力：当物料受压
有两种状态，静态受压和动态受压，相比较来说，动态受压更加的有利于出油。当压力到达某个点的时
候，继续加压物料也不会再压缩，我们称这个时候的压力为临界压力，银川市植物油，因此一般规定，
合适的压力应该以不超过这个临界压力为准，并且遵守先轻后重，轻压勤压的原则进行榨取效果较好。 
   3.水分：物料中水分过低弹性较好，在榨取的过程中不好结成饼块儿还容易留下油渣，或者干脆榨
不出油；水分偏高时，弹性差不易出油或者直接不出油。所以要严格的控制物料的水分，不能太干亦不
能太湿。

 

动植物油设备：从脂类的角度评判精炼油设备炼出的动物油和植物油谁更营养

精炼油设备炼出的可食用油脂大致也就分为两种：动物油和植物油，而这两类油脂也是经常惹人们争议
的，争议的内容无非就是两者谁更加有营养。实际上准确的说，动物油和植物油在食物营养中都属于是
脂类物质，那我们不妨就从评判脂类的营养标准来判断两者到底谁更加有营养。1.必须脂肪酸含量食用
油中的必需脂肪酸含量越高那么这种油脂的营养价值就越高。除椰子油、棕榈油外的植物油中必需脂肪
酸含量较多，而动物脂肪中必需脂肪酸含量则较少，植物油分离设备，因此从这点上看动物油营养价值
不如植物油。2.消化率一般情况下，油脂的消化率和油脂的熔点以及脂肪酸的链长有关系，而脂肪的熔
点又与食物脂肪中的不饱和脂肪酸的种类和含量有关系，植物油设备厂家，含不饱和脂肪酸和短链脂肪
酸越多，其熔点越低，也就越容易消化。而动物油的熔点高于植物油，脂肪酸的饱和度也高于植物油，
因此动物油的消化率比植物油低。3.脂类的稳定性不够稳定的脂肪酸，容易氧化、酸败，出现哈啦味，



维生素E有作用，可防止脂类酸败。脂类稳定性的大小和不饱和脂肪酸的多少以及维生素E的含量有关，
一般情况下，植物油含不饱和脂肪酸较高，植物油精炼设备厂家详细介绍，而动物油含饱和脂肪酸较高
，部分植物油中的维生素E含量较为丰富。4.脂溶性维生素含量含量高的脂肪营养价值较高。植物油中维
生素A、维生素D较为缺乏，但含有丰富的维生素E，特别是谷类种子的胚油中维生素E含量更为突出。而
动物的贮备脂肪几乎不含维生素，但内脏如中的脂肪含有丰富的维生素A、维生素D。

 

动植物油设备：动物油设备的减速器用什么材质比较好

减速器是动物油设备中的一个很重要的零部件，动物油设备使用寿命的长短和减速器的质量好坏有着很
大的联系，什么材质做成的减速器质量比较靠谱呢？通常情况下，企业会给减速器选择高温锻打齿轮代
替普通齿轮，因为高温锻打能在设备运行的过程中承受住不同程度的摩擦，这主要是由高温锻打的特殊
工艺决定的。经过高温锻打后的齿轮硬度可以增加150倍左右。可能有人觉得没有那么夸张，实际上我们
做个简单的实验就可以了。大家可以将高温锻打的齿轮和一个普通材质的齿轮放到一起，让两者相互接
触摩擦，过段时间之后会发现，经过高温锻打的齿轮没有出现什么变化，而普通材质的齿轮则出现了明
显的摩擦痕迹，显而易见，如果是动物油设备减速器的齿轮选择用高温锻打的材质，那会减少磨损从而
延长使用寿命。市面上，有些企业为了节省成本，用铸铁件来制作减速器的齿轮，但这种减速器在使用
的过程中经常出现问题，所以短期开来虽然是节约了投资，但是长期来看，并不是很节省，反而会因为
质量不好影响销售的同时多了很多售后的问题，耗费了人力物力。

植物油分离设备-马村区植物油-天丰粮机由河南天丰粮油机械有限公司提供。行路致远，砥砺前行。河
南天丰粮油机械有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为机械加工具有竞
争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司还是从事小米加工设备，小米加工成套设备厂家供应
，小型小米深加工机械批发的厂家，欢迎来电咨询。
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