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产品名称 白酒检测指标 白酒检测 启辰检测

公司名称 江苏启辰检测科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 苏州工业园区金鸡湖大道99号纳米城西北区4幢3
02

联系电话 18625205571 18625205571

产品详情

江西食品检测机构

无机元素分析

工业发展的初期，白酒检测，人类的居住环境也受到了污染，来自工业排污和汽车尾气、生活电器、电
池、节能灯的重金属通过各种渠道进入水源和土壤，又被农作物和牲畜、鱼虾吸收从而进入食物链。天
祥食品实验室配备了高精度的原子荧光光谱仪和原子吸收光谱仪，可灵敏、准确地测定各种食品中的铅
、镉、、等等无机元素，而且还可以测定有机含量，为我们从农田到餐盘全程提供保驾护航。而在营养
元素方面，自2013年1月1日起强制实施营养标签规范，需要预包装食品企业进行钠含量的测定，天祥实
验室也可为标签提供准确的钠含量依据。项目名称检测内容

重金属及无机元素分析钠、钾、钙、镁、铅、镉、、、铁、

锌、铜、硒、锰、锑、镍、铬、铝、锡

 

调味品检测报告去哪里办理？

调味品检测

调味品包括：酱油、食醋、酱类、调味料酒、香辛料类、固体复合调味料、半固体复合调味料、液体复
合调味料、味精。



酱油类别检测项目：理化分析氨基酸态氮、铵盐、污染物铅、总真菌 B1添加剂苯甲酸及其钠盐、山梨酸
及其钾盐、脱氢及其钠盐、糖精钠微生物菌落总数、大肠菌群、金黄色、沙门氏菌

食醋类别检测项目理化分析总酸、游离矿酸污染物铅、总真菌
B1添加剂苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、脱氢及其钠盐、糖精钠微生物菌落总数、大肠菌群

酱类类别检测项目理化分析氨基酸态氮污染物铅、总真菌 B1添加剂苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、
脱氢及其钠盐、糖精钠微生物大肠菌群、金黄色、沙门氏菌

调味料酒类别检测项目污染物铅、总添加剂苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、脱氢及其钠盐、糖精钠
、甜蜜素

香辛料调味油类别检测项目污染物铅添加剂罗丹明 B、苏丹红 I、苏丹红 II、苏丹红 III、苏丹红
IV、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基（BHT）、特丁基（TBHQ）

辣椒、花椒、辣椒粉、花椒粉类别检测项目污染物铅残留丙磷、乙酰磷添加剂罗丹明 B、苏丹红
I、苏丹红 II、苏丹红 III、苏丹红 IV、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、糖精钠

香辛料酱类别检测项目污染物铅添加剂苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、糖精钠

 

漂白剂是一类使食品的着色物质分解变成分色，亦即起漂白作用的食品添加剂。广义地说，白酒检测项
目，也包括能破坏，抑制食品的发色因素，使食品免于色变（如褐变等）的食品添加剂。

按漂白剂的作用机理，可分氧化型和还原型两大类。前者有、、过氧化苯甲酰，高，二氧化氯等。后者
主要为亚硫酸类化合物，白酒检测指标，如亚、亚硫酸钠、焦严硫酸钾等。无论是氧化型或还原型漂白
剂往往还具有漂白作用以外的某些作用。这些作用可能是有益的，如对微生物的抑制作用。但也可能是
不利的，如对维生素之类微量营养素的破坏作用，这在选择和应用漂白剂时要注意，此外，白酒检测标
准，还应保证安全。过去沿用相当长的时间的甲醛合次，即俗称“吊白块”，由于在食品中残留有害的
甲醛，已经禁用。同时，对于以硫酸盐处理的食品，其残留的量也有严格的规定。

 

白酒检测指标-白酒检测-启辰检测(查看)由江苏启辰检测科技有限公司提供。江苏启辰检测科技有限公司
是一家从事“环境检测,土壤检测,危废检测,水质检测”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，
稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“启辰&#x8;”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至
上，用户至上”的原则，使启辰检测在咨询、调研中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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