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产品详情

      在微波烘干设备的应用中经常会出现这样的情况。对于一些热敏性材料或在高温下容易发生形
变、质变或化学反应的产品，调味品微波烘干设备出售，材料加工时不能赋予高温，必须在低温下完成
，烘干时也应在低温状态下进行。     

      微波烘干设备受热均匀，发热快，用途广泛，特别是在中温烘干阶段。由于烘干温度低，不仅
节能，而且烘干。但在应用中，对于一些要求烘干温度低于60度的物料，在决定是否使用微波烘干设备
之前，需要对物料做详细的分析和试验，调味品微波烘干设备哪家好，包括物料的尺寸、导热系数等，
以及材料的导热性进行了解。   

      例如，如果要在低温(50度)下烘干橡胶制品，由于橡胶的水分蒸发性能较差，很难在常温常压下
烘干橡胶制品，另一个例子是在低温下烘干木材。由于木材具有一定的厚度，烘干时内部温度通常略高
于外部温度，内部温度不易检测和控制，在常温常压下烘干较困难。 

      等分别采用热风干燥、真空干燥、冷冻干燥、微波真空干燥与真空干燥联合干燥法对大蒜进行
干燥，结果发现微波真空干燥与40℃真空干燥联合干燥法干燥时间大大缩短，而干燥后蒜的亚磺酸酯保
留率比较接近冷冻干燥，可达到90%，与真空冷冻干燥蒜的色差差异，甚至比冻干蒜的白度略好，但不
足的是蒜质构紧密不如冷冻干燥疏松。 



       压力越低，水的沸点温度越低，物料中水分扩散速度加快。微波真空谐振腔内真空度的大小
主要受限于击穿电场强度，调味品微波烘干设备，因为在真空状态下，气体分子易被电场电离，而且空
气、水汽的击穿场强随压力而降低；电磁波频率越低，气体击穿场强越小。气体击穿现象发生在微波馈
能耦合口以及腔体内场强集中的地方。 

       击穿放电的发生不仅会消耗微波能，而且会损坏部件并产生较大的微波反射，缩短磁控管使
用寿命。如果击穿放电发生在食品表面，则会使食品焦糊，一般20kV/m的场强就可击穿食品(介电常数
不同)。所以正确选择真空度大小非常重要，真空度并非越高越好，过高的真空度不仅能耗增大，而且击
穿放电的可能性增大。 
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