
牛杂面培训电话 襄阳牛杂面 翟记襄阳牛肉面加盟

产品名称 牛杂面培训电话 襄阳牛杂面
翟记襄阳牛肉面加盟

公司名称 襄阳市高新技术开发区翟记牛肉面馆

价格 面议

规格参数

公司地址 高新技术开发区七里河路长春小区门面房8、9号

联系电话 13339816598 13339816598

产品详情

襄阳牛肉面做法，襄樊牛肉面培训，学习襄阳牛肉面，襄阳牛肉面培训的面馆师傅推荐翟记牛肉面馆，
襄阳牛肉培训学校随时报名随到随学学会为止同时提供开店指导，面食在我国是仅次于大米的主要粮食
食品，据部门统计，我国目前习惯吃面食的人数有8亿之多，是一支市场重视的重要的消费者，面食市场
需求达2千亿以上。襄阳牛肉面培训，襄阳牛肉面培训品牌，襄阳牛肉面培训哪家好，襄阳牛肉面牛杂面
培训价格。 

襄阳牛肉面始于清朝康熙年间，迄今已有三百多年的史籍。历代襄阳人用精良技艺，襄阳牛肉面培训招
商，襄阳牛肉面培训招商机构让襄阳牛肉面一直保持着它的风味。它是一个城市饮食文化的代表，也是
一张城市美食名片，更是襄阳市力推的产业之一。2018年2月，襄阳市正式启动了襄阳牛肉面申请国非物
质文化遗产工作。牛肉面，襄阳牛杂面，是襄阳人喜爱的早餐。早上太阳刚刚升起，城市已呈现一片热
闹的景象：路上车水马龙，菜市场商贩的叫卖声此起彼伏，街头巷尾的襄阳牛肉面馆浓香四溢。端一碗
面，找个空位，食客坐在小板凳上，牛杂面培训电话，品味着这熟悉的味道。 

面条得选本地的碱面，比之普通白面，牛杂面招商学员，碱面多了一些淡淡的碱味和盐分，吃起来更添
几分风味。牛肉先卤熟后放入小点的汤锅中小火煨着，保证其完完全全地入味。当你点一份襄阳牛肉面
时，老板团起一份已经事先煮过，用油掸开，差不多已经七八成熟的碱面，将其下入捞勺，再抓一小把
绿豆芽，放入锅中一同煮熟，之后捞面和豆芽盛入碗中。这时候的老板，展开臂膀，左手托着大碗，右
手握着圆面炒勺，从底汤的汤锅里舀些汤，浸没碗里的面条，再将炒勺平置于煨牛肉的汤锅表面，牛杂
面加盟，手稍微转动，用炒勺撇起一大勺红油，淋在碗里，为面注入。 

牛杂面培训电话-襄阳牛杂面-翟记襄阳牛肉面加盟由襄阳市高新技术开发区翟记牛肉面馆提供。襄阳市
高新技术开发区翟记牛肉面馆坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更
好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。翟记牛肉面——
您可信赖的朋友，公司地址：高新技术开发区七里河路长春小区门面房8、9号，联系人：翟记牛肉面。
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