
牛肉面 翟记襄阳牛肉面加盟 牛肉面培训中心

产品名称 牛肉面 翟记襄阳牛肉面加盟 牛肉面培训中心

公司名称 襄阳市高新技术开发区翟记牛肉面馆

价格 面议

规格参数

公司地址 高新技术开发区七里河路长春小区门面房8、9号

联系电话 13339816598 13339816598

产品详情

翟记襄阳牛肉面馆是集技术培训、后期服务为一体的以教学基地的培训机构，培训师傅具有多年开店经
验的师傅，真对学员一对一教学，手把手教学，直到学员学会为止，教学质量有充分的保证;学员不用但
心学不会的问题，学员学习期间不会再收任何费用。翟记襄阳牛肉面馆欢迎您的考察与学习。湖北襄阳
牛肉面培训，湖北襄阳牛肉面培训机构每天都有消费市场而且有发展前途的项目才是有“钱”途的好项
目。

牛肉面，牛肉面培训收费，俨然成为了襄阳的一张名片。每天早晨，整座城市吃牛肉面的响声拉开序幕
。这场热闹的嘉年华，可持续全天，不论是一碗10元的牛肉面，还是一碗上百元的超豪华牛肉面，襄阳
的达官贵人、普通百姓都喜欢吃牛肉面，都会去捧场。在热腾腾、香喷喷的牛肉面面前，所有的肠胃都
一样平凡。在襄阳，吃牛肉面讲究。讲究一种氛围：吃牛肉面要大口吃肉大口喝汤，热气蒸腾、汗流浃
背，要“”地吃，才能品出襄阳牛肉面的“正道”。牛肉面的做法也讲究，叫一青二白三黄四绿五红。
其中熬煮5天的高汤“一清”，牛油，牛骨锅“二白”，碱麦面“三黄”，牛肉面，香菜、青蒜衬味的“
四绿”，辣椒红油加味的“五红”，五者齐备，这才能算上一碗美味的襄阳牛肉面。 

襄阳牛肉面做法，襄樊牛肉面培训，学习襄阳牛肉面，襄阳牛肉面培训的面馆师傅推荐翟记牛肉面馆，
襄阳牛肉培训学校随时报名随到随学学会为止同时提供开店指导，面食在我国是仅次于大米的主要粮食
食品，据部门统计，我国目前习惯吃面食的人数有8亿之多，是一支市场重视的重要的消费者，牛肉面培
训电话，面食市场需求达2千亿以上。襄阳牛肉面培训，襄阳牛肉面培训品牌，襄阳牛肉面培训哪家好，
襄阳牛肉面牛杂面培训价格。 

牛肉面-翟记襄阳牛肉面加盟-牛肉面培训中心由襄阳市高新技术开发区翟记牛肉面馆提供。襄阳市高新
技术开发区翟记牛肉面馆坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的
产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。翟记牛肉面——您可
信赖的朋友，公司地址：高新技术开发区七里河路长春小区门面房8、9号，联系人：翟记牛肉面。
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