
河南火锅店厨具设备 火锅店厨具设备公司 昕月海厨具

产品名称 河南火锅店厨具设备 火锅店厨具设备公司
昕月海厨具

公司名称 江苏昕月海商用厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市江北新区中山科技园科创大道9号B8栋350
室

联系电话 13851814388 13851814388

产品详情

商用厨房工具及出品用具管理：

     1、无论何时都必须确保工具、用具的卫生及完好。

     2、所有人员都要掌握厨房工具及出品用具的正常使用方法。

     3、定期对厨房工具、用具进行盘店检查，有缺口或损坏的工具用具，后厨人员要平摊赔偿，或
由负责人赔偿。

     4、厨房工具及出品用具如：菜刀、菜镦、工作台、菜盘、菜筐等所有工具、用具都要定人管理
，火锅店厨具设备厂，保证所有工具、用具有人负责，做到物物有人管，人人有物管。

商用厨房设备类型多种多样，类别较为复杂，仅中餐厨房设备、设备、电器和炊事工具、日常用品就十
分多，再加外国厨房设备、日常用品，就更为繁杂，难以尽数。分类方法各有不同，类别界限也没那么
容易界定，还存在一种设备同时具有两种类别的特征。厨房设备按照应用场景可分为家庭用和商用两大
类。家庭用厨房设备指家用小厨房内应用的设备，重量轻体积小而精致。而商用厨房设备设备指酒店、
饭店、餐厅、咖啡店等餐饮行业应用的厨房设备。体积相对家庭用厨具设备来说较大，河南火锅店厨具
设备，输出功率较大，重量也偏重，不过价位也较高。 锅具使用完后要及时清洗，清洗时可使用中性
洗洁剂，用海绵或柔性洗碗布清洗;钢丝球、硬质百洁布或去污粉只可用于清洁锅具的内壁、底部及锅柄
、锅耳等配件，切勿用于清洗锅具的镜面锅身，以免造成刮花;遇到顽固污渍时，可添加少许醋来清洗;洗
完锅具后，尽量将锅具内的水擦净，火锅店厨具设备厂家，以防留下水印。 烹饪时，要确保锅具可以平
稳地放置于炉面;使用燃气炉的话，炉火不宜漫延过锅底边缘;使用电炉具则要注意锅具尺寸不得小于炉面
尺寸。不宜长时间接触酸、碱类物质
这些食品中含有很多电解质，如果长时间盛放，会侵蚀不锈钢里面。 河南火锅店厨具设备-火锅店厨具设
备公司-昕月海厨具由江苏昕月海商用厨具有限公司提供。江苏昕月海商用厨具有限公司是一家从事“商



用厨房环保排油烟设备,厨房设备,酒店用品设计,环保工程”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为
本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“昕月海”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务
至上，用户至上”的原则，使昕月海厨具在其它中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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