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产品名称 食品添加剂检测项目 着色剂及调味剂检测

公司名称 广东省广分质检检测有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 广州市番禺区南村镇新基村新基大道1号金科工
业园2栋1层101检测中心

联系电话 020-66624679 13719148859

产品详情

食品添加剂检测项目 着色剂及调味剂检测   

根据我国食品卫生法(1995年)的规定，食品添加剂是为改善食品色、香、味等品质，以及

为防腐和加工工艺的需要而加入食品中的人工合成或者天然物质 。目前我国食品添加剂

有23个类别，2000多个品种，包括酸度调节剂、抗结剂、消泡剂、抗氧化剂、漂白剂、膨

松剂、着色剂、护色剂、酶制剂、增味剂、营养强化剂、防腐剂、甜味剂、增稠剂、香料

等。

正确看待食品添加剂

(1)食品添加剂的作用合理使用食品添加剂可以防止食品腐败变质，保持或增强食品的营

养，改善或丰富食物的色，香，味等。



(2)使用食品添加剂的必要性实际上，不使用防腐剂具有更大的危险性，这是因为变质的

食物往往会引起食物中毒的疾病。另外，防腐剂除了能防止食品变质外，还可以杀灭曲霉

素菌等产毒微生物，这无疑是有益于人体健康的。

(3)食品添加剂的安全用量对健康无任何毒性作用或不良影响的食品添加剂用量，用每千

克每天摄入的质量(mg)来表示，参照GB 2760-2011 食品安全国家标准

食品添加剂使用标准。

常用的食品添加剂

中国商品分类中的食品添加剂种类共有35类，包括增味剂、消泡剂、膨松剂、着色剂、防

腐剂等，含添加剂的食品达万种以上。其中，《食品添加剂使用标准》和卫生部公告允许

使用的食品添加剂分为23类，共2400多种，制定了国家或行业质量标准的有364种。主要

有酸度调节剂、抗结剂、消泡剂、抗氧化剂、漂白剂、膨松剂、胶基糖果中基础剂物质、

着色剂、护色剂、乳化剂、酶制剂、增味剂、面粉处理剂、被膜剂、水分保持剂、营养强

化剂、防腐剂、稳定剂和凝固剂、甜味剂、增稠剂、食品用香料、食品工业用加工助剂、

其他等23类。

主要危害

食品添加剂的毒性是指其对机体造成损害的能力。毒性除与物质本身的化学结构和理化性

质有关外，还与其有效浓度、作用时间、接触途径和部位、物质的相互作用与机体的机能

状态等条件有关。因此，不论食品添加剂的毒性强弱、剂量大小，对人体均有一个剂量与

效应关系的问题，即物质只有达到一定浓度或剂量水平，才显现毒害作用。
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