
湖北火锅店厨房设备 江苏昕月海厨具公司 火锅店厨房设备公司

产品名称 湖北火锅店厨房设备 江苏昕月海厨具公司
火锅店厨房设备公司

公司名称 江苏昕月海商用厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市江北新区中山科技园科创大道9号B8栋350
室

联系电话 13851814388 13851814388

产品详情

商用厨房工程设计施工留意事项包括以下5点：

 1、设备摆放要做到横平竖直，合理摆放。

 2、设备进场时门洞的大小要满足设备的尺寸。

 3、水、电、位有误差时，及时和总包、分包沟通、做到及时处置，湖北火锅店厨房设备，无效处理。

 4、现场所尺：依据后期设计图纸再次核对设备摆放的尺寸，确保厨房设备进场后能否摆放，有的设备
由于过道窄摆放不了，像这样的设备放到处置。

 5、厨房工程施工进度要布置合理，与其它无缝配合，火锅店厨房设备销售，交差作业时按流程处置，
不敌对协商。只要各个相关部门配合完满，才不会影响进度。 

餐馆饭店厨房设备选购目前多采用不锈钢设备，因为不锈钢材料的厨房设备易清理且耐用。常用的不锈
钢材质有201和304两种型号。201不锈钢具有一定的耐腐蚀性，加工性相对较差，火锅店厨房设备厂家，
适宜在承受较重负荷而耐蚀性要求不太高的设备和部件上使用。304型可耐800°C高温、
耐腐蚀、韧性好、易加工，是我国认可的食品级不锈钢。201比304型号便宜，要把握好价格尺度购买。

商用厨房设备一般整体的厨房设备工程，因此，在维修时要兼顾其整体安全性、协调性、美观等因素。
所以，这类维修必须由人员进行操作。这些产品一般适用于餐饮行业，为了不影响白天的正常营业，需
要夜间施工。在出现问题的情况下，必须及时找售后人员，讲明问题，及施工时间。厨房设备维修的费
用计算。一类是专门的厨房设备维修公司，火锅店厨房设备公司，24小时负责这些工作。其费用包括零
部件费用、用工费、运输费、利润等。针对不同地区，其费用差别很大。另一类是生产这些设备的厂家



，有专门的售后服务人员。这类维修费用比前者低，保修期内要免费维修；过了保修期，只收取零部件
、用工、运输等费用，而且零部件的价格也较低。所以在维修时，应后者。 湖北火锅店厨房设备-江苏昕
月海厨具公司-火锅店厨房设备公司由江苏昕月海商用厨具有限公司提供。江苏昕月海商用厨具有限公司
在其它这一领域倾注了诸多的热忱和热情，昕月海厨具一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以
品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系
人：邰总。
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