
大豆拉丝蛋白厂家电话

产品名称 大豆拉丝蛋白厂家电话

公司名称 河北鸿韬生物工程有限公司

价格 20.00/kg

规格参数 品牌:大豆拉丝蛋白厂家
型号:大豆拉丝蛋白生产厂家
产地:河北大豆拉丝蛋白厂家

公司地址 河北省邯郸市成安县道东堡乡道东堡村

联系电话 15694999565 15694999565

产品详情

大豆拉丝蛋白厂家,大豆拉丝蛋白生产厂家,大豆拉丝蛋白,大豆拉丝蛋白添加量,大豆拉丝蛋白标准

一、简介

产品介绍：拉丝蛋白以国内非转基因大豆蛋白为主要原料，采用先进设备加工，产品特性远远优于组织
蛋白，产品打丝后呈肉丝状，具有很好的粘合性、咀嚼性，很好的弹性和脆度。

二、性状

大豆拉丝蛋白是以优质的大豆分离蛋白为主要原料，经过特殊工艺加工而成的一种具有类似肌肉纤维质
感的蛋白产品。

三、用途

大豆拉丝蛋白是以优质的大豆分离蛋白为主要原料，经过特殊工艺加工而成的一种具有类似肌肉纤维质
感的蛋白产品。在生产中经过水化作用，具有均匀的组织特性和特定的组织结构。在肉制品中添加10-20
%的拉丝蛋白可以代替牛肉和猪肉，既不影响产品质量又降低原料成本，还可防止肉收缩并使之具有营
养价值。

     大豆拉丝蛋白中含有天然的抗氧化剂，在肉制品中加入拉丝蛋白后，可起到保护作用，降低氧
化酸败。近年来，大豆拉丝蛋白作为新兴的植物蛋白正替代猪肉、牛肉等广泛应用于肉制品、麻辣食品
、休闲食品中。 

运用： 拉丝蛋白按其结构来分，有粗丝型，细丝型，软丝型，硬丝型，长丝，短丝等，根据不同的丝
型结构与丝的拉力强度，有多种组合应用植物拉丝蛋白可以制作出火腿肠、肉馅、牛肉干，牛肉粒和罐
头等。 



用作食品添加剂、饲料添加剂、肥料添加剂、化妆品、原料等。常用于各类食品、饮料、保健品、饲料
、农业、工业、生化研究等。
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