
正规红薯粉条多少钱一斤 红薯粉条多少钱一斤 澳欣淀粉质量可靠

产品名称 正规红薯粉条多少钱一斤 红薯粉条多少钱一斤
澳欣淀粉质量可靠

公司名称 民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市民权县野岗乡

联系电话 15503838666 15503838666

产品详情

红薯粉条又称红薯粉丝、红薯粉皮等，正规红薯粉条多少钱一斤，是一种汉族传统名产，已有400多年的
历史，久煮不烂，乡村红薯粉条多少钱一斤，清香可口，食法多样，利用红薯为原料靠红薯内的淀粉来
制作的一种食材，下面我们就一起来看一看红薯粉条的制作方法吧！

红薯粉条的传统做法

1、选薯清洗：选表面光滑，无病虫害，无青头，大小适中的红薯，将选好的红薯装入箩筐放人水中，把
泥土、杂质洗掉，并把红薯两头削掉。

粉条又称粉丝、粉皮，是古代的名特食物，达到600余年的历史。根据点子看来纯薯条的
深藕红流失、发青、老是能否，当然白的清楚的也就能否，却非象朋友们认为的那么好只
能发黑的方可是能否，这其实是鉴别上的忌讳。我也曾就深藕红发黑这个敏感只请教过做
手工深藕红的老师傅。据这人讲，这和粉条芡的档次有莫大的关系。在把粉条弄成淀粉的
步骤中会发生命名“粉干”的商品，“粉干”就漂浮在粉条淀粉的以上很不会保护保护。
假如薯条淀粉中“粉干”的超重的情况而言，做大伙们追捧的深藕红茶青就发黑。在农村
做深藕红的老女士们舍不得把“粉干”撇开，偶然掺在牌桌上，久而久之女士们就认为只
能橘红色的深藕红方可是能否。薯条深藕红有宽有细，青春丰富和改善了我们的生活，和
薯条这种，是抵御产品。适于熬、炒和凉拌。

第二道程序：将红薯粉放入搅拌机，边搅边加温水，纯手工红薯粉条多少钱一斤，一直搅



拌约半小时左右。和成的粉面和吃的面食不一样稀稠合适不粘手。第三道程序：将和成的
粉面放入大岗里一个师傅和粉面，一个师傅等待用漏勺接着将一团粉糊放入漏勺里。第四
道程序，预备一锅开水，当漏锅内水近沸腾时(97—98°C)，进行漏丝，让粉团经漏勺孔
眼下流，红薯粉条多少钱一斤，逐渐延长变细，成为粉丝，通过高温加热。待高温锅中粉
丝糊化后，再浮出水面时，随即捞出，

正规红薯粉条多少钱一斤-红薯粉条多少钱一斤-澳欣淀粉质量可靠由民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂提供
。行路致远，砥砺前行。民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴
，更矢志成为淀粉具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司还是从事红薯粉条，纯红薯
粉条，河南山药粉皮的厂家，欢迎来电咨询。
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