
冰糖雪燕进口清关一系列流程介绍冰糖雪燕进口报关

产品名称 冰糖雪燕进口清关一系列流程介绍冰糖雪燕进口
报关

公司名称 广州市天诚进出口有限公司

价格 665.00/票

规格参数 老操作:3分钟给你方案
欢迎咨询:微信、电话咨询
专业对接:经验足,把握力度大

公司地址 广州市黄埔区葵龙尾街1号茵创空间C2103单元

联系电话  13189161200

产品详情

 相信很多人对于进口冰糖雪燕存在一定的疑问及问题，现在天诚报关小编为大家介绍一下关于冰糖雪
燕进口报关手续及流程的进口知识，希望对大家有所帮助！
冰糖雪燕进口清关一系列流程介绍冰糖雪燕进口报关 天诚随着经济一体化的不断发展，世界物流职业迅
速强大，大连作为我国重大通商口岸之一，在外贸进出口经济中扮演着越来越重要的角色，我公司凭借
着多年的海上运输与配速经验，庞大的的物流团队，开辟了大连港到美国这条专业航线，专业海运，挑
选同德为你全程护航，就是为您的企业在外贸行业竞争中注入了一股新鲜活力。
冰糖雪燕进口清关一系列流程介绍冰糖雪燕进口报关 一、进口食品企业应该具备的主体 企业要从事进口
食品业务除了一般经营性企业所必需的、税务等手续外，在注册的营业范围内还应包括酒类经营资格，
具备进口酒类经营许可证和卫生许可证。 还需要到相关部门办理下列手续：到当地商务厅领取《对外贸
易经营者备案登记表》，经过备案登记后才具备对外贸易资格。 对外贸易经营者应凭加盖备案登记印章
《登记表》在30日内到当地海关、检验检疫、外汇、税务等部门办理开展对外贸易业务所需要的手续。
、进口固体食品提供的单证主要有： 1.原产地证 2.卫生证书 3.产品成份分析报告 4.原包装标签样张
5.中文标签样张 份 6.装箱单、商业invoice（invoice）、贸易合同 7.生产国薰蒸证明书（如果是木质包装，
且没有IPPC，则需出具熏蒸证明；如果不是木质包装，则无需出具固体食品进口清关手续及所需时间:
1、收发货人备案,中文标签设计( 3-5个工作日,针对首次进口)
2、收货人通知国外发货人备货、发货(视情况而定)
3、货物到港、换单、申报海关商检、海关商检放行后、安排报关、交税、海关放行后( 3-5个工作日)
4、耐心等待抽检结果与卫生证书,此过程与标签审核同时进行(低概率性抽检,大概5-7个工作日) 5、安排
制作标签,贴标签(海关放行后,在部分口岸货主可以把货提走,但卫生证和标签审核没有通过之前,不可以销
售货物) 6、国内专业仓库仓储或配送( 1-3个工作日,视配送目的地远近而定) 7、出具卫生证书,换取CIQ标
志后方可上架销售固体食品是由液体食品除去水分而制成的,去除水分的目的:
-是防止被干燥食品由于其本身的酶或微生物引起的变质或,以利储藏; 是便于储存和运输。与液体食品相
比,固体食品具有如下特点:质量显著减轻,体积显著变小,携带方便;风味好,速溶性好,应用范围广,饮用方便;
易于保持卫生;包装简易,运输方便。 

   



更多关于进口冰糖雪燕的常见问题  

1、进口冰糖雪燕有没有准入国家限制？  

2、进口冰糖雪燕全程需要多久，每一个环节需要的时间是多久？  

3、如果没有进出口权是否可以操作进口冰糖雪燕？  

4、进口冰糖雪燕成本要怎么计算，哪些费用是第二次不会收取的？  

5、进口冰糖雪燕到港后如何提货？  

6、一般常用的进口冰糖雪燕方式有哪几种？  

7、进口冰糖雪燕我需要注意的细节有哪些？  

8、进口冰糖雪燕过程中遇到查验我该如何配合？ -         
┌─── 咨询天诚报关清关公司
───┐                      
如果您有货品需要办理进口，有不明白的地方，都可以随时联系天诚进口公司

广州天诚进出口有限公司  

进口部：林俊达  

公司地址：广州市黄埔区文冲葵龙尾街1号茵创空间C2103单元  

欢迎点击主页电话来电咨询，我司亦乐意登门拜访  

《冰糖雪燕进口清关一系列流程介绍冰糖雪燕进口报关》——货物都有不同监管 建议在进口前先咨询
流程和注意事项，并符合国标后进口,因为涉及到的比较多，这方面我司可避免问题发生，提前审核，，
确保进口顺畅  咨询：清关具体操作流程和资料，联系我
：三分钟给您制定专属方案，清关操作带你顺利通关 天诚進口货运物流新项目，致力于以“新老机电工
程、食品类酒水、木材木料、化工原材料、妆化、杂货铺原材料”6类别货类共1600多种多样产品为细分
化物流配送服务，务求陈效地服务项目于顾客。现阶段，天诚以“三点一线（即产品卖点、买些、航道
及实际操作点）”的规范融合了高品质货运物流配套设施应用資源，在沿海地区关键進口运输枢纽，根
据不一样产品需求融合了高品质物流资源，涵盖船运公司、关务、仓储物流、保税仓服务项目、进出口
经营权、制造行业证书批准、货品金融信息服务、物流运输等物流资源。  
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