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产品名称 食堂生鲜配送 生鲜配送 武汉青帆

公司名称 武汉青帆商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市洪山区铁机路保利才盛生鲜市场A29-1-2
号门面

联系电话 13617235658 13617235658

产品详情

食材配送时需要注意的细节是什么?

现在很多公司都在食材配送，也希望能够有很好的保证，食堂生鲜配送，因此也在说配送中需要注意的
细节是什么，如何能够达到更好的配送结果，能够让客户满意才有回头客，自己也会有更好的发展。

选择合适的配送方案

自己的食材是在一个地方和客户是分布在不同的区域范围之内，如果想要在的时间将食材送货上门的话
，就需要根据客户的所在点以及自己所在的位置制定一个非常合理的方案，生鲜配送，并且使用先进的
冷藏技术，保证中途中时才不会发生任何的口感变化。新鲜的食材送到客户手里能够让客户，有满意也
会有回头客，当然在选择配送方案时也需要考虑到配送的人员服务态度，车辆的性能，更需要考虑到它
的整个配送成本，才能够达到好的配送效果。

生鲜配送产业链主要包括生鲜产品生产者、批发商、生鲜商家、仓储物流及消费者等环节。从一个环节
到下一个的过程中，都需要物流运输，有哪些办法可以降低生鲜损耗率呢？

，生鲜果蔬的初步处理很重要。装车前要求当地农户，将商品初步拣择、剥皮、去根、清洗、打捆、装
袋、装箱、降温等处理，保证商品在装车前是比较好的状态，同城生鲜配送，清洁、低温的环境更有利
于产品，尤其是果蔬类生鲜产品储存，降低损耗。

第二，冷链物流设备的投入与技术的不断完善。可以说中国生鲜配送损耗率高居不下，与冷链物流设备
、技术落后关系密切，在此环节中，有条件的企业可配备冷链物流车辆，尽量减少生鲜配送过程的周转
搬运。不过目前大多生鲜配送企业都是采用第三方冷链物流，这种情况下需要对第三方物流公司进行KPI
考核，把控生鲜耗损率、丢失率、时效性等。



第三，生鲜产品包装也至关重要。将包装货物分为易损不规则类货物、冷冻类货物、保险类货物，不同
温度以及不同货物都严格要求货物用不同的包装，以便获得更好的冷藏效果。装车前进行车厢预冷，预
冷温度与货物要求的温度一致，更有利于保证货物品质，并对运输车厢温度进行实时监控，酒店生鲜配
送，时刻注意生鲜产品状况。第四，订单处理分拣过程中效率提升。生鲜配送环节末端还需针对不同订
单进行配送，这就涉及到不同订单处理、分拣，如何提升这一环节的工作效率，对于降低生鲜损耗率也
很有帮助。 

做好生鲜产品智能分拣，快速分拣

对于生鲜配送企业来说，分拣工作在整个工作流程中消耗大量时间和人力，容易出错且产生损耗。

使用生鲜配送软件搭配分拣秤，可以智能生成分拣任务，按商品分拣、或按客户分拣，分拣员把商品放
到分拣秤上面称重，称重的数据自动的回传到系统中，快速分拣，减少损耗。

生鲜配送管理过程中严格管理，使用生鲜配送软件配送

通过生鲜配送软件，配送师傅可以看到自己的配送任务，每个任务都有对应的位置导航，配送任务完成
效率更高。 

食堂生鲜配送-生鲜配送-武汉青帆(查看)由武汉青帆商贸有限公司提供。行路致远，砥砺前行。武汉青帆
商贸有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为其它具有竞争力的企业，与
您一起飞跃，共同成功!
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