
正规红薯粉条批发 澳欣淀粉 肇庆正规红薯粉条

产品名称 正规红薯粉条批发 澳欣淀粉 肇庆正规红薯粉条

公司名称 民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市民权县野岗乡

联系电话 15503838666 15503838666

产品详情

红薯粉条的现代做法

1、原料：现代化红薯粉条加工工艺可以适合中小规模加工，也可以用于大规模加工，生产中以淀粉为直
接原料，用于粉条加工的红薯淀粉应是色泽鲜而白，无泥沙、无细渣和其它杂质，且无霉变，正规红薯
粉条价格，无异味。

2、配料：取5～10%红薯淀粉加入盆内，再加入红薯淀粉的0.3～0.6%筋力源干拌均匀，配成芡粉，正规
红薯粉条多少钱一斤，加0.7倍55度温水调糊，然后用6～7倍开水冲芡，打搅至乳白色，即为芡糊。

3、和面：红薯粉条加工和面过程实际上是用制成的芡将淀粉粘结在一起的过程。其方法分人工和面和机
械和面。将芡糊与其余淀粉和匀，即成淀粉团。

仔细地看，真正规红薯粉条会出现粗细不一的情况。与上一条同样的原因，由于红薯粉渗
水不匀称，肇庆正规红薯粉条，做出来的正规红薯粉条就会有粗有细。其他的淀粉做出来
的正规红薯粉条粗细匀称。真正规红薯粉条易掰断。红薯粉自身并没有韧性，即便较潮湿
的天气情况，正规红薯粉条也是一折就会断的。小时候去上学，经过晾晒正规红薯粉条的
地方，地面上经常有大把大把的碎正规红薯粉条可以吃。而其他的粉做的正规红薯粉条由
于掺了明胶，有韧性，没那么容易被掰断。

 粉丝厂生产制造的红薯粉条是这种加工商品，它是这种传统的食物，有圆粉絲，细粉絲还有宽粉絲几
类种类。它关键以大米，豆类食品为原材料加工而成的，吃起来爽滑爽口而且颇具弹性，是这种人间特
色美食。



   红薯粉条制作流程并不复杂，关键风味调浆，涂布，正规红薯粉条批发，脱布，预干，成型，干躁
等几个流程。它的营养成分还是很高的，其中富含蛋白质，及其一些矿物。红薯粉条商品的市场参差不
齐，其中一些产品品质存在的问题，为了可以买到的商品必须学会鉴别优劣。在鉴别商品优劣时，可以
依据它的色调看，不同原材料的商品生产制造出去的粉絲它的色调也是各不相同的。

正规红薯粉条批发-澳欣淀粉(在线咨询)-肇庆正规红薯粉条由民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂提供。“红薯
粉条,红薯粉皮,山药粉条,山药粉皮”选择民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂，公司位于：河南省商丘市民权
县野岗乡，多年来，澳欣淀粉坚持为客户提供好的服务，联系人：申总。欢迎广大新老客户来电，来函
，亲临指导，洽谈业务。澳欣淀粉期待成为您的长期合作伙伴！同时本公司还是从事红薯粉条，纯红薯
粉条，河南山药粉皮的厂家，欢迎来电咨询。
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