
纯手工山药粉条价格 澳欣淀粉生产厂家 天津山药粉条价格

产品名称 纯手工山药粉条价格 澳欣淀粉生产厂家
天津山药粉条价格

公司名称 民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市民权县野岗乡

联系电话 15503838666 15503838666

产品详情

在挑选粉条的时候，要注意好几个要领，才能够令自己买到为满意的产品，在这个方面，
粉条厂有着不少的建议是我们可以看一下的，因为现在这类产品在市场当中可以说是良莠
不齐的，如果想要买到真正好吃的粉条，我们还是需要多多地加以注意。首先我们需要注
意的就是看一下这个粉条自身的粗细，很多人都说机器生产的粉条那样均匀如一，看起来
非常地好看，但是其实现在不少的粉条厂为了品质都会选择手工制作，而那也并不代表着
粉条就是时粗时细，完全不像话的，纯山药粉条价格，好的手工基本上看起来并不会比机
器制作的差太多，天津山药粉条价格，特别是每一根粉条的粗细基本上都是差不多的，区
别也非常地轻微。

所以大家在煮粉条的时候，对于这些方面的情况是一定需要好好地进行了解的，只有好好
地了解这些情况，才能够知道自己在烹饪的时候有哪些方面需要注意，也才能够避免自己
将好好的粉条煮散了架。那么怎么煮手工粉条才能够得到的美味呢？在这个方面来说，粉
条厂推荐大家可以注意好这样的几点，首先就是注意一下在烹饪之前先把粉条泡软，使用
凉水浸泡上个把小时，就可以看到粉条已经吃了一些水，然后本身因为失水而变得脆硬的
粉条，也慢慢地恢复了软弹，这样的状态拿去烹饪的话，是可以大幅度地节省粉条煮熟的
时间的，也就使得人们能够在烹饪时间上面有着更好的把握了。

漏丝。漏丝前可先试一下，看粉团是否合适，如漏下的粉丝不粗、不细、不断即为合适。



如下条太快，纯山药粉条价格，发生断条现象，表示粉浆太稀，应掺干淀粉再揉，使面韧
性适中；如下条困难或速度太慢，粗细又不匀，表粉浆太干，应再加些湿淀粉。漏丝前调
粉以一次调好为宜。粉团温度在30～42摄氏度为好。备好2口锅(型号为，冷水缸2只，漏
勺要中型48孔的。漏丝时，浆糊要搅匀，边拌边加温水，水温为50℃。当淀粉团离手时，
抓起一团(把)，少许自然垂落，如不断落，即可漏丝。在漏丝时，要预备一锅开水，当锅
内水沸腾时才漏丝。丝条沉人锅底再浮出水面时，即可出锅，经过一次冷水缸降温，用手
理成束穿到木棒上，经过另一次冷水缸降温，纯手工山药粉条价格，不断摆动，直至粉丝
松散为止。然后放在室内，冷透后拿出室外晒丝。

纯手工山药粉条价格-澳欣淀粉生产厂家-
天津山药粉条价格由民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂提供。民权县野岗镇澳欣淀粉制品厂是河南 商丘 ,淀
粉的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在澳欣淀
粉领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创澳欣淀粉更加美好的未来。
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