
澄面 濮阳黄河实业公司 澄面厂家批发

产品名称 澄面 濮阳黄河实业公司 澄面厂家批发

公司名称 范县黄河实业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省濮阳市范县麻口工业园

联系电话  18239389991

产品详情

澄面(小麦淀粉)因为不含蛋白质，很多医院把它用于身体功能不全患者的低蛋白饮食。我们都知道的主
要功能是排泄水和代谢废物，如尿素、肌酐、其他含氮物质等。这些代谢废物基本上都直接或间接来自
饮食中的蛋白质。当不全时，哪里有卖澄面，这些含氮的代谢废物不能顺利排泄，造成在体内大量堆积
，淀粉澄面，并引起不适。所以如果每天吃些澄面的话，可以有效的减少一些废物的产生，减轻了的负
担，而且也可以补充人体所需的营养。小麦淀粉不能当面粉用。小麦淀粉是用面粉制成。而且它的颜色
比较白，光泽也不好，虽然面粉的大部分成分是淀粉，
但还不能说小麦淀粉不是面粉。毕竟两者的区别也是很大的。

小麦淀粉可以用来制作出很多的美食，例如用来做凉皮是备受人们喜欢的，尤其是在炎热的夏季，凉皮
一只很受推崇，当然还可以用来做成荞麦面包，更利于人体的消化。小麦淀粉可以做紫薯芝心丸子首先
紫薯切开，蒸熟，压碎，然后往紫薯蓉里加入两大勺糯米粉和小麦淀粉，揉成软硬适中的面团。然后揉
成紫薯丸子，放在油锅里炸到丸子有点儿膨胀即可。

澄粉就是一种小麦淀粉，也是属于生粉的一种，因为其中生粉包含很多的种类，包括很多的绿豆淀粉和
玉米淀粉，土豆淀粉等等，都是生粉，澄面厂家批发，这些都是我们非常熟悉的了，所以大家对于澄粉
也就会有比较多的了解了吧，澄粉是可以用在烧菜的时候来进行勾芡的功效用法，勾芡之后可以帮助食
欲增加一定的口感，使得食物变得嚼劲更加的丰富，澄面，其中含有的大量营养成分就会更好地被保留
下来，不会出现快速变质的情况，有利于食物保存。

由于澄粉是加工过的面粉，用水漂洗过后，把面粉里的粉筋与其他物质分离出来，粉筋成面筋，剩下的
就是澄面。澄粉加到面粉里面它能起到增筋，澎化的作用，它含高蛋白，又称植物肉，能炸面筋泡，作
素食佳肴，所以澄粉的吃法还是比较多的了，是大家不能错过的美味食物选择。



澄面-濮阳黄河实业公司-澄面厂家批发由范县黄河实业有限公司提供。范县黄河实业有限公司拥有很好
的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面的
商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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