
东莞万江学包子制作技术

产品名称 东莞万江学包子制作技术

公司名称 东莞市鹅天下创业孵化器有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 东莞市虎门镇白沙村莞太路139号（虎门高铁站
路口）

联系电话  13728229457

产品详情

    包子，是传统小吃项目之一，与其他项目不同，包子不管是在大江南北都是非常流行的小吃品种，
广受老百姓的欢迎，老少皆宜。馒头，又称之为馍、蒸馍，传统面食之一，是一种用面粉发酵蒸成的食
品，形圆而隆起。本有馅，后称无馅的为馒头，有馅的为包子。

    通常北方人选择馒头作为主食。花卷是和包子、馒头类似的面食。是一种古老的面食，家常的主食
，可以做成椒盐、麻酱、葱油等各种口味。营养丰富，味道鲜美，做法简单。将面制成薄片拌好作料后
卷成半球状，蒸熟即可。东莞万江学包子制作技术，想学好吃的包子技术来东莞食为先小吃实训基地，6
8家连锁直营基地就近学习。数百名师傅助传授餐饮技术，用心传授包点技术。

    食为先包子技术项目：

    1、包点原材料的认识和选用

    2、包点发面技术制作工艺及要点

    3、包点轧面、揉面技术制作和手法

    4、实操包子、烧麦各种馅料的做法

    5、包点设备使用方法与维护技巧。

    东莞万江学包子制作技术，想学好吃的包子技术来东莞食为先小吃实训基地，68家连锁直营基地就
近学习。数百名师傅传授餐饮技术，用心传授包点技术，包子馒头是采用传统的老面发酵和结合现代生



物发酵两种.面质柔韧且有弹性,面色洁白而富有光泽。馅心原料配制口感纯香,入味鲜美、汤汁鲜香。很
多人选择吃早餐，但没有时间起得很早自己做，于是出去买成了主要的选择。有需要就有商机，这两年
不少人看好早餐市场，想投身早餐创业。
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