
烧鸡 佬田台胡家烧鸡 烧鸡笨鸡

产品名称 烧鸡 佬田台胡家烧鸡 烧鸡笨鸡

公司名称 盘锦伊迪清真食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 辽宁省盘锦市大洼县清水镇小堡子村小堡子屯10
07102803

联系电话 18204018555 18204018555

产品详情

佬田台烧鸡作为的风味美食，拥有强大的消费群体，烧鸡，发展前景十分广阔。而佬田台烧鸡加盟品牌
作为国内创业名声不错的品牌赢得了很多人的关注。味道精美，再配上精湛的技术，为更多的人提供了
机遇。

佬田台烧鸡加盟项目无需大厨，自己就能轻松赢得消费者的青睐。加盟商只需要经过短期的技术培训就
能轻松掌握技术，1-2人就可以轻松操作，老味烧鸡，上手容易。

且佬田台烧鸡加盟项目的定位十分准确，针对国内的大众消费者群体，好吃又实惠，非常符合消费者的
心里，客源十分广阔。

怎样选择鸡肉

1、看鸡皮颜色

健康鸡做成的鸡肉，鸡皮颜色应该介于乳白到深黄色之间，能呈暗灰或苍白色。

2、看包装

检查包装上的相关的检验标识，烧鸡笨鸡，挑选完整无破损的包装，同时也要注意包装上表明的生产日
期和保质期。



盘锦伊迪清真食品有限公司坐落于美湿都之一红海滩旁，公司占地面积4000多平方米，拥有员工近百人
，属一家传统工艺古法熏烤产销一体化的清真食品厂。

熏鸡是一道色香味俱全的传统名肴，属于鲁菜，川菜或湘菜。是指经过食品五味五香等气味熏陶所成的
鸡。熏鸡所用的材料是全鸡，即一整只鸡。熏鸡与烤鸡的区别在于：传统的烤鸡在烧烤时大部分与烧烤
道具是直接接触的，这样一来，容易让鸡肉受热不均匀；而熏鸡就不同，熏鸡因受到五香五味的气味熏
陶，烧鸡公鸡，说白了也就是热气，在熏陶时受热时均匀的，并且保证鸡肉原生态的气味不外露，还保
存了完整的一只鸡，很有艺术性，更受食客欢迎。用一句美妙的话叫做：肥水不流外人田。

烧鸡-佬田台胡家烧鸡-烧鸡笨鸡由盘锦伊迪清真食品有限公司提供。盘锦伊迪清真食品有限公司拥有很
好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面
的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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