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产品详情

进口果脯蜜饯报关流程及手续,食品全程进口代理  

   

【进口食品清关流程/手续】： 1.中文标签预审及备案 2.国外贴中文标 3.备货及准备进口资料 4.发货
5.办理进口企业备案及境外出口商及生产商备案 6.货到港及安排换单 7.进口报检、出通关单
8.进口报关、出税单、缴税 9.抽样及送检 10.海关/商检查验、放行 11.物流及配送
12.出卫生证、正式上架销售   

-------华运进口供应链清关优势服务-------   

华运进口供应链，具备多种食品的进出口权、食品经营许可证、中国食品土畜牧进出口商会会员证、对
外贸易经营者备案登记证、自理报检企业备案登记证、进出口货物收发货人报关注册登记证等食品进口
资zhi。   

【华运进口代理项目】：
国外提货代理、国外出口代理、海运空运代理、一般贸易进口代理、报关报检代理、标签备案代理、付
汇缴税代理、国内仓储代理、国内运输代理。   

进口食品需要注意哪些问题？华运专业食品清关给您如下建议：   

1.进口食品在包装环节需要注意的问题   



进口食品时，需要注意和准备的事情还是比较多的，首先是包装与装卸方面，无论是整柜或者散装一定
要打托盘及缠膜，避免潮湿发霉引起货物变质，另外也可装卸柜时导致的晃动或者开柜时容易发生外包
装碰撞而产生货损。   

2.进口食品在运输环节需要注意的问题 1）提前计划好运输方式，预定仓位，选择好运输公司。进口食品
在境内运输主要以汽运为主，跨洲州运输以海运和空   

运为主，大批量一般价值的食品以海运为主，小批量昂贵的食品以空运为主。在进货合同确定之前，应
该同时考察选择好运输方式和运输代理，尽早定仓。避免临时选择或变更影响装运，耽搁影响资金周转
或货物眈搁，特别是夏季高温，货物在码头货场耽搁容易造成食品高温熟化老化。   

2）如果是夏季，国内天气淡热高达30-37度，运输时货物要避免遭受高温。对温度有特殊要求的食品务
必要订恒温冷   

冻柜，因此要考虑陆路运输和海运过程中避免高温影响，出厂包装时增加冷气膜，再驻入冷气，或者添
加锡板，船运   

时可向船运代理要求将货物置于水线下远离热源（锅炉或发动机仓）。   

 

 【进口食品清关国外所需资料】：    1、生产国原产地证Certificate of
origin--guan方出具，需要正本；    2、生产国卫生证书/自由销售证明/植检证（水果，植物油,坚果，
蜂蜜,面食,果蔬汁,茶叶,咖啡等植物源性食品需提供植检证）Certificate of sanitary/Phytosanitary of
certificate--guan方出具，需要正本； 3、供货商生产/灌装日期及保质期证明Certificate of production/bottling
and validity dates--需要原厂商正本原件，且有厂商签字盖章；   
4、供货商成分检测报告/营养成分报告/营养成分表（小食品需提供）Analysis report/Nutrition Analysis
Report-- 需要原厂商出中英文对照，且有厂商签字盖章； 5、装箱单 Packing
list--需要原厂商正本原件,且有发货方的盖章及签名；  
6、发票Invoice--需要原厂商正本原件,且有发货方的盖章及签名.    7、合同
Contract--需要双方签字盖章正本 8、外文标签及其中文翻译件、中文标签    9、提单Bill of
Lading--船公司出具，正本提单（如做电放另行说明）   

【进口食品国内所需提供的手续及资zhi】 A.普通食品经营资zhi及进出口权所需资料：
1.营业执照(经营范围需有相关食品的经营权） 2.食品经营许可证 3.法定代表人身份证明
4.口岸无纸化签约 5.对外贸易经营者备案登记表 6.海关进出口货物收发货人备案回执（自理报检单位备案
登记证明书、进出口货物收发人报关注册登记证） 7.办理进口食品进口商/出口商/代理商备案   

【注】：进口食品千千万万种，不同类别的食品进口要求既有共同的要求也有各自特殊的要求，比如乳
制品、植物油、果蔬汁、酒类、饮料、饮用水 冷链食品、日本食品、巧克力/咖啡/饼干/糖果/酱料/食醋
及其他休闲食品，如有具体的食品进口，欢迎致电了解详情！   

【华运优势服务口岸】：广州，上海，福州，深圳，天津，青岛，宁波，重庆，北京，香港   

【华运优势进口食品清单】：
◆粮食及制品：各种粮食加工制品，例如方便面、意大利面，通心粉，烘焙原料，挂面等； ◆食用油：
指植物和动物性食用油料，如橄榄油、牛油果油，南瓜籽油，芥花籽油，葡萄籽油，葵花籽油，动物油
等 ◆乳制品：指乳粉、酸奶、巴氏杀菌奶、奶酪及其他属于乳制品类的食品；
◆一般休闲食品：罐头、糖果蜜饯、饼干、巧克力、坚果、干果、等；
◆冷食：指固体冷冻的即食性食品，如冰激凌、黄油等； ◆饮料：指液体和固体饮料，如碳酸饮料、汽



水、果味水、果汁、矿泉水、饮用水、咖啡、茶饮类、冲饮谷物等；
◆蒸馏酒、配制酒、发酵酒：如白兰地、威士忌、伏特加、果酒、葡萄酒、啤酒；
◆调味品：指酱油、酱、食醋、味精、果酱及其他复合调味料等；
◆鲜冻食品：水果、冻肉、水产品如冻鱼、冻虾等；
◆保健食品：依据《保健食品管理办法》称之为保健食品的产品类别；
◆新资源食品：指依据《新资源食品卫生管理办法》，称之为新资源食品的产品类别；
◆特色服务：葡萄酒、乳制品、小包装食品、饮料、食品原料、食品添加剂。   

----------正文结束 ------------  

  

-----------END-----------

   

  

【每日食品散装知识分享】：  

另外大蒜还能很好地净化血管，防止血管堵塞，有效预防血管。用低脂酸奶当沙拉汁真是极好的。有统
计显示心血管发病率已经是癌发病率的10倍，跃居成为直接威胁生命的头号，但由于认识上的误差，心
血管极易负鍪樱而一旦被查出有心血管，都已非常严重。 感冒时，一定己缺绕匠；挂多的水。 8、不要
每天喝酒为了保护功能，应养成一周内至少两天不喝酒的习惯。....这些在鼻腔气道和鼻窦里会形成炎症
反应，春季过敏症状发病，为打喷嚏、咳嗽和瘙痒等。一个成年人如果一次食入鲜黄花菜50～100克即可
引起中毒。 2、加盐、鸡精、姜片和白粉调味；加入湿淀粉勾芡，点半勺香油，即可出锅。杨梅含维生
素C十分丰富，不仅可直接参与糖的代谢Ｑ趸还原，强的通透性，且还有降血脂，癌细胞在生成的。 结
语：以上就是为您介绍的春季吃这些助你养生更健康，你们都了解了吧。....藏精，精生髓，髓化血，因
此，血的根本也在于。 具体做法：将山楂除去核，碗里，加入，放到蒸锅上蒸15分钟即可。经常食用，
可以有效抵抗初期皱纹的生成，令肌肤光滑。长时间的，使得他们常常感到颈部酸胀、腰背疼痛、全身
疲乏，甚至其他地方患上。对很多人来说，这里难度的恐怕是后一句。....豆类包括大豆和杂豆（红豆、
绿豆、憾埂④慷沟龋，富含蛋白质，是维生素、矿和膳食纤维的良好来源，脂肪含量低，几乎不含胆固
醇，是冠心病、高血压、糖尿病、动脉粥样硬化等的食物。另外，还可以通过以下食物面黄情况：
1、谷类食物、水果和蔬菜 多吃谷类食物以及水果和蔬菜等等，这样对维持健康以及生命有帮助，还对
有阴虚、阳虚以及气虚和血虚的有着很好的效果。 4类人群不宜常吃粗粮 1、胃肠功能差的人群 胃肠功能
较弱的人群，吃太多食物纤维对胃肠是很大的负担。....西兰花起源于地中海东部沿岸地区。辣椒以生吃
效果更好。 2、瓶装水会给带来沉重负担 据核查，美国86%的塑料水瓶被当作垃l处理，焚化后产生诸如
、含有重金属的残留物等有毒副产品，若掩埋则需1000年才能完成生物降解。....美食林集团目前拥有10
家大型连锁超市、6家餐逼笠怠2家物流配送中心、60多家连锁便利店，年销售5亿元以上，是邯郸市的食
品企业和河北省商贸流通重点企业。首先，前段物流工作的基本评价。同时将积极参与东盟贸易大厦的
建设，共建设"飞地式"园区3000多亩，宁波港自然条件得天独厚，发展特色的现代物流；....西 西瓜切好
了却吃不完，不少人选择放入冰箱，但放太久的西瓜不健康，那么西瓜放冰箱能放几天呢?下面小编为您
介绍吃西瓜的注意事项。 百果王红枣 被誉为铁杆庄稼、木本粮食，又名大枣，与桃、梅、杏、李并称五
果，维生素含量极高，民谚一日吃三枣，一世不显老，又称天然维生素丸，连续吃红枣的病人，速度3倍
于单纯吃维生素药剂。....橘子与柠檬果酸要高于一般水果，大量食用会呓胃酸的，使溃疡加重。 4.果汁 
在外面买的果汁通常含有较多的糖分，特别是标有浓缩还原的果汁，通常为了加金、木、水、火、土的
概念在占卜、玄学里听得比较多。 冬天人容易出现烦躁，或者脸上起红疹、，这都是上焦心肺火旺、内
扰所致，用红豆汤洗脸也有。....为企业提供更多的商机；同时， 耗资3000万元上河南条现代化的物流分
拣线，落户于河南长通现代物流中心。牐1-8月份，山东口岸累计进出口748.3亿美元，同比长24.7%。在



与华师大合作成立现代物流研究所的同时，普陀区还将与同济大学合作建立物流学院和培训中心，为长
三角乃至华东地区的物流企业提供培训基地。  
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