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产品名称 商用电磁灶定制 商用电磁灶
云南厨神厨房设备批发

公司名称 云南厨神厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 中国(云南)自由贸易试验区昆明片区经开区阿拉
街道办事处海子社区双拥路与闻达街交叉口东南
108米

联系电话 15096686848 15096686848

产品详情

三步检查，安全使用商用电磁炉！

二、使用出现异常，电磁大锅灶应用时，商用电磁灶定制，应先终止出现异常噪声或间歇性加温，断电
，联络维修人员，维修人员妥善处理。切忌继续使用，商用电磁灶厂商，给商用电磁炉带来更大的伤害
。

三、使用完之后，厨师在应用商用电磁炉后必须清理商用电磁炉。商用电磁炉虽然是针对恶劣的厨房环
境设计的，但是在日常生活中，厨师也应保持良好的使用习惯。一个大型电磁炉在应用一天之后累积很
多污垢。它能够用清洗液和清洁液清理。切忌用金属复合材料刷操作面板。

电磁炉抛锅需要注意什么问题？如果是手法生疏的厨师在抛锅炒菜时，控制力道上难免有手滑的时候，
不小心便会打碎微晶面板。在选择电磁凹面炉时微晶面板厚度应在5mm以上，这样耐用时长会比普通炉
子高10倍。抛锅高度，选择商用电磁炉时要考虑启停感应的灵敏度，以及抛锅高度，如果在抬锅后火力
跟不上炒出来的菜就没那么好吃。厨神通过技术上不断创新研发出的电磁炉感应更灵敏，可支持14-16cm
的抛锅高度，0.1秒启停感应。

云南商用电磁炉保养时应该注意什么？2.商用电磁炉的散热商用电磁炉工作时机体内部存有一定的温度
，为使商用电磁炉发挥更好的作用，并正常工作，延长其使用寿命，这部分热量要及时的排放出去，商
用电磁灶，所以尽量使商用电磁炉放置的位置有利于空气流通及散热，进风口或者出风口处请勿堆放杂
物，以免吸进机芯内，或者堵住散热风扇，影响散热。



商用电磁灶定制-商用电磁灶-云南厨神厨房设备批发由云南厨神厨房设备有限公司提供。云南厨神厨房
设备有限公司实力不俗，信誉可靠，在云南 昆明 的电灶具等行业积累了大批忠诚的客户。云南厨神厨房
设备带着精益求精的工作态度和不断的完善创新理念和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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