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产品名称 辣椒酱售卖 辣椒酱 选择高山老农

公司名称 贵州高山老农食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 贵州省安顺市镇宁县大山乡大山中学往前600米

联系电话 15372096006 15372096006

产品详情

辣椒酱美味有小技巧，教你作法，喜爱的同学尽早个人收藏来吧，

大家在这里共享一个蒜蓉辣酱的作法，简易，辣椒酱吃法，初学者也可以学好。

把辣椒蒂除掉。在把辣椒放进凉水中，清理整洁，把清洗后大伙儿放了盆里沥干水份备用，提前准备好
多个姜片，用刀拍一下。再把它制成姜末，装入碗中备用，蒜蓉辣酱的便是蒜头，大家提前准备多一点
的蒜头。首先用刀拍一下。接上后装入碗中备用。倒进姜末翻炒一下。

要把辣椒，再添加1斤豆瓣酱，添加100克白砂糖，添加50克高度酒，再加两根盐，假如喜欢吃酱香气浓
一点的多放一点豆瓣酱，就无需加盐了，辣椒酱，随后翻炒金率，煮沸后转中小火慢熬，熬的环节中一
定要不断地滚动，避免 胡底锅了，只是这类水油分离的情况，表明辣椒的水份早已熬做了。大家加一点
辣鲜露调一下味，再加上匀称。但之后就可以关爆火。全过程一共必须15分钟上下，把它倒进碗里放凉
。像这种的香嫩，蒜末，辣椒酱就要做好了，蒜香气浓厚，香甜味。十分的美味，晾凉后把它放进。没
有水隔膜真空泵的玻璃瓶里边。盖紧外盖，密封性储存，那样做的蒜蓉辣酱，沒有所有的添加物，吃起
來身心健康又美味可口。

麻辣酱是选用特色小吃豆腐花沾水的传统手工艺融合的科学冷藏技术性，优选辣椒，麻椒，胡椒粉，白
芝麻，食用油及珍贵当然香辛料精密配备而成的一种酱。具备川香的香辣香特性，味美貌鲜，回味无穷
绵长，营养丰富，有健脾开胃健脾胃，提高食欲的作用。是烹饪各种各样四川菜及各种各样凉拌菜，面
点的理想化调味品，是家居度假旅游的便捷上品。

辣椒酱的作用与功效

1.解热镇痛，辣椒辛热，可以根据出汗而减少人体体温，并减轻肌肉疼痛，因而具备极强的解热镇痛功
效；



2.辣椒的相关成分辣椒素是一种抗1氧1化化学物质，辣椒酱公司，它可阻拦相关体细胞的基础代谢

3.提升食欲，帮助消化：辣椒明显的香甜味能促进唾沫和胃酸的代谢，提升食欲，推动肠道蠕动，帮助
消化；

4.减肥瘦身，辣椒含有的辣椒素，可以促使脂肪细胞的基础代谢，避免
身体内人体脂肪囤积，有益于减肥瘦身预防疾病。

辣椒酱制做十分注重，用之于优评指天椒。通过漂洗，精拣，辣椒酱售卖，粉碎熬料而成。因而颜色鲜
红色，辣椒酱的红色来源于朝天椒的本色。（不加上任何的黑色素）在烹煮历程中具备着色，感官优良
的特性，使人有一种明显的食量感。

辣椒酱炒菜锅是酱汁生产加工保证质量，减少時间，改进工作标准的优良机器设备。炒过的辣椒酱

味儿感官使人吃过以后，回味无穷绵长，忘不掉。

辣椒酱售卖-辣椒酱-选择高山老农(查看)由贵州高山老农食品有限公司提供。行路致远，砥砺前行。贵州
高山老农食品有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为调味酱具有竞争力
的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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