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明新厨具厨房工程公司——厨房排烟设备安装

厨房排灯的补风措施

厨房的排风量要大于补风量，使厨房形成一定的负压，并保证食堂一定的微正压。这样可以避免厨房向
餐厅串味现象。补风量应按排风量的80-90%考虑，将30-40%的送风量送至餐厅，同时要保证厨房负压值
不大于5Pa；厨房主、副食加工间宜作岗位送风、送风口直接均匀布置排气罩前侧上方，送风口送风角度
可调，以起到局部降温和防止烟气外逸的作用，番禺小谷围厨房排烟设备安装，其他送风口设在厨房其
他部位，如粗加工部等。确定送风出口的出口风速时，在距地2m左右时的区域风速＜0.25m/s较为理想。
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厨房补风系统不宜过大，一般应＜4000m3/h风量为宜。送风系统风机宜采用调速风机，配合排风补风系
统及厨房室内负压值调整送风量，节电节能。

职工食堂厨房通风设计应在实际使用单位提供厨房工艺设计后进行；厨房排风系统宜小并；厨房补风要
保证室内负压不要过大，幼儿园厨房排烟设备安装，同时北方寒冷地区应有防止1层食堂外门冷风侵入的
措施，使职工食堂厨房通风系统既灵活又节能。厨房排烟设备安装 
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1.学校食堂厨房消防安全制度1、按照消防不们检查要求配置消防栓、消防箱、灭火器材。

2、食堂加工、烹调食品使用电器、电热、电加热器时，先检查设备是否安全完好才能插上电源，开启电
源开关；严禁先开启开关再插电源。厨房排烟设备安装

3、在操作使用食品加工机械时，先检查零部件安装是否坚固，机器是否完好，才能进行操作使用。但机
器在运转时严禁将手或物体伸入运转设备内操作，防止事故发生。

4、食堂在操作或卫生工作种严禁把水撒在电器设备或电源设备上，防止触电事故发生或引起电器设备等
的损坏。

5、食堂灶台人员把油下锅后，严禁擅离灶台，如有急事需离开，必须关闭鼓风机，油温下降时才能离开
，防止热油燃烧引起火灾。如，意外燃烧，速盖上锅盖或倒入沥水素菜，并迅速用灭火机灭火，严禁直
接用水灭火，防止伤人。厨房排烟设备安装 
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6、食堂在电器设备运转种，炉灶在燃烧中禁止操作人员离开岗位，防止事故发生。

7、每天营业结束后要检查炉灶是否灭火、水、电、煤气是否关闭，门窗是否关好，方能离开操作间，但
食堂内要保持有人值班。

8、食堂工作人员须熟悉掌握消防器材的使用方法，并知道灭火器所在位置。定期进行消防知识培训，定
期检查灭火器是否有效，并及时更新。厨房排烟设备安装

9、严禁工作人员在食堂、操作间吸烟，一旦发生火情，需迅速报警并通知后勤保卫处。

为保障食堂员工的生命安全，预防和减少火灾事故的发生，以上的学校食堂厨房消防安全管理制度要牢
记，希望对大家有所帮助 厨房排烟设备安装 

明新厨具厨房工程公司——厨房排烟设备安装学校厨房食堂学生用餐人是非常多的，但是食堂厨房的排
油烟管道的长期使用，会在表面沉积油垢，如果不及时进行清洗，是及容易引发火灾的；所以，切记要
定时进行油烟管道清洗。那么学校厨房烟道有怎样的清洗方式？

学校厨房烟道怎么清洗1、将需要清洗的厨房排风扇全部拆除，大学厨房排烟设备安装，放于位置，并用
塑料加厚薄膜、胶带将风口封住，避免烧坏电机。

2、在油烟管道下端安装变通式下水管道，直接将清洗管道的污水接入地下污水井，避免二次污染。厨房
排烟设备安装 
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3、将油烟管道上端的顶盖拆除，便于直接作业。

4、将高压清洗机的进水管置于含有保型除油剂的大塑料桶内，出水口(水头)部分改装为旋转式喷头。为
避免喷头由于压力过大在管道内不稳定，将其下端悬挂重物保持平衡，然后放置在垂直油烟管道内后开
动机器，这样除油溶液就可以喷洒在油烟管道内壁，自上而下，直到一楼。压力大小可以根据清洗的需



要进行调控。大约浸泡30分钟左右，在化学力得作用下，油垢自行脱落，反复冲刷多遍，再用清水冲洗
。因每条管道内部中间有隔断，故每条管道清洗需多遍。

5、清洗完成后将拆除得排风扇安装完毕，基本保持住厨房内无污染。厨房排烟设备安装 

大学厨房排烟设备安装-明新厨具-番禺小谷围厨房排烟设备安装由广州明新厨具设备工程有限公司提供
。广州明新厨具设备工程有限公司是广东 广州 ,工程施工的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、
创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在明新厨具领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，
共创明新厨具更加美好的未来。
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