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产品名称 安装蔬菜冷藏库的价格 淳常制冷设备
增城蔬菜冷藏库的价格

公司名称 佛山淳常制冷设备工程有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 佛山市南海区里水镇邓岗社区里水大道中51号30
4A（住所申报）

联系电话 18826065007 18826065007

产品详情

蔬菜保鲜冷库——佛山淳常制冷设备工程有限公司是专门生产蔬菜冷库保鲜冷库、水果蔬菜冷库的。

湿度控制气调库储存的食品一般都是整整齐齐的，食品的贮藏期较长，封库后除取样外很少开门，在储
存过程中不需要通风换气，安装蔬菜冷藏库的价格，外界热湿空气少，冷风机抽走的水分基本来自食品
，食品的保鲜时间较长，食品在储存过程中不需要通风换气，外界热湿空气较少，食物干燥的食物就容
易干燥。因此，空调房的湿度控制也非常重要。

空气湿度可通过头发湿度计、干球湿度计、卤化锂电湿度计等来测量。水分测量仪构造简单，使用方便
，可直接显示相对湿度值，但准确性和稳定性较差。干燥湿球湿度计在使用前进行标定。空气调节池内
的相对湿度较高，放置时间长，会使头发过度伸长，导致示值偏高。要做到这一点，每3~4天，从库房中
取下头发水分，然后用毛笔蘸蒸馏水将头发全部浸湿，然后用通风式干湿球温度计校准。在空气调节池
内相对湿度低于规定值时，采用加湿器增大库室相对湿度。

若采用喷水蒸汽进行加湿，小型蔬菜冷藏库的价格，则需有制蒸汽锅炉，另外，水汽热负荷大，库房的
耗冷量增大。使用喷雾器加湿时，只需一台喷雾器，设备简单；另外，由于进气调库内的热焓很低，可
以忽略不计，而且水滴蒸发时从气体介质中获得了蒸发潜热，有助于气体温度降低。基于上述原因，气
调冷库加湿几乎全部采用喷水加湿。

欢迎咨询佛山淳常制冷设备工程有限公司了解更多蔬菜冷藏库的价格

蔬菜保鲜冷库——佛山淳常制冷设备工程有限公司是专门生产蔬菜冷库保鲜冷库、水果蔬菜冷库的。



1、水果存放前的消毒处理：

果实存放冷库前，冷库要进行消毒处理，消毒时用硫磺，水果蔬菜冷藏库的价格，一般情况下一公斤硫
磺可作100立方消毒，再用锯末点燃门窗，两天内不要打开门窗，每一次水果的入库量不宜太大，每天进
货量不能超过10%。

2、水果进库后的日常维护、管理：

定期检查冷库内温、湿度，严格控制冷库内温度、湿度，及时排除库内有害气体要根据不同水果对贮存
环境的要求，调节冷库的库温和湿度，若长期干燥会影响果实的色泽，可采用加湿器调节冷库内湿度；

3、水果出库时的注意事项：跟入库一样，在出库的时候也要逐步适应。防止直接出库导致水果表面的水
珠凝结，避免颜色发暗，避免变软影响口感，导致腐烂。每一次提高果温2~4℃为宜，相对湿度75%~80%
。在出库时，温度升高至与外界温度相差4~5℃。

欢迎咨询佛山淳常制冷设备工程有限公司了解更多蔬菜冷藏库的价格

蔬菜保鲜冷库——佛山淳常制冷设备工程有限公司是专门生产蔬菜冷库保鲜冷库、水果蔬菜冷库的。

不同果蔬种类的存法有哪些不同菜叶良好的保存环境：0℃~4℃，不能在0℃以下更好的保存时间：两天
保藏叶菜类蔬菜的是保留水分和防止叶片腐烂。因此保存时若有原包装，则应将原封放冰箱；若散买，
需先将污泥及已变质的部分清除，待水分沥干后再用塑料袋或保鲜袋扎紧，但记住在袋子上用针扎几个
小孔，可以防止水分流失带走多种维生素。另一种方法是向叶片喷水，然后用牛皮纸包好，以直立姿势
将根部朝下放入冰箱。对于在室温下保存的蔬菜，首先要分门别类地用2~3重报纸包裹，放置于阴凉处。
例如白菜，先去掉外面的残叶，再切掉旧的部分，然后包裹。此外，切记不要将菜泡在水里或朝风处。
果蔬贮藏库根茎良好的储存环境：放置阴凉，增城蔬菜冷藏库的价格，不宜冷藏。存放时间：一周左右
。       

并非所有蔬菜都适合冷藏，一般而言，含糖量较高、表皮较硬较厚的蔬菜如番薯、莲藕、萝卜、芋头、
土豆等，比较适合放在阴凉处保存，放进冰箱更容易坏掉。但是，这些蔬菜在常温下贮藏时，也各有不
同，如大葱、胡萝卜等，将其埋入土中，露出叶子，便可长期保存；土豆、洋葱、蒜头、葱头等可在不
清洗的情况下直接放入网袋或有通气孔的胶袋中，放在阴暗的地方即可。但是如果执意要把土豆放进冰
箱，也可以用报纸包好，放进密封袋里冷藏，并同时在土豆里放一个苹果，因为苹果会释放一种能使其
它蔬果变老的乙烯，所以它能在一定程度上阻止土豆发芽。

欢迎咨询佛山淳常制冷设备工程有限公司了解更多蔬菜冷藏库的价格 

安装蔬菜冷藏库的价格-淳常制冷设备-增城蔬菜冷藏库的价格由佛山淳常制冷设备工程有限公司提供。
佛山淳常制冷设备工程有限公司在换热、制冷空调设备这一领域倾注了诸多的热忱和热情，淳常制冷设
备一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作
，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：丁先生。
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