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产品名称 谷朊粉价格 营口谷朊粉 北京瑞麦嘉禾

公司名称 北京瑞麦嘉禾商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市朝阳区王四营乡桥南盛华宏林粮油批发市
场南区190号

联系电话 15011435233 15011435233

产品详情

 

谷朊粉是什么？

谷朊粉又称活性小麦面筋粉、小麦面筋蛋白，是从小麦面粉中提取出来的蛋白质，由多种氨基酸构成，
谷朊粉中蛋白质的含量高达 75%～85%，含有人体所必须的十五种氨基酸，是营养非常丰富的植物蛋白
资源.具有延伸性、粘性、薄膜成型性、弹性.

      谷朊粉是一种优良的面粉面团改良剂，广泛应用于面包、面条、方便面等的加工制作过程中，
也可用作肉类制品的保水剂，同时是水产饲料的基本原料。目前，国内还把谷朊粉作为一健康的面粉增
筋剂，将谷朊粉用于高筋面粉、面包面粉的生产中，添加数量不受限制，同时谷朊粉还是增加食品中植
物蛋白质含量的恰当有效方法。

     在全世界范围， 小麦是人类的主食来源之一，其营养成份的品质，谷朊粉多少钱，被广泛的接
受，从小麦中提取的蛋白——谷朊粉，很好的保持了小麦蛋白的优良品质，营口谷朊粉，可以广泛地添
加到各种食品加工原料和加工过程中，是强化营养、改善食品物理特性、改进口感的重要原料之一。用
途十分广泛。近两天新起的烤面筯特色食品，深受广大消费者的喜欢，加工简单，利润率高，是一项很
有前景的工艺，适合家庭或个人经营。

需要面筋粉的朋友欢迎致电北京瑞麦嘉禾！ 

 谷朊粉的优点

随着国家对食品行业监管越来越严格，目前在面粉加工食品的过程中，没有企业敢乱加别的东西了，目
前只有谷朊粉也叫面筋粉是提高面团劲道的面粉增筋食品，谷朊粉被用于提高面粉中的面筋含量，制作



各种面食加上面筋粉可以使面条劲道，爽滑，耐煮口感好等优点。谷朊粉面筋粉加在面粉里面一般都用8
0目以上的粉末状细粉，面包粉里面有面筋粉可以让手套膜更容易成型，做沙琪玛也要用谷朊粉面筋粉来
增加劲道。随着谷朊粉生产技术的改良，其应用范围进一步扩大，现还被广泛应用在好一些鱼水产饲料
工业中。因为面筋粉是纯植物蛋白质，没有任何添加剂，已经被越来越多的行业所使用

北京瑞麦嘉禾专注面筋粉品质20多年，期待与您的合作，有需要的朋友欢迎致电北京瑞麦嘉禾客服。瑞
麦嘉禾每天12点准时发货，当天的订单都能发走，路上所有损失瑞麦嘉禾都会承担。

养生食疗中如何巧用谷朊粉：

谷朊粉学名小麦纯蛋白，还叫面筋粉自古以来就有素食的美誉，现代健身一族（生酮饮食）都喜欢吃低
碳水的食品，创丹面筋粉深受他们的喜爱，面筋粉怎么吃好吃呢！下面介绍一种蒸面筋也叫蒸烤麸的做
法：

先准备100克创丹面筋粉，1.5克酵母。用40多度的温水化开后，慢慢往水里面撒面筋粉，记住下面这只手
一定要快速的搅动，一直到面筋粉成团后，再把多余的水分到掉，盖上保鲜膜放在温暖的地方，醒之一
倍大，凉水小火上锅慢慢蒸到，锅盖一圈全都冒气后，再换成大火蒸30分钟后，断货放2个小时候，等锅
里没有热气了再掀锅，谷朊粉价格，就能看到蓬松的蒸面筋了，放上自己喜欢的作料，谷朊粉厂家，麻
汁酱等，好吃停不了口啊！

需要谷朊粉、面筋粉欢迎致电北京瑞麦嘉禾面筋粉，家庭试用装发货更便捷，瑞麦嘉禾实体店20多年，
可以给各大平台一件代发货，每天都会大量发货中，路上所有损失我们都会承担

谷朊粉价格-营口谷朊粉-北京瑞麦嘉禾(查看)由北京瑞麦嘉禾商贸有限公司提供。北京瑞麦嘉禾商贸有限
公司位于北京市朝阳区王四营乡桥南盛华宏林粮油批发市场南区190号。在市场经济的浪潮中拼博和发展
，目前瑞麦嘉禾在麦类中享有良好的声誉。瑞麦嘉禾取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平
达到了一个新的高度。瑞麦嘉禾全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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