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               拉面技术在山东济宁能学习的002

学正宗拉面这里教的正宗拉面西北地区人都喜欢吃面，在西北的城市行走，大街小巷都有面馆。总体来

说，拉面和西安特色面食居多。 因此很多创业者或者夫妻俩会选择开一家面馆去 创业，民以食为天，食

以味为首。学习一门专业地道的技术很关键。拉面培训学校和公司很多，膳学派餐饮培训学校是一个不

错的学习基地；

不同的汉堡品牌的经营模式也是存在一定差异的，有的汉堡店经营模式非常丰富，除了汉堡以后，还售

卖其他食物，给消费者较大的选择权利，但是有的经营模式就较为单一，汉堡种类较少，如果产品在长

时间不新的话，就会让消费者觉得非常腻，吸引不了忠实顾客。这样店铺的生意只会越来越差，顾客也



会被同行业优质店铺抢走。这也是汉堡店经营失败的重要原因。

拉面凭仗它:肉烂而香、面细而长、汤浓郁而纯香为特征再加上它:1清(汤要清)2白(萝卜白)3红(辣椒油要

红)4绿(香菜蒜苗要绿)5黄(拉出的面条要黄)构成鲜明的颜色比照愈加诱发人的胃口吸引广阔门客前来品

味,由此也得到大家的认可和青睐,使得拉面众所周知 人人皆知，人人爱吃。学拉面过程：从较根底的和

面，揉面、拔剂子、拉面学起，根底学好后，进行煮汤，煮肉、调汤的配方传授，和新型绿色拉面剂的

运用及炸制辣椒油的制作方法。拉面：选面－和面－醒面－溜面-

拉面－煮面牛肉的卤制，清汤、红汤的制作工艺，中心调汤工艺等等。 每一步都是，大意不得。

膳学派做出正宗美味的小吃，金杯银杯不如学员口碑，学期短，针对性强，专业指导，学费低。给多的

人员、打工族、想创业人士搭建一个创业平台，能使每位创业者，通过我们培训来实现梦想。给别人打

工，不如学一门手艺，学手艺就来新乡膳学派！利用媒体的力量将自家的日式拉面馆推销给多的顾客，

小伙伴们可以制作与自家的日式拉面馆的广告宣传片放到各大电视台上吸引顾客的前来，也可以开微信

公众号进行自家拉面的宣传，同时也可以通过各种短视频上传自家拉面的制作流程，让多的顾客知道自

家的日式拉面馆。通过广告进行一系列的宣传，长此以往，小伙伴们的日式拉面馆会走到多的顾客的眼

中，吸引多的顾客上门消费。中国膳学派欢迎你来参观、考察、品尝、学习。欢迎来电、加微信咨询详

情下岗职工，退伍军人，残疾人，特困户，应届大学毕业生，学费优惠中国膳学派餐饮培训学校致力于

发展有特色、高质量和适合大众口味消费品，追求精益求精。中心坚持对学员进行专业的指导、教学，

直到学员能熟练的的进行操作。在推广小吃技术的同时，中心也会为学员讲解关于开店、营销系列的相

关知识并赠送技术学习资料、营销指南资料等，提供住宿，不限学习时间和练习材料，而且提供五年内

的后续服务，帮助学员实现成就事业的的梦想。
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