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液压真空滚揉机和非液压的区别

   液压真空滚揉机属于真空滚揉机的一种。不同的是液压真空滚揉机的滚筒具有控制升降功能，这样
能够方便的多装料，快速出料。普通的真空滚揉机滚筒式固定的，不能升降。从外观结构上来看，您就
可以知道，为了这么大一个滚筒能够自由的升降，其架体，倾斜式真空腌肉机设备生产工艺，液压系统
必须有足够的支撑，所以说液压真空滚揉机的价格高于普通真空滚揉机是必然的。

    使用液压真空滚揉机一般是海鲜加工，鱼类深加工，肉质比较细嫩的肉制品滚揉。液压真空滚揉机
具有的优点就是，倾斜式真空腌肉机设备，内部滚齿结构一般是6道U型滚齿，这样能够很好的保护加工
肉质的外观。再就是装料出料方便。其他的区别不大。

滚揉机的介绍
滚揉机在食品加工中发挥着重要的作用.滚揉机的应用在食品加工制造行业有突出的效果，能够很大限度
的提高的生产效率.选购合适的滚揉机是食品加工企业提高1效率的基础，倾斜式真空腌肉机设备价格，
滚揉机由多部分组成，好的滚揉机全部采用的不锈钢制作而成，生产过程不会产生金属秀污染，而且耐
腐蚀.滚揉机有比较好的操作系统，内1料在滚筒内翻动的时候，滚筒中的肉均匀的吸收腌渍，提高了肉
的连接力和肉质的弹性.

滚揉总时间到后，倾斜式真空腌肉机设备厂家，滚筒将会自动停止，并保持筒内为真空状态并继续计时
，直至设定的静置时间到，发出报警信号，提示操作人员可以开盖取出桶内的物料。此时按下消真空按



钮就可消除真空，这时可卸掉筒盖，接着按下卸料按钮，滚筒即按出料运转方向(顺时针方向)旋转，从
而将肉料自行送出，落入接在筒口下面的肉车等容器内，完成了整个工艺流程。

倾斜式真空腌肉机设备-汇丰机械有限公司由诸城市汇丰食品机械有限公司提供。诸城市汇丰食品机械有
限公司是一家从事“滚揉机,真空包装机,斩拌机,盐水注射机,烟熏炉,刨肉机等”的公司。自成立以来，我
们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“诸城汇丰机械”品牌拥有良
好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使诸城汇丰机械在机械及工业制品项目合作中赢得
了客户的信任，树立了良好的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取
准确的资料，谢谢！同时本公司还是从事肉类斩拌机，蔬菜斩拌机，水产品斩拌机的厂家，欢迎来电咨
询。
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