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产品名称 面筋粉批发价 面筋粉批发 瑞麦嘉禾公司

公司名称 北京瑞麦嘉禾商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市朝阳区王四营乡桥南盛华宏林粮油批发市
场南区190号

联系电话 15011435233 15011435233

产品详情

做烤面筋串素锐谷朊粉好用吗？

素锐面筋粉是小小的细颗粒，属于颗粒和粉状混合在一起的混合粉，做出来的烤面筋串有劲道还不失弹
力和光滑，深受烤面筋串师傅们的喜爱，推荐给收到的徒弟，反映都很好，这样烤面筋串师傅脸上也会

倍有面子，

素锐面筋粉吸水量大约在170左右，面筋串和面时用30度左右的温水加上适量的食用盐，先放水再慢慢撒
面粉，下面手快速的搅动成面团以后，（一定要把面粉往水里撒，别往面团上撒面筋粉）用手挤压面团
后把多余的水倒出来后，面筋粉批发价，放在可以滴答水的案板上醒30多分钟就好了，面团上盖上一层
保鲜膜或者面筋粉里面那层内袋洗干净盖上可以。防止面团颜色风干变黑。这样做出来的面筋团劲道有

弹力，口感还很好，下面就是缠面筋串和水煮面筋了，下一页详细说怎么水煮面筋光滑，无蜂窝状

瑞麦嘉禾实体店20多年，实力杠杠滴，可以给各大平台一件代发，每天都会大量发货，需要的朋友可以
联系瑞麦嘉禾哟~瑞麦嘉禾郑重承诺。路上所有损失我们都会承担，不让买家受到一丝损失是我们对所
有客户的承诺。想学习更多的面筋粉知识和面筋的各种吃法和做法，每周三
，周日下午14.30分来瑞麦嘉禾的直播间，瑞麦嘉禾杨合平现场和面教给你很详细的面筋串制作过程

如您需要采购谷朊粉，请拨客服电话，恭候您的来电。

小麦蛋白和小麦水解蛋白是一样的吗？瑞麦嘉禾为您答疑解惑。



首先要确定的是，这两种物质是不一样的。 

小麦的主要氨基酸麦醇溶蛋白和麦谷的蛋白，含有丰富的胱氨酸是一种含硫氨基酸。具有保湿作用及柔
软细化皮肤，有特别的润肤成分，可以改善。 

小麦蛋白是面粉中的蛋白质（俗称面筋），它的主要成分是小麦蛋白和胶原蛋白。有关植物蛋白的开发
利用，面筋粉批发市场，人们考虑的大多是大豆蛋白，其实小麦蛋白制品也很有开发利用前景。小麦蛋
白质的特性与营养价值：小麦蛋白质的主体是面筋。面筋是小麦粉与水揉合，洗掉淀粉及其它成分后所
形成的富有粘弹性的软胶物，也是小麦淀粉加工副产品。 

瑞麦嘉禾实体店20多年，面筋粉批发，实力杠杠滴，可以给各大平台一件代发，每天都会大量发货，需
要的朋友可以联系瑞麦嘉禾哟~瑞麦嘉禾郑重承诺。路上所有损失我们都会承担，不让买家受到一丝损
失是我们对所有客户的承诺。想学习更多的面筋粉知识和面筋的各种吃法和做法，每周三
，周日下午14.30分来瑞麦嘉禾的直播间，瑞麦嘉禾杨合平现场和面教给你很详细的面筋串制作过程

如果您有面筋粉采购需求，请联络我们的客服， 

瑞麦嘉禾为您带来面筋美食

油面筋是由素锐面筋粉做成的生面筋团炸制而成的，传统的中餐里，有很多以面筋入菜的美食，今天就
给您介绍一道——虾仁独面筋

1、面筋用厨房纸巾吸去表面油，切成小块备用

2、海虾去头剥皮挑去虾线，葱切碎备用

3、面筋放水沸水中焯烫一下马上捞出，挤出水分；

4、虾仁放入料酒、淀粉、盐少许抓匀；

5、炒锅内放油，烧热后放入虾仁滑散，变色后捞出；

6、锅内留少许底油，发放如八角、葱末、姜丝爆香，放入面筋，加酱油、蚝油、糖，水适量（没过面筋
即可）；

7、大火烧开后转小火收汤，汤汁收的差不多时放入虾仁，加入适量盐，翻炒均匀，出锅即可。

小贴士面筋是用油炸过的，外表金黄、有韧性，与水一起煮不会散、烂，因面筋本身含油，所以嘟的时
候不必再放油，以免过于油腻。

这是一道荤素搭配、清淡与油腻对立的天津菜，取面筋在热水中咕嘟的状态，来形象地命名为“嘟面筋
”，天津人把“嘟”常说成“独”，所以“独面筋”是极具天津特色的一道家常菜。

瑞麦嘉禾实体店20多年，面筋粉批发商，实力杠杠滴，可以给各大平台一件代发，每天都会大量发货，
需要的朋友可以联系瑞麦嘉禾哟~瑞麦嘉禾郑重承诺。路上所有损失我们都会承担，不让买家受到一丝
损失是我们对所有客户的承诺。想学习更多的面筋粉知识和面筋的各种吃法和做法，每周三
，周日下午14.30分来瑞麦嘉禾的直播间，瑞麦嘉禾杨合平现场和面教给你很详细的面筋串制作过程



采购面筋粉，了解面筋吃法，请联络我们的客服。

面筋粉批发价-面筋粉批发-瑞麦嘉禾公司由北京瑞麦嘉禾商贸有限公司提供。北京瑞麦嘉禾商贸有限公
司在麦类这一领域倾注了诸多的热忱和热情，瑞麦嘉禾一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以
品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系
人：杨合平。
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