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产品详情

精酿啤酒安全操作规程

精酿啤酒设备操作需要处处小心，以安全为基础，下面分享一下我公司设备的安全操作规程：

1、设备安装好调试之前必须引接地线，并确认接地完好；

2、加热管线柱接线必须用线鼻，并确认连接牢固；

3、启动粉碎机之前，确保人不可靠的太近，必须跟机器保持安全距离；

4、连接软管接头时，确认卡箍卡在卡槽内不可松动；

5、定期检查各个管道连接处卡箍，防止松动或脱落；

6、所有电路接头要经常检查，防止沾水触电；

7、开泵前检查管路阀门，确保处在开闭状态防止管路不通；

8、开启阀门之前确认出口正前方不可有人，以防喷伤；

9、麦汁煮沸后，时刻关注锅内状态，避免麦汁溢出；

10、蹲下操作设备时不可迅猛起身，要时刻注意周围线路管头防止碰伤；

11、加热前观察液面是否完全覆盖加热管，避免干烧损坏；

12、加热管接线柱螺丝要定期检查是否松动，如果松动要及时上紧，避免接触不良打火而造成危险。



13、遇到停电后，将管路阀门、电源全部关闭，防止来电发生意外；

14、周转桶清洗前必须将桶内压力放空，避免桶内压力过高造成酒茅弹起发生危险。

如果打算入行精酿啤酒，这里教你如何选购设备

   精酿鲜啤酒在国内是近两三年开始兴起的新兴产业。开始的精酿啤酒爱好者，大都有海外生活背景
。随着人们的消费意识和消费水平的提升，更多的人开始关注参与精酿啤酒。另外就是，除了静压过滤
外，还有压滤机过滤，对醪液加压，从而得到清亮的麦汁。不管是个人爱好，还是经营。精酿啤酒质量
的好坏主要取决于设备、原料和酿酒技术。选择合适可靠的精酿啤酒设备是酿造啤酒的前提。每个人对
设备的个人偏好不一样，对设备的一些要求也不一样。国内有很多家生产商，有的是制造；有的不是生
产。选厂家还是要看厂家实力、信誉和产品。
厂家实力主要体现在：设计能力、生产能力和服务水平。

如果你不懂酿酒技术，还是找一个服务比较好的的啤酒设备生产商比价稳妥。你不仅仅是需好的设备，
你更需要厂家的技术指导和扶持。发酵设备：发酵罐安装完L管，阀门，压力表，温度传感器及其它附件
后，用自来水充压至0。设备安装后，的厂家关于怎么酿造啤酒会尽心尽力的教你，后续需要什么服务，
也能帮助你。如果你懂得酿酒，了解设备，那个靠谱的企业，能满足你个性化需求就可以了。

买设备的经验：不要被迷惑，但也不是价格越高质量越好。啤酒设备的基本原理是一样的，只是在某些
功能上具体配置有所不同，有的设备设计合理，自动化程度高，做起啤酒省时省力，酒品质量稳定。如
果担心考虑不周或者不够，如果条件允许，可以请供应商先派人前来实地考察（即使出点差旅费用也是
值得的），商家根据场地条件提供合适的解决方案。而有些设备为了降低成本，偷工减料，酿酒的时候
操作过程繁琐，浪费人力物力，酒品质量很难有保证。设备主要看的是材质、做工和功能完备程度。

另外看个人购买承受力，有钱可以考虑高配置，毕竟较高配置在操作过程中会省时省力，另外酒品质量
更容易把控。其中，内胆必须用304不锈钢，内胆用201的不行，半年就会有问题。
设备有质量问题，白送都不要。

但是，位并不代表，多考察，多比较还是比较稳妥的。  这里告诉大家应该关注的点： 1.
设备内部外部全部是304 或以上的，抛光到0.4 um以内；外皮是400或200系列材料不锈钢的，质量较好；
设备内部是304或以上的，不抛光内部的罐体，管件、外皮是400或200系列材料不锈钢的，质量一般；设
备是304以下，就不用考虑。二、标称500L实际不一定能产出500升，啤酒发酵成熟后要排排了1-2次酵母
，排完肯定剩下容量不足。

后，希望有更多的人参与到精酿啤酒行业中来，毕竟前景比较广阔。同时也祝愿大家买到质量有保证，
价格合适的精酿啤酒设备，酿造出好的啤酒，共同推动中国自酿啤酒文化。

制作成本是基础，在此基础上设置期望利润率，高低差别太大。国外精酿灌装后卖到国内一般10倍以上
的毛利，因为有运输成本、关税等因素。国内也因销售地点不同而产生较大差别，一二线城市除了制作
成本也涉及到较高的运营成本，酒吧卖几十元一斤很正常，毛利也能有500%左右，三四线城市和城镇毛
利设置在200%比较合适，除去杂项开支能有150%左右的净利润就好，价格不宜脱离实际，关键走量。
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