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产品名称 班玛鲜酿啤酒罐发酵质量放心可靠
国铂油脂工程

公司名称 河南国铂粮油机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 郑州市高新技术开发区金梭路6号

联系电话  13703930030

产品详情

下面我以本公司的工艺配方给大家做个简单介绍。

1、成品麦芽：市面上有大麦芽和小麦芽，是厂家用小麦或者大麦在特定环境中发芽后烘干而成，那么为
什么不用麦子而用麦芽呢？因为发芽的麦子含有多种生物酶，其作用是将淀粉转化成糖。由于麦子的挑
选、发芽大小、烘干程度等细节需要很的人来操作，看官如果不是专门做啤酒原料的不建议自己加工，
市面上购买成品麦芽就好。实际情况还需结合规划产量和资金预算情况具体研究，希望能给你更多的帮
助，少走弯路节约成本，谢谢。

2、啤酒花：啤酒花是一种藤状对开叶片植物所开的花，产量很高有的种植大户进行种植和采摘，啤酒中
的苦和香大都是来自啤酒花，但是经过特殊加工每一类酒花味道各有特色，也可根据制作特点或者风味
加入一些果香或者花香。采用自主研发的创新精酿设备，甄选澳洲进口麦芽，坚持只以麦芽、啤酒花、
酵母、水为原料，由出国深造多年的酿酒师严格把关工艺，酿造出具有原麦清香、口感顺滑、风味的浓
香麦芽味原浆鲜啤，带来不一样的舌尖酷爽体验。啤酒花更是要购买成品了，只是蒸酿的过程中可以调
整香味，建议采用固定配方比较好，不至于批次之间味道飘忽不定。

3、酵母：这个居家的人都会有所耳闻甚至熟悉，比如蒸馒头也会用到酵母，其作用是将糖类物质转化成
二氧化碳和酒精，又因为不同款的酵母有各自的香味特点，所以也是要根据酿酒特色进行挑选，同样建
议适用配方固定化。

4、后就是既常见又不好掌握的物质：水。众所周知，酿酒用水不是随便地下抽的水或者自来水都可以，
不同地域不同层深的水，矿物质和微量元素含量都有差异，每一种物质对啤酒都是有影响的。贮酒期需1
～2月﹐在此期间残存的酵母﹑冷凝固物等逐渐沉淀﹐啤酒逐渐澄清﹐CO在酒内饱和﹐口味醇和﹐适于
饮用。酿酒用水首先要达到甚至超过饮用水的标准，再就是根据酿酒风格来对酸碱度做相应的调整。

不同于工业啤酒的千篇一律，精酿啤酒每个酿酒师都有自己的酿造特色，才会有各自的风味！



当前，精酿啤酒已经成为豪华啤酒的一个代名词了，动辄几十元一杯，甚至上千元一瓶。那我们喝了久
的青岛、雪花、珠江、燕京等工业啤酒和精酿啤酒有什么区别呢？

下面介绍下发展历史的区别：

精酿啤酒的发酵历史要长于工业啤酒的发酵，早在出现工业啤酒之前，就已经出现了精酿啤酒。

精酿啤酒： 一开始艾尔啤酒（精酿啤酒）由妇女生产，以保护她们的家人在恶劣的环境下（饥荒、污染
水源等）生存下来。在中世纪，大批人死于疾病，教会接手了啤酒的生产。因啤酒的市场需求大增，利
润也很高，精酿啤酒得到快速发展。在业内看来，中国精酿啤酒的爆发一方面是由于长期饮用工业啤酒
的消费者，在接触精酿啤酒后，被其复杂多样的口感所征服。当时，很多欧洲皇室也成立自己的皇家啤
酒厂，酿造精酿啤酒。但随着制冷设备的出现， 质量稳定、不易变质和适合运输的工业啤酒开始流行起
来。再加上玻璃制品的兴盛，透明酒杯中掺杂浑浊的艾尔啤酒就不怎么讨喜。

工业啤酒：19 世界 40 年代，德国巴伐利亚的啤酒酿造师将啤酒发酵工艺带到捷克的皮尔森，生产出世界
上z早的黄金啤酒——皮尔森啤酒（工业啤酒），随着制冷的设备的出现这质量稳 定、不易变质适合大
规模工业生产和运输的啤酒大行于世。2、啤酒不得与有毒、有害、腐蚀性、易挥发或有异味的物品混装
、混贮、混运。随着交通方式的进步，很快皮尔森啤酒和皮尔森酿造法便在整个中欧普及开来。

之后，欧洲流行的啤酒被迁移者带到了美国，渐渐美国人也逐渐喜欢上这种啤酒，但由于美国的大麦较
少，于是逐渐用玉米代替大麦用来酿造啤酒，再后来演变成用大米或淀粉等来代替大麦酿造啤酒，而啤
酒对我们来说本来就是舶来品，就形成了现在市面上看到的工业啤酒。精酿啤酒虽然好学易懂，但是要
想打开销路，除了优越的服务之外，说一千道一万产品品质、口味必须过硬，所以潜心钻研，酿造口感
色度俱佳适合本地消费者引用的啤酒才是致富的王道。

   精酿鲜啤酒在国内是近两三年开始兴起的新兴产业。开始的精酿啤酒爱好者，大都有海外生活背景
。随着人们的消费意识和消费水平的提升，更多的人开始关注参与精酿啤酒。不管是个人爱好，还是经
营。精酿啤酒质量的好坏主要取决于设备、原料和酿酒技术。我总会在有意无意的参与原本跟我没有任
何交集的微信群，偶尔有啥活动只要有时间都会积极参与，偶尔有人问到我的时候，我会告诉他我做精
酿啤酒的，我体验店在XX位置，XX时候有活动，有兴趣的话可去参与下。选择合适可靠的精酿啤酒设备
是酿造啤酒的前提。每个人对设备的个人偏好不一样，对设备的一些要求也不一样。国内有很多家生产
商，有的是制造；有的不是生产。选厂家还是要看厂家实力、信誉和产品。
厂家实力主要体现在：设计能力、生产能力和服务水平。

如果你不懂酿酒技术，还是找一个服务比较好的的啤酒设备生产商比价稳妥。你不仅仅是需好的设备，
你更需要厂家的技术指导和扶持。所以说，消费者在选购啤酒时应明白，麦芽汁浓度越高，营养价值就
越好，同时泡沫细腻持久，酒味醇厚柔和，保存时间也长，用来鉴定啤酒了储存期也未尝不可。设备安
装后，的厂家关于怎么酿造啤酒会尽心尽力的教你，后续需要什么服务，也能帮助你。如果你懂得酿酒
，了解设备，那个靠谱的企业，能满足你个性化需求就可以了。

买设备的经验：不要被迷惑，但也不是价格越高质量越好。啤酒设备的基本原理是一样的，只是在某些
功能上具体配置有所不同，有的设备设计合理，自动化程度高，做起啤酒省时省力，酒品质量稳定。5%



的杀菌剂进行CIP循环30分钟，后用无菌水冲洗掉残余的杀菌剂。而有些设备为了降低成本，偷工减料，
酿酒的时候操作过程繁琐，浪费人力物力，酒品质量很难有保证。设备主要看的是材质、做工和功能完
备程度。

另外看个人购买承受力，有钱可以考虑高配置，毕竟较高配置在操作过程中会省时省力，另外酒品质量
更容易把控。其中，内胆必须用304不锈钢，内胆用201的不行，半年就会有问题。
设备有质量问题，白送都不要。

但是，位并不代表，多考察，多比较还是比较稳妥的。  这里告诉大家应该关注的点： 1.
设备内部外部全部是304 或以上的，抛光到0.4 um以内；外皮是400或200系列材料不锈钢的，质量较好；
设备内部是304或以上的，不抛光内部的罐体，管件、外皮是400或200系列材料不锈钢的，质量一般；设
备是304以下，就不用考虑。再从口感上说，精酿闻起来就有浓浓的麦香，入口也是麦芽味占主导，工业
啤酒嘛一言难尽了，味道太淡了，丝毫麦芽味都没感觉到。

后，希望有更多的人参与到精酿啤酒行业中来，毕竟前景比较广阔。同时也祝愿大家买到质量有保证，
价格合适的精酿啤酒设备，酿造出好的啤酒，共同推动中国自酿啤酒文化。
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