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投资一套精酿啤酒设备需要考虑的因素

投资精酿啤酒设备当然是比较有钱途的项目，但是需要提前规划设备需求和空间布局，以免设备购置回
来之后搞出措手不及的尴尬来。精酿啤酒主发酵过程的控制主要分为下面三点：温度的控制：控制不同
的发酵温度由各自的优缺点，采用低温发酵，酵母在发酵过程中生成的副产物较少，使啤酒的口味较好
，泡沫状况良好，但发酵时间长。销售的目标客户群不同，需要的设备大小也不同，我们以经济水平一
般的乡镇集贸或者餐饮比较集中的位置选址来举例说明：

首先要明确日平均销量，啤酒的淡旺季非常明显，以七八月份为例，预估店铺周边每天消费啤酒大概多
少升，就高不就低。如果大概能消费600升，除开其他啤酒的占比，用500L套装就足够，再多就容易造成
产能浪费。

规划设备布局的时候需要充分考虑场地条件，供水、排水、用电、通风等等，如果有异常发生的风险，
应该提前做出应对措施，比如经常停电的话需要配置一台足够功率的发电机，有可能断水就提前安置一
个储水罐（日常用水流经储水罐，不能是死水）。

如果担心考虑不周或者不够，如果条件允许，可以请供应商先派人前来实地考察（即使出点差旅费用也
是值得的），商家根据场地条件提供合适的解决方案。

负责任的精酿啤酒设备厂家，会在您购买设备之前主动跟你详细了解你的需求和实际情况，甚至会站在
你的角度帮你出谋划策，尽可能实现设备产能销售的优化方案。

?自酿啤酒一斤成本分析

随着自酿啤酒的在人们当中的受欢迎程度越来越高，许多从业者发现自酿啤酒利润空间非常大，而且从
业者非常少，现有的开启的门店生意也非常，于是便产生了开自酿啤酒屋的想法，但是很多从业者都是
跨行进入到啤酒行业，在开店之前对于自酿啤酒的投资以及开店注意事项并不清楚，特别是对于成本投



入这一块的了解也是少之又少，那么现如今自酿一斤啤酒的投入成本大概是多少呢？下面就简单的给大
家说一说。啤酒设备定制的制冷装置有制冷工安装并调试，非人士禁止打开。

首先，在酿造啤酒的过程中，原材料用量也是以重量为单位，所以都换算成斤来计算比较直观，1升啤酒
大约是2斤。那么，1斤啤酒的成本是多少呢？ 

计算方法：  以每500升为例计算，黄啤所用各种原材料到店价（加上运费）+水费+电费/啤酒总量，目
前计算出来的价格是1.02元/500g，这个成本是原料直接成本。

各个店面的情况不一样，除去人工和房租，那就是净利了，在这里我们只算毛利。如果可以的话，建议
增加一个酒花添加过滤罐，既可以过滤酒花防止换热器的堵塞，又可以热添加酒花，提高发酵液的酒花
香气，目前欧美流行酒花热添加罐。售价/500g-生产成本/500g-容器成本/500g=毛利/500g，从以上可以看
出，1斤啤酒实际售出成本是1.5元。这样，对于一斤自酿啤酒的成本是否有了一个了解呢？

这些年精酿啤酒逐渐流行起来，很多人说喝过一次比较粘稠不爽口，其实是不习惯的原因，实际精酿啤
酒你喝几次之后压根不再想碰工啤，不管是口感还是营养价值相对工业啤酒不是一个层级，要不然不会
明显比工啤贵。

一、站在养生的角度说，我们提倡吃水果或者喝鲜榨果汁，而尽可能不喝或者少喝果汁饮料是一个道理
，因为你看不见果汁的生产过程和保存过程，而水果和鲜果汁就不同。

二、从原料来看精酿啤酒没有不良添加，包括整个酿制过程和保存、运输过程，而工业啤酒要产能效率
，要能长期保存，我们不用深入考究仅仅从常识上来判断就知道是不是需要添加剂来辅助。

三、再从口感上说，精酿闻起来就有浓浓的麦香，稍显粘稠是没有把营养物质过滤那么“干净”再加上
糖化因素的结果，而工业啤酒味道太淡了，丝毫麦芽味都没感觉到。

总之，精酿就是在满足味蕾的同时兼顾到健康，而工业啤酒，还是少喝一点吧。
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