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国铂牌精酿啤酒设备的特性

河南国铂公司的产品理念：精益求精，追求更好！

在此理念支持下，国铂公司的各系列产品在市场上赢得了宝贵的信誉和口碑。我们的精酿啤酒设备同样
秉承这一理念，呈现出以下特色：

1、结构稳固，故障率低，，维护简单方便。

2、生产工艺简练，1-2人即可操作全套设备和流程。

3、设备占地面积小，出酒率高，糖化8-10小时，发酵7天即可出酒销售。

4、设备价格公道，15万元左右即可开店营业，公司有原料供应部可各种酿酒原料。

感谢新老客户的信赖和支持！

?精酿啤酒投产前设备的卫生处理

1、连接好糖化设备的工艺管道，连接好麦汁降温工艺管道，将麦汁降温工艺管道麦汁进发酵罐端口，连
接在发酵罐“L”管端阀上，打开发酵罐罐底牌污阀、拧开取样阀、以及发酵罐上所设置所有阀门；

 3、关闭糖化设备所有的排污管阀，关闭附设加热设施容器的底阀，向该容器中加入一定数量的洁净水
，打开盖容器底部出液阀，启动加水容器连接的流体泵，用流体泵冲洗全部糖化工艺管道设备容器，直
至冲洗干净位置；同时，检查堂倌工艺管道活动连接的密闭性，有渗漏的地方，立即修复！！确认糖化
工艺管道无渗漏点！电加热管加热在1000升以下的设备上是可以使用的，通过配备搅拌等辅助措施可以



很好的避免糊锅等情况的发生，1000升以上的设备就直接用蒸汽加热吧，别琢磨电热管加热了。

 4、打开糖化流体输送泵之麦汁降温控制阀，泵送糖化容器中的洁净水，沿麦汁降温进罐通道送至发酵
罐“L”端阀，打开L管端阀，用喷淋清洗球喷刷发酵罐，采用小批量、多批次的冲洗方式，止至发酵罐
罐底排污阀排出的冲洗水洁净为止；销售的目标客户群不同，需要的设备大小也不同，我们以经济水平
一般的乡镇集贸或者餐饮比较集中的位置选址来举例说明：首先要明确日平均销量，啤酒的淡旺季非常
明显，以七八月份为例，预估店铺周边每天消费啤酒大概多少升，就高不就低。同时检查L管所有的活连
接的密闭性，有渗漏的立即修复，并用水检测渗漏，确认无渗漏为止。

关闭。前期打开的发酵罐上的阀门、取样阀。

 5、附设加热设施的糖化容器内，加入一定数量的洁净水，加热至50度，采用前述的方法冲洗糖化工艺
管道；随后，再次采用前述的方法冲洗麦汁降温工艺管道、发酵罐。

 6、附设加热设施的糖化容器内，加入一定数量的洁净水，加热到100度，加入一定数量的食品级NaOH
，待QY化钠溶化后，不加一定数量的洁净水，配制成45度左右、浓度1.5%左右的NaOH水溶液。采用前
述的方法冲洗糖化工艺管道、麦汁降温进罐管道、各个发酵罐。各部位的溶液冲洗时间不得少于5分钟，
尤其是发酵罐的盲端口，必须打开小心的观察到有水溶液六处为止！！！在业内看来，中国精酿啤酒的
爆发一方面是由于长期饮用工业啤酒的消费者，在接触精酿啤酒后，被其复杂多样的口感所征服。

 7、45度左右的QY化钠水溶液把所有的设备容器冲洗一遍，将水溶液妥善处理，有回收装置的回收贮
存，待下一次碱洗时使用，无回收贮存设施的要妥善的排放掉，以免造成环境污染。

 8、碱洗完毕，所有的设施容器，排净残碱液，附设加热设施的糖化容器内，加入一定量的洁净水，加
热到50度左右，采用前述碱洗的方法，用温水冲洗一遍，各处的冲洗时间不得少于3分钟。

 9、温水冲洗完毕、用前述洁净水的冲洗方法，把所有的容器、管道冲洗至中性，没有PH试纸的可以
采用原始的方法判断：用手接触冲洗排污水，两手指一搓，感觉不到滑腻感，说明基本冲洗到中性了，
在冲洗一会即可！！！

 10、用洁净水把所有的容器（酿造）、工艺管道、发酵罐冲洗完毕，排净冲洗水，关闭相关阀门。至
此，糖化设备、发酵设备、相关工艺管道、部件卫生程度基本达到啤酒酿造之卫生要求

当前，精酿啤酒已经成为豪华啤酒的一个代名词了，动辄几十元一杯，甚至上千元一瓶。那我们喝了久
的青岛、雪花、珠江、燕京等工业啤酒和精酿啤酒有什么区别呢？

下面介绍下发展历史的区别：

精酿啤酒的发酵历史要长于工业啤酒的发酵，早在出现工业啤酒之前，就已经出现了精酿啤酒。

精酿啤酒： 一开始艾尔啤酒（精酿啤酒）由妇女生产，以保护她们的家人在恶劣的环境下（饥荒、污染
水源等）生存下来。在中世纪，大批人死于疾病，教会接手了啤酒的生产。因啤酒的市场需求大增，利
润也很高，精酿啤酒得到快速发展。当时，很多欧洲皇室也成立自己的皇家啤酒厂，酿造精酿啤酒。但
随着制冷设备的出现， 质量稳定、不易变质和适合运输的工业啤酒开始流行起来。再加上玻璃制品的兴
盛，透明酒杯中掺杂浑浊的艾尔啤酒就不怎么讨喜。这些精酿啤酒都具有浓郁的香气，高含量的麦芽汁
，厚重饱满的口感，营养价值更高，售价高等特点。

工业啤酒：19 世界 40 年代，德国巴伐利亚的啤酒酿造师将啤酒发酵工艺带到捷克的皮尔森，生产出世界
上z早的黄金啤酒——皮尔森啤酒（工业啤酒），随着制冷的设备的出现这质量稳 定、不易变质适合大



规模工业生产和运输的啤酒大行于世。随着交通方式的进步，很快皮尔森啤酒和皮尔森酿造法便在整个
中欧普及开来。二、标称500L实际不一定能产出500升，啤酒发酵成熟后要排排了1-2次酵母，排完肯定
剩下容量不足。

之后，欧洲流行的啤酒被迁移者带到了美国，渐渐美国人也逐渐喜欢上这种啤酒，但由于美国的大麦较
少，于是逐渐用玉米代替大麦用来酿造啤酒，再后来演变成用大米或淀粉等来代替大麦酿造啤酒，而啤
酒对我们来说本来就是舶来品，就形成了现在市面上看到的工业啤酒。生啤又可以进一步处理，采用极
其严格的过滤，将啤酒里各种杂质、酵母移除，但小分子的蛋白质、酯类和风味还都在，这样的话啤酒
依然可以保存几个月时间，这就是我们平时买到的价格较高、风味较好的纯生啤酒。
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