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产品名称 东营小麦谷朊粉批发 北京瑞麦嘉禾公司
小麦谷朊粉批发报价

公司名称 北京瑞麦嘉禾商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市朝阳区王四营乡桥南盛华宏林粮油批发市
场南区190号

联系电话 15011435233 15011435233

产品详情

瑞麦嘉禾面筋粉的创业之路

    首先我们先回顾一下他们的北漂经历：20年前刚结婚半年的山东小夫妻，带着对外面世界的憧憬，
带着双方父母兄弟的期盼，来到了举目无亲的中国首都-----北京城，靠着山东人憨厚的秉性和实在的做
事风格，在北京一直坚持到现在，也闯出了自己的一片天地来，闯出了自己的人脉圈和牢固的客户群体
，正是有了她的坚持才有了现在的北京瑞麦嘉禾。

凭借诚信经营和勇往直前的信念，为客户解决各种各样的问题为己任，得到很多烤面筋串大师傅们的信
任和推荐，现在瑞麦嘉禾的大部分客户都是老客户给推荐过来的，因为信誉好，质量好，发货速度快，
小麦谷朊粉批发生产厂家，一直备受广大烤面筋串师傅们的信赖，现在瑞麦嘉禾的客户可以说遍布大江
南北，每个城市都有瑞麦嘉禾的合作伙伴，对此瑞麦嘉禾的领导们每天想怎么客户，怎么给客户更加快
捷便利的快递，

瑞麦嘉禾常年经营面筋粉、谷朊粉、小麦淀粉等，需要的朋友欢迎致电，我们会竭诚为您服务！

瑞麦嘉禾实体店20多年，实力杠杠滴，可以给各大平台一件代发，每天都会大量发货，需要的朋友可以
联系瑞麦嘉禾哟~瑞麦嘉禾郑重承诺。路上所有损失我们都会承担，不让买家受到一丝损失是我们对所
有客户的承诺。

养生食疗中如何巧用谷朊粉：

谷朊粉学名小麦纯蛋白，还叫面筋粉自古以来就有素食的美誉，现代健身一族（生酮饮食）都喜欢吃低



碳水的食品，创丹面筋粉深受他们的喜爱，面筋粉怎么吃好吃呢！下面介绍一种蒸面筋也叫蒸烤麸的做
法：

先准备100克创丹面筋粉，1.5克酵母。用40多度的温水化开后，慢慢往水里面撒面筋粉，记住下面这只手
一定要快速的搅动，一直到面筋粉成团后，再把多余的水分到掉，盖上保鲜膜放在温暖的地方，醒之一
倍大，小麦谷朊粉批发报价，凉水小火上锅慢慢蒸到，锅盖一圈全都冒气后，再换成大火蒸30分钟后，
东营小麦谷朊粉批发，断货放2个小时候，等锅里没有热气了再掀锅，就能看到蓬松的蒸面筋了，小麦谷
朊粉批发价格，放上自己喜欢的作料，麻汁酱等，好吃停不了口啊！

需要谷朊粉、面筋粉欢迎致电北京瑞麦嘉禾面筋粉，家庭试用装发货更便捷，瑞麦嘉禾实体店20多年，
可以给各大平台一件代发货，每天都会大量发货中，路上所有损失我们都会承担

面筋粉分离的方法：

对面筋的研究采用的是超涑离心法，认识到面筋蛋白及其麦谷蛋白是由较小的蛋白质形成的大分子聚合
物，相对分子质量达几百万；而麦醇溶蛋白相对分子质量小，不属于高分子聚合物。移动界面电泳研究

结果表明，面筋蛋白质成分与小麦品质有关。

面筋蛋白氨基酸分析表明，其含有较多的谷氨酰胺、半胱氨酸、非极性氨基酸，这些氨基酸以多种形式
把蛋白质键合在一起。谷氨酰胺和非极性氨基酸是以氢键的方式，半胱氨酸以二硫键，而极性氨基酸则
以静电作用。这些键合方式对面筋结构的形成很重要，其中二硫键尤为突出。就像分解高分子聚合物一
样，断开面筋蛋白中的二硫键，面筋黏度会急剧下降。面筋蛋白中产生的巯基在不同条件下，有可能氧
化成二氧硫键，生成分子大小和性质不同的蛋白质。在制作面包时，混合面团并加入面团品质改良剂，
面筋粉在蛋白中的二硫键在氧化/还原作用下，发生重排和重组。

瑞麦嘉禾常年经营面筋粉、谷朊粉、小麦淀粉等产品
，需要的朋友可致电瑞麦嘉禾我们将竭诚为您服务！

瑞麦嘉禾实体店20多年，实力杠杠滴，可以给各大平台一件代发，每天都会大量发货，需要的朋友可以
联系瑞麦嘉禾哟~瑞麦嘉禾郑重承诺。路上所有损失我们都会承担，不让买家受到一丝损失是我们对所
有客户的承诺。 东营小麦谷朊粉批发-北京瑞麦嘉禾公司-小麦谷朊粉批发报价由北京瑞麦嘉禾商贸有限
公司提供。北京瑞麦嘉禾商贸有限公司在麦类这一领域倾注了诸多的热忱和热情，瑞麦嘉禾一直以客户
为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，
共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：杨合平。
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