
潍坊掉炉烧饼老师一对一指导

产品名称 潍坊掉炉烧饼老师一对一指导

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

潍坊掉炉烧饼老师一对一指导018

我们教各种烧饼火烧技术，核心配方无保留教会学员，学?6?7??员自己动手操作，师傅手把手教，保证学
员可以学到正宗技术开店经营！山东省商河县、惠民县、济阳县等地的特产，马蹄烧饼已有百年历史。
用传统做法吊炉烤制而成，其形状如马蹄，故名马蹄火烧或马蹄烧饼。 特点：香酥可口，外焦里嫩�
百吃不厌

正宗吊炉烧饼培训-去哪里学习吊炉烧饼技术培训学校新乡市醉香园小吃培训中心专业培训正宗早餐培训
，特色早餐培训，多功能小吃车等等，醉香园小吃培训有多年开店经验和教学经验专业师傅教学，本公
司的教学特色是理论结合实际并以实际操作为主的教学模式，师傅手把手教学，以学员亲自动手实践为
主，学员学习时间不限，学会为止，学习期间实践所需材料免费，配方及资料免费赠送，学员享受终身
售后服务，开店过程中所碰到一切问题都可向本公司求教，长期为学员提供所有原材料保障，以解学员
开店后顾之忧

吊炉烧饼是山东传统名吃，制作精良、用料考究、外酥里嫩，香酥可口。其制作工具采用具有特色的吊
炉。一般烧饼制作是是烧饼在上面，火在下面烤，而吊炉则相反，烧饼在下面，火在上面，先用火将炉
烤热，然后利用扛杆将火炉吊起放入烧饼，上烧下烘而成。其外观呈圆形，比一般烧饼要小。选用精白
粉、精油、核桃、花生仁、肉丁、芝麻盐及各种佐料制成。因其制作精良、用料考究、外酥里嫩，香酥
可口，外型美观，深受消费者喜爱。

美味香吊炉烧饼选用精白粉、精油、核桃、花生仁、肉丁、芝麻盐及各种佐料面精制而成。因其制作精
良、用料考究、外酥里嫩，香酥可口，外型 美观，深受单县城乡及周边群众的喜爱。吊炉烧饼培训工艺
简单，易操作，投资小，见效快是创业者的首选，烧饼加牛肉 ，堪称一绝，烧饼颜色焦黄，放在木炭上
慢烤随着烧饼的成熟，那香气四溢令人垂廷，吊炉烧饼亦是胡饼的一种，所谓高炉原是吊炉，又有叫做
鸡窝炉的，可挑担沿街售卖，后渐固定营业，炉顶之锅亦不再吊。此饼多以发酵面制作，擀片包芯，砍
花摊圆，然后单面沾芝麻贴烤。成熟后外酥里嫩.
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