
法格不锈钢丝纳煎盘26cm

产品名称 法格不锈钢丝纳煎盘26cm

公司名称 广州市慷橱商贸有限公司

价格 .00/个

规格参数 产品类别:煎锅/平底锅
品牌:FAGOR
货号:FGSN26

公司地址 广州市越秀区麓景路123号518室（本住所限写字
楼功能）

联系电话 86 20 83504113

产品详情

产品类别 煎锅/平底锅 品牌 FAGOR
货号 FGSN26 材质 不锈钢
规格 26cm 特色 其他
锅底材质 三层底 适用炉灶 通用

黑色亚光胶木手柄，耐高温，隔热防烫。

无色透明玻璃盖，物理性高强度钢化加工，安全环保；烹饪无需揭开锅盖即可观察食物状态，

  随时轻松监控，尽在掌握。

多用木柄铲刀，精巧华贵，使用方便。

西班牙法格不锈钢锅具：

  优质材质：



法格不锈钢锅具的锅体均采用进口18-10高级不锈钢制造，锅底中间复合高纯度铝板，外包高导磁性不锈
钢板，优质的材质铸造了卓越的性能。

  科学设计：

锅边采用无滴漏弧形边缘设计，倾倒汤汁不会滴漏到锅壁上，使得清洗方便；锅底凹（0.3~0.6%),充分考
虑了高纯度铝板与不锈钢之间的热膨胀差异，受热后锅底胀平，底面更加贴近炉面，热效率更高。

  耐用持久：

法格不锈钢锅具经过1600吨高压复打底工艺加工，锅身锅底一体成型；把手有特殊工艺焊接，不易脱落
；整体结实耐用，成为您的传家厨房好帮手。

  清洗简单：

法格锅具不锈钢材料原子致密，有机物不易黏附；锅内壁与底部之间的圆弧形过渡设计，可防止角落中
藏污垢；锅内壁防划痕设计，方便清洗不刮伤；整锅可直接放入洗碗机清洗。

  经济节能：

钢铝钢三层复合底，导热快、效率高，中小火即可烹调；锅底储热好，可利用底部余温烹饪相应菜肴。

  安全环保：

法格锅具不含对人体有害的化学涂层；优异的钢材、致密的材料原子间距减少黏附，高纯度铝板快速平
衡传热使所烹调的食品整体均匀受热，两者作用达到物理性不粘连的效果。

  方便使用：

法格锅具适用于目前市场上的各种灶具：电热炉、煤气炉、卤素炉、电磁炉、陶瓷炉等。

法格不锈钢锅具保养：

1、锅具使用后越热越容易清洗，在锅体未完全冷却时趁热清洗既方便又省力。

2、锅具在使用一段时间后可能会发生“彩虹色”，这是不锈钢锅体在加热时食物中的矿物质造成的现象
，对人体绝无伤害，可使用少许专用不锈钢清洗剂清洗。

3、锅体本身不会泛黄变黑，当锅体沾上沙拉油或其他油类附和在锅体上，遇热烤干后会泛黄，进而变成
咖啡色或黑色。如遇这种情况可以小火将锅体烤热，然后用温的百洁布加入少许不锈钢专用清洁剂用力
擦拭即可。

4、每次使用后，及时清洗，并用干布擦干后，于干燥处储藏。



5、锅具应存放在稳定平坦的地方，避免不必要的跌损。
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