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酱菜清洗漂烫设备果蔬深加工海产品蒸煮机

酱菜清洗漂烫设备 果蔬深加工海产品蒸煮机

设备采用进口调速器，传送带步进速度，准确度高；

  节省劳动力，提高生产效率，使产品口感、色泽一致，保持原有营养素；

  设备运行平稳，，关键部位采用进口配件，确保产品质量；

应用范围：

   酱菜类、豆制品、肉制品、调味类等瓶装系列产品；PLC电脑控制，操作简单，红心萝卜漂烫机，
方便灵活；

酱菜清洗漂烫设备 果蔬深加工海产品蒸煮机



丝瓜漂烫机丝瓜预煮机瓜果蒸煮漂烫池多功能烫菜机

漂烫机设备用途

   该设备主要适用于脱水蔬菜、海带丝、鱿鱼、根茎类等产品的漂烫，以及牛肉、禽类、鱼类的连续
蒸煮，还可以上色和表面风干。是食品深加工预处理不可缺少的漂烫设备。同时也是巴氏杀菌、食品蒸
煮的必备设备。

水温由温控仪自动控制，随意设定，热源可采用蒸汽加热，电加热等方式，速度采用变频调速。双层保
温材质，是目前国内先进的食品、蔬菜漂烫设备。

入料、润水、蒸煮、出料、等工序可连续作业，无需间断。具有劳动强度小、功效高、便于操作、省人
、省力等优点。

该设备同样也适用于禽蛋、肉类、鱼类、贝壳等的卤制和熟化，以及酱菜、水果、菌类等罐头的杀菌。

漂烫机

鲜毛豆漂烫机 秋葵预煮机 蔬菜水果杀青机原理主要是利用箱体前部分设备箱体中注适量的水，荠菜漂烫
机，经过加热管将水温加热，原料在经过箱体时，会与气泡机和水的结合作用下做翻滚状态，并随网带
不断向前推进。

结构特征与工作原理该机由机架、水箱、风机(水泵)、提升机、循环冲洗水泵、传动部分等几部分组成
，工作时由于水风力(压力)的存在，梅菜漂烫机，物料在水中剧烈翻滚搅动，清洗水经过过滤后，由循
环冲洗泵加压至进料口喷管回冲，漂烫机，喷管方向可调，物料被喷管喷出的高压水得以再次冲洗，并
朝着出口方向漂移，出口处置至刮板提升机。

鲜毛豆漂烫机 秋葵预煮机 蔬菜水果杀青机

荠菜漂烫机-漂烫机-万隆机械由佛山市万隆机械有限公司提供。佛山市万隆机械有限公司坚持“以人为
本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老
客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。万隆机械——您可信赖的朋友，公司地址：广东省佛山市三
水区云东海街道辑罗村委傍8号厂房，联系人：梁小姐。
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