
正宗武汉卤菜技术培训

产品名称 正宗武汉卤菜技术培训

公司名称 长沙曾食坊食品研发有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 湖南省长沙市天心区刘家冲南路599号碧水春城1
7栋302房（注册地址）

联系电话 15974140853 15974140853

产品详情

卤肉技术的关键是卤汁的冷水调养技术性和存放，卤汁好商品一定好，大家为了更好地让每一位盆友能
学得好的技术性，学习过程中让学生不断从冷水调料调卤汁逐渐亲自实际操作，到制成品起锅彻底单独
情况下进行所有全过程。

我们都是一对一的课堂教学，以你自己学好的時间为标准，時间不限，大家的教會学生如何开展物资采
购，关键技术调味品配备，各种各样商品的生产加工，半成品加工，制成品的制做及关键技术给予

校园活动 ： （ 全部新项目学一样送一样，大量特惠套餐内容随意选择，，先考先得， 预定
一人培训费能够 两人来学习）。

培训计划 纯正卤肉技术培训学校

1.卤味的发展历程、红卤、白卤、川卤、酱卤的学习培训。

2.解读调味料的功效及归类、选材与生产加工。

3.学习培训大骨汤、卤汤的秘方与制做。

4.学习培训畜肉类食品、禽产品类、荤菜类等原材料的解决。

5.学习培训系列产品荤素搭配卤品生产加工的加工工艺。

6.学习培训卤汤的存放与储放。

7.学习培训熟食店项目投资费用预算与运营管理方式 。

大家都知道，我国是一个特色美食强国，中国传统美食文化艺术可以用“源远流长”这个词来描述了。



而大伙儿应当也都了解，全球各个国家的美食文化也都存有着一定的差别，而差别大的应当便是中西方
中间。针对欧洲人而言，她们对我国的美食文化觉得到十分难以置信。欧美国家餐食大多数是一锅烩，
而我们中国人却会将饭和菜分离来吃，这到底是为什么呢？

为何要挑选来食之味学习技术，非常简单，一是技术性，二是服务项目，三是用户评价，由于有的技术
性才可以更强的服务项目大伙儿，才会出现更强的用户评价，食之味做为一家加盟品牌课堂教学组织，
好几家门店，能够 食之味，拥有自身的与众不同秘方，具备非常高的核心竞争力; 培训老师从零课堂教
学，随到随学，不容易再学，学好截止；挑选大家。挑选取得成功！食之味有着国内各地几千名学生，
全国各地加盟品牌，可信赖！尽管她们的年纪、、基本各有不同，可是她们的总体目标是一致的，做一
份归属于自身的工作，完成自身的理想。长沙市食之味自主创业凭着很多年学习培训职业生涯，累积了
丰富多彩的烹制和管理心得，烧菜以客为本，管理方法以民为本。管理中心选用滑动式的教学方法，随
到随学、做到随到随学的实际效果、没有时间的限定，学好截止、亲自从零具体指导学生实践活动，学
生亲自实际操作。以做到学生对技能的把握融会贯通、得心应手，载满技术性而归。
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