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膳学派烤鱼技术培训学校口味咸辣适中，膳学派万州烤鱼技术培训采用一对一教学，一般情况下一个星

期内即可全部学好。当然有些学的稍微快点，有些学的稍微慢点，因为每个人的基础和悟性不同，不限

制具体学习时间，教到学员自己感觉完全学好为止。万州烤鱼在极大承度上保留了鱼的鲜味，再加以各

种配料及药材烹煮，使烤鱼不再像原始做法那样热气上火，而是使烤鱼独具了营养功效，既将各种配料

的香味充分发挥出来，又富含丰富的营养成份。

万州烤鱼是重庆当地的传统特色小吃,因为其独特的口味特点,万州烤鱼已经流传到了各地,并且受到了各

地百姓的喜爱.万州烤鱼主要是将鱼处理好之后直接用木炭烤制而成,之后在搭配炒制好的各种配料炖制,

烤鱼肉质香嫩,而配菜吃起来非常爽口,万州烤鱼也成为了人们聚餐美食.



 

餐饮业主要分为旅游饭店、餐厅( 中餐、西餐)

、自助餐和盒饭业、冷饮业和摊贩类。具体又分为三种类型:

便利型大众餐饮市场、型餐饮市场、气氛型餐饮市场。便利型大众餐饮市场都是大众消费;

型餐饮市场二级、三级城市非常多，尤其在三级城市里;

气氛型餐饮市场是夹在和低档之间的档次，主要是一些主题餐厅、气氛餐厅

万州烤鱼属于重庆特色传统名菜，万州烤鱼把鱼剖洗净后平放在铁夹中，放在炉上用木炭烧烤，盛到专

用铁盘中，浇上用牛油、红油、白糖、花椒、辣椒等调味品炒出底料，放上西芹、豆芽等爽口菜。提到

川式烤鱼，人们头脑中一闪而过的往往是巴掌大的活鱼烤鱼或干鱼，像牛羊肉串一样直接放到炭火上，

放少许盐、辣椒等调料，烤熟即食。今年流行的川式烤鱼却与传统烧 烤做法有着明显的不同，川式烤鱼

采用“先烤后炖”的独特做法，融合了烤、炖两种烹饪工艺的精华，重庆烤鱼技术培训

国内餐饮产业由于走出、跨国经营的企业还不多，中餐在海外发展的主要顾客群还是华人华侨，中餐也

是当今华人经济的支柱行业。但由于中餐要求品种多，烹制工艺各异，季节变换对饮食产生不同要求，

故中餐无法像麦当劳、肯德基那样标准化、工厂化，所以其“走出去”之路就显得步履艰难

餐饮业是我国较早开放的行业。餐饮企业的不断涌进，对我国餐饮业的经营理念、服务质量标准、文化

氛围、饮食结构、从业人员素质要求等产生了深刻影响。可以预见，未来我国餐饮行业竞争局面激烈仍

将维持。



1、我们常年招生培训，为方便学员学习，节假日不休息。

2、不限定学习时间，学会为止。并且随到随学，。

3、教学练习期间全部都是真实材料，手把手教学，现场实际操作，直到学员学会完全掌握为止。

4、膳学派餐饮培训学校向学员：核心技术配方毫无保留的完全传授与你！学习前签订餐饮技术培训合同

，毕业回去开店
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