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产品名称 排风管道制作 玄武区排风管道 南京沁欣美华

公司名称 南京沁欣美华环保科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市江宁区秣陵街道庄排路159号1-1号楼101-2
室(江宁开发区)

联系电话 17712429585 17712429585

产品详情

通风管道施工中的避让原则通风管道通风管道在现代建筑上的使用越来越科学，在施工过程中总体原则
是小管让大管：小管绕弯容易，且造价低，这种原则即是避让原则。相信很多人对通风管道工程中的避
让原则不清楚。

   1、小管让大管：小管绕弯容易，且造价低。

   2、分支管让主干管：分支管一般管径较小，通风管道工程避让理由见条，另外还有一点，分支管
的影响范围和重要性不如主干管。

 
3、有压管让无压管(压力流管让重力流管)：无压管(或重力流管)改变坡度和流向，对流动影响较大。

   4、常温管让高(低)温管(冷水管让热水管、非保温管让保温管)：通风管道工程高于常温要考虑排气;
低于常温要考虑防结露保温。

 
5、给水管让排水管：除了上述第3条原因外，玄武区排风管道，通常排水管管径大，且水中杂质多。

   6、低压管让高压管：高压管造价高，且强度要求也高。

   7、气体管让水管：水流动的动力消耗大。

   8、一般管道让通风管：体积大，绕弯困难。

   9、金属管让非金属管：金属管易弯曲、切割和连接。

   10、阀件小的让阀件多的：山西油烟净化系统考虑安装、操作、维护等因素。 



酒店厨房的通风管道应该怎么合理规划规划 

      在酒店厨房规划中，告诉你酒店厨房规划中必须要重视的规划点：

酒店厨房通风工程规划中，一般都会包括操作台、厨柜、灶具、脱排油烟机、及其它厨房电器线路和设
备等。在规划布局时首先应根据厨房的实践面积尺寸来安置厨具，排风管道制作，在规划时考虑哪些房
间放置的厨房设备较多，在初期规划应考虑恰当扩充厨房面积。只需切割独立房间，放置简单厨房设备
，厨房面积规划中可恰当缩小。

厨房通风管道系统

酒店厨房工程的布局一般可分为一字形、L型、T型、U型、岛型等安置方式，可按厨房的实践面积尺寸
和业主的实践需要进行安置。然而不管什么方式的布局，都应尽量遵从厨室作业的“三角原理”，即：
取物、清洗、烹调三者的作业线路流畅而不拥堵。

至于厨具的材质可根据规划者及酒店厨师喜好进行挑选，后厨及触摸食物的部位需采用不锈钢材质，排
风管道工程，明档等面对客人的部位采用釉面砖、人造石材、不锈钢、大理石等资料制成的操作台都不
失为上选，因其清洗便利、平坦光滑，并具有必定的防水、防腐蚀性。别的，若是厨房中需摆放较多 厨
房电器如食品机械、电冰箱、洗碗机、消毒柜等则要注意事前预留下这些电器的供电线路，一旦确认这
些电器的位置，再想随意变换是比较困难的。一起作为规划师，你应该比业主更有远见，如有可能你应
恰当考虑往后的开展地步。

油烟通风管道工作起来噪音的的几点原因？

1. 油烟机安装不够牢固。如放的位置不平整、螺丝松动、零件脱落造成工作时与支架发生共振产生噪音
，此时就需要重装油烟机或者零部件，一定要做好位置估算，确保安装正确。

2. 止逆阀安装不对。比如止逆阀失效、脱落等，导致排烟效果不好，油烟在管道中和止逆阀发生共振或
者气流扰动，容易发生噪音，此时应该重新安装止逆阀或更换了新的止逆阀。

3. 风轮叶片变形、安装不正确。由于长期的使用，风轮附着有大量的油污，导致不平衡，或者叶片部分
断裂等都会导致噪音发生，此时应该定期清洗油烟机，必要时更换风轮。

4. 油烟机和通风管道长期没有清洗。长期工作的油污和异物都在烟道和油烟机内部，风扇也不稳定，导
致噪音很大。这样就应该定期清洗油烟机和通风管道，保持气流通常。

5. 厨房空气不流通、封闭。这样造成油烟机和通风管道对流不畅，厨房内部不能形成负压，排气不畅，
也会产生噪音。

排风管道制作-玄武区排风管道-南京沁欣美华由南京沁欣美华环保科技有限公司提供。南京沁欣美华环
保科技有限公司为客户提供“环保设备,机械电气设备制造等”等业务，公司拥有“华美”等品牌，专注
于机械及工业制品项目合作等行业。，在南京市江宁区秣陵街道庄排路159号1-1号楼101-2室(江宁开发区
)的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：梁经理。
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