
泰山火烧技术在济宁能学习

产品名称 泰山火烧技术在济宁能学习

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

                泰山火烧技术在济宁能学习002

对于初次创业的朋友们来说，是个很好的创业选择方向。青岛膳学派餐饮培训学校，拥有品种较全、特

色、较适合创业的、各种人群的都喜欢的小吃项目，技术都来自于的培训，能的技术和的口味一样，让

每位创业者都能经营。油酥烧饼具有香辣浓郁、营养实惠、老少皆宜等特点，以发酵面团揉入油酥擀制

成饼后撒上芝麻，烧饼，属大众化的烤烙面食,品种颇多!

青岛膳学派小吃培训不但配方新颖、品种齐全、口感好，较关键还是口味好、回味久、香味奇，其点睛

之处在于独特的配料。小吃培训秘制的各色小吃，让顾客尝后顿时鲜香味浓、口舌生津、开胃增食，做

出的小吃是人人喜吃，百吃不厌。



【泰山火烧培训内容】

1、面的配比，和面技巧；

2、饼酥的技术；

3、烙制的技巧；

4、肉的炖制，包括炖五花肉，鸡腿，鸡蛋，豆皮等；

【泰山火烧学习时间】

约2-3天左右，包教，不限制学习时间，学会为止。

【泰山火烧学习方式】

1.采用"实践+理论"相结合培训模式，注重学员亲手实践，老师一对一教学，学会给资料配方。

2.随到随学，亲手操作，手把手教学，包教，时间不限。

3.从认识食材、工具操作介绍开始学习，到讲解制作技巧、调料配比，让学员掌握。

油酥烧饼技术培训，油酥烧饼色泽金黄，薄层重叠，内外焦脆，香酥可口。如果装进食品袋中，还能存

放很长时间，不疲不馊，吃起来和刚出锅时一样。



油酥烧饼制作工艺比较严格，面粉要经过发酵，秋冬季节，合面水应该温和一些。

【膳学派小吃培训的服务】

1、小吃自己在家做不好，可以来学校免费重学；

2、提供小吃原料配方，学员可独立开店；

3、26年历史，八家连锁学校，师资雄厚；

4、老师手把手教学，包教，学会为止；

5、随到随学，免费住宿；

6、400多种风味小吃，原料讲究，绝密配方，口味独特。

烧饼，一种烤制的面食。一个废旧油桶，揭去上盖，里面用耐火的泥土糊成肚大口小的空间，再配上一

块案板，这就可以开张了。制作锅盔一般是两个人，一人称白案，负责在案板上揉面，不断将一团团发

酵的面在手中搓弄，直到觉得满意后，再放在一旁醒着；另一个则可叫成红案，将醒好的面团三下两下

，抻宽拉长，有时成海棠叶状，有时成鞋底样，较后用手抓上一把白芝麻，均匀撒在面上。多几下少几

下，都可随意。

膳学派泰山火烧培训中心



与其四处打工、找工作不如学好一样技术，自己创业，膳学派小吃培训学校培养出了大批的自主创业人

士。学校从当初的默默无闻，发展到学员遍，的做到了诚信筑本、专业治学。古话说人无信不立，生意

无信不兴，膳学派小吃培训学校一向致力于提供正宗的小吃技术培训，不会让来学习的学员白花一分钱

，请广大学员擦亮眼睛，选择有实力，有技术，有的培训。
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