
邯郸麻辣烤面筋 泼辣娘行业推荐 麻辣烤面筋技术培训

产品名称 邯郸麻辣烤面筋 泼辣娘行业推荐
麻辣烤面筋技术培训

公司名称 商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食品加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 商丘市城乡一体化中州办事处宁楼村270号

联系电话 13592310241 13592310241

产品详情

 烤面筋这种街头小吃，差不多隔一个路口就有一家烤面筋摊位，但是每一家烤出来的面筋味道却不尽
相同，有的摊位顾客吃过一次会来买第二次，麻辣烤面筋培训，有的烤面筋常常是顾客排队购买，生意
异常火爆，邯郸麻辣烤面筋，造成这种差别的原因无非就一点：是否好吃。

       顾客买面筋吃不是为了填饱肚子，他们乐于品尝味道，好吃的东西带给人好的心情。大嘴烤
面筋摊位之所以生意火爆，是因为大嘴烤面筋的风味经受了市场的考验，而好吃的口味非常重要的一点
在于大嘴烤面筋有配制的烤面筋酱料。

烤面筋所用常用酱料的配方：主料甜面酱10g，主料芝麻酱10g，大豆油50g，麻辣烤面筋小吃，姜5g，葱5
g ，辣椒粉 10g，花椒粉3g，盐5g，糖 5g，大料粉1g，丁香粉1g，注意丁香也可以不加，如果加了一定不
能过量。制作方法，油加热至四成热后，放入葱、姜，煸炒出香味后捞出来扔掉，加入其余的调味料，
再加入芝麻酱、甜面酱和加水，熬成粘稠状。说起烤面筋，大家都非常熟悉。人们路过烤面筋摊位的时
候，闻到诱人的孜然香味，往往会忍不住来上几串。一根根签字插着螺旋状的面筋，看起来养眼又解馋
。烤面筋的摊位上一般也就是只有烤面筋的，没有多余的可选择的品类，可即便是这样，也阻止不了人
们对它的喜爱。一般路过的人也是5-6串起步，对于吃货来说，多的话有可能会买30-50串的都有，没办法
，麻辣烤面筋技术培训，烤面筋就是有这样的魅力，特别是软软的面筋撒上自然花椒盐等调料之后，非
常的好吃。 邯郸麻辣烤面筋-泼辣娘行业推荐-麻辣烤面筋技术培训由商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食
品加工厂提供。商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食品加工厂为客户提供“面筋培训,烤面筋,烤面筋培训”
等业务，公司拥有“泼辣娘”等品牌，专注于食品饮料加工等行业。，在商丘市城乡一体化中州办事处
宁楼村270号的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：贾总。同时本公司还是从事河南烤面筋，山东烤面筋
培训，安徽面筋批发的厂家，欢迎来电咨询。
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