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产品名称 烤面筋培训多少钱 盐城烤面筋 泼辣娘特色小吃

公司名称 商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食品加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 商丘市城乡一体化中州办事处宁楼村270号

联系电话 13592310241 13592310241

产品详情

既然是新手摆地摊，你肯定没有前车的经验，那么该如何选择货源呢？我的建议是找连锁品牌合作，与
街边普通烤面筋小吃不同的是，连锁品牌的烤面筋不仅味道出众，在卫生健康方面也更加有优势，口味
也分为很多种，就可以满足不同人的口味，口味也直接决定了它的利润空间。所以做烤面筋我还是建议
做连锁品牌的，可能前期的投入会大一些，但从长远的效果来看，烤面筋小吃，还是非常赚的。

烤面筋所用酱料的几种配方和对应的制作方法

1，烤面筋所用香辣酱料的配方：主料豆瓣酱100g，色拉油400g，25g，葱花50g，蒜末50g，姜末25g，味
精25g，白芝麻50g白糖50g，花椒面50g。具体制作方法，热锅凉油，烧制四至五成热，将除了盐、味精和
蒜末之外的所有调料入锅，中间添少许水，约15分钟的时间待至无水气出来即可。

烤面筋所用咖喱酱料的配方：主料咖喱粉50g，主料咖喱油30g，料酒30g，洋葱粉25g，胡椒粉5g，盐10g
，辣椒面25g，烤面筋培训中心，鸡精5g以及香油30g。制作方法，盐城烤面筋，按照这个量把它们搅拌
均匀，刷在面筋上面即可，这个操作比较简单。

今日给大伙儿产生的是烤面筋，烤面筋是一种汉人特色美食，将面筋制做成螺旋形胚料，置放于碳火上
开展烤制，撒上独门调料、料汁即变成美味的烤面筋。

面筋是小麦面粉中所独有的一种胶体溶液混和蛋白，由麦胶蛋白和麦谷蛋白质构成。将小麦面粉添加适
量水、少量食用盐，搅拌上力，产生面糊，稍候用冷水不断手洗，把面糊中的活粉和其他残渣所有洗去
，剩余的就是面筋营养元素

面筋的营养元素尤其是蛋白质含量，高过猪瘦肉、鸡脯肉、生鸡蛋和绝大多数豆类食品，归属于高蛋白
食物、低热量、少糖、低脂食物，还带有钙，烤面筋培训多少钱，铁，磷，钾等多种多样少量无素，是
特色美食。



烤面筋培训多少钱-盐城烤面筋-泼辣娘特色小吃(查看)由商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食品加工厂提供
。商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食品加工厂拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士
的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，
愿我们今后的合作愉快！同时本公司还是从事河南烤面筋，山东烤面筋培训，安徽面筋批发的厂家，欢
迎来电咨询。
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