
石家庄无骨鸡爪技术培训班

产品名称 石家庄无骨鸡爪技术培训班

公司名称 北京亿佳品味轩餐饮管理有限公司

价格 180.00/项目

规格参数

公司地址 北京市朝阳区小红门路城环城创意园

联系电话  13263370818

产品详情

生脱的鸡爪现在市面上零售应该在180元，加箱子重量是10斤。但是你要加工熟，这样应该是可以出5斤5
两左右，实际成本合到32.7元。腥味特别不好去除，骨头也有残留，而且加工出来之后鸡爪品相也不好
看。 

现在随着人们生活水平的提高，人们对于餐饮饮食上面的需求量也越来越大， 也引来了不少的创业者
们前来考察学习如果您也想开一家餐饮小吃店没有技术想学习餐饮技术掌握技术来开家小吃店的话;那么
不妨您来实地的考察一下我公司，北京品味轩餐饮管理公司是一家专业从事餐饮技术服务的机构的; 

要使得广大食客一直能在你的店里用膳，肯定要学习学到如何的逮捕购买者的心愿连同胃。要使得购买
者感兴趣您休闲食品店，首先来说下，热诚服务需要热情。着实可让购买者针对快捷食物创业小店的热
诚服务自然正常，得知他的自我真实的需要，并且在会员方面的服务这些需要下更多的功夫。服务质量
的强化那就是增加人气，激发购买者嗜好的需要和要求。 

如果您想要开一家餐饮小吃店那么就要学习技术，对于学习技术小编根据多年的经验给大定一个温馨的
提醒;并不是说学习技术在于价格便宜就行的;想要开好一家店那么我们要在乎的是口味技术;所以说我们
既然想开一家餐饮小吃店那么重视起来;可以先品尝口味再学习，口味满意再学习;口味做好了对于我们开
店会有很大的帮助的; 

课程内容培训资料，无骨鸡爪无骨鸡爪无骨鸡爪是一份菜肴，一般情况下从鸡爪、泡菜水作为用料，从
姜、干蒜、花椒、食醋、白米酒、调味盐、鸡精粉、食用白糖、辣椒等......当作为辅料制作成为。 

培训项目详情课程内容介绍：  

培训项目：网红无骨鸡爪系列  



所学内容：原材料的选购，鸡爪的卤制及配方，烤制要求及操作流程。 

口味种类：泡椒柠檬无骨鸡爪、酸辣无骨鸡爪、酸甜辣无骨鸡爪、麻辣无骨鸡爪; 

课程价格：面议、详情询问程老师获取新报价; 

时间周期：一般周期时间为一周左右时间可以根据您自己的时间安排; 

搭配开店：熟食卤肉、麻辣鸭货、凉拌菜等等; 

作为一种网红小吃产品，无骨鸡爪因为自身的高成本决定了它只能是一种小众化产品。小编去尝试过小
区门口，还有商场门口，终去得多的还是商场门口。 

经过我们的调查许多的消费者在吃东西的时候都会首先看一下人多不多，然后其次才看的是口味的;这也
是众多消费者们都是这种情况的;对于陌生店铺的情况下消费者都会喜欢去一些人比较多的地方，就感觉
肯定会不错的，其他人看到了就也会去这些地方;所以我们也可以给顾客营造一种人气的氛围; 

再有一个就是红油无骨鸡爪，这个配红油的话成本稍微高一些，需要鸡架，猪大骨不间断地熬出底汤，
榨红油也需要一定的手法。这样优点是红油可以搭配一些成本的产品一起卖，提高利润率。这样做的缺
点就是耗费时间，耗费人工，还有一定的技术壁垒。 

还有一点对于我们开一家餐饮小吃店也会有很大帮助的那就是选址;位置的好坏对于我们今后的经营也会
有不少的影响的;因为位置的好坏会直接影响到量的;所以我们店的生意也会有很大的影响的;所以说对于
位置的选址上面我们也要重视起来;如果您对于开店位置的选择或者说对于学习小吃技术有任何问题都可
以随时询问小编程老师; 

初尝试摆摊卖无骨鸡爪，刚开始创业投入一共是240元，现在每天也有稳定的利润在700元左右，节假日
的利润可以达到1500元左右。但是需要时间沉淀，花时间去做老客户，加微信，后期微信预定会占地很
大一部分客源。 
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